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TESTE SA Z PERFEKTNYCH VYSLEDKOV

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok znagky AEG. Vyrobili sme ho tak, aby
vam poskytoval perfektny vykon mnoho rokov, a s inovativnymi technol6giami,
ktoré vam ulahcia Zivot - to su vlastnosti, ktoré pri beznych spotrebi¢och casto
nenajdete. Venujte, prosim, niekolko minut tomuto navodu a dokladne si ho
precitajte, aby ste svoj spotrebi¢ mohli vyuzivat’ ¢o najlepsie.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:
Rady ohladne pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie
@ o opravach:

www.aeg.com/support

Zaregistrujte si svoj spotrebic a vyuzivajte este lepsi servis:
@ www.registeraeg.com

PrisluSenstvo, spotrebny material a originalne nahradné diely pre spotrebi¢ si
% mézete kipit na stranke:

www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ked budete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, nezabudnite si pripravit’
nasledujuce udaje: model, Cislo vyrobku, sériové C&islo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

A\ Varovanie/upozornenie — Bezpecnostné pokyny
® Vgeobecné informacie a tipy
Ochrana zivotného prostredia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

1. /\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
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nezodpoveda za zranenia ani za Skody spésobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste
do nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost’ deti a zranitelnych oséb

- Tento spotrebi€¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo
psychickou spdsobilostou alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, iba ak su pod dozorom
zodpovednej osoby alebo ak boli zodpovednou
osobou poucené o bezpecnom pouzivani spotrebica a
rozumeju pripadnym rizikam.

- Deti od 3 do 8 rokov a osoby s vysokou mierou
postlhnutla nesmu mat pristup k spotrebicu, pokial nie
su pod nepretrzitym dozorom.

- Deti do 3 rokov nesmu mat' pristup k spotrebicu, iba
ak su nepretrzite pod dohladom zodpovednej osoby.

. Nedovoite, aby sa deti hrali so spotrebicom.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosahu deti a nalezite
ich zlikvidujte.

- Nedovoite detom ani doméacim zvieratam pribliZit' sa k
spotrebicu, ked pracuje alebo ked sa chladi.

Pristupné Casti sa po€as pouzivania zohreju na
vysoku teplotu.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt’ zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi€ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecénost’

- Nainstalovat tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba
kvalifikovana osoba.

- VAROVANIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa
poCas pouzivania mézu znacne zahriat. Nedotykajte
sa ohrevnych ¢lankov.

- Pri vyberani alebo vkladani prislusenstva alebo nadob
na pecCenie vzdy pouzivajte kuchynské rukavice.
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2. BEZPECNOSTNE POKYNY
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. Pred akoukolvek udrzbou spotrebi¢ odpojte od

elektrickej siete.

- VAROVANIE: Dbaijte na to, aby bol spotrebi¢ pred
vymenou ziarovky vypnuty, aby bolo vylucené
nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

- Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne
prostriedky ani ostré kovoveé Skrabky, pretoze by monhli
poskrabat’ povrch, o mbéze spbsobit’ rozbitie skla.

- Ak je poSkodeny elektricky napajaci kabel, musite ho
dat’ vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom
stredisku alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predisio

nebezpecenstvu.

- Ak chcete vybrat’ zasuvacie liSty, najprv potiahnite
prednu Cast’ zasuvacich list a potom zadny koniec
smerom od bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii
zasuvacich list zvolte opacny postup.

2.1 Instalacia

VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ smie
nainstalovat iba
kvalifikovana osoba.

Odstrante vsetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

» Dodrziavajte pokyny na instalaciu
dodané so spotrebi¢om.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a
uzavretl obuv.

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat'.
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré spina
poziadavky na instalaciu.

* Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

Pred namontovanim spotrebica sa
uistite, €i sa dvierka rury otvaraju bez
odporu.

Spotrebic je vybaveny elektrickym
chladiacim systémom. Musi sa
pouzivat’ s napajanim z elektrickej
siete.

Bezpecnost’ skrinky pouzitej na
zabudovanie spotrebic¢a musi
zodpovedat’ poziadavkam normy
DIN68930.

Minimalna vyska ku-
chynskej skrinky (mi-
nimalna vyska skrin-
Ky pod pracovnou do-
skou)

600 (600) mm

Sirka kuchynskej 550 mm

skrinky

Hibka kuchynskej
skrinky

605 (580) mm




VysSka prednej Casti 594 mm
spotrebica

Vyska zadnej Casti 576 mm
spotrebica

Sirka prednej ¢asti 549 mm
spotrebica

Sirka zadnej asti 548 mm
spotrebica

Hibka spotrebica 567 mm

Zabudovana hibka 546 mm
spotrebica

Hibka s otvorenymi 1017 mm
dvierkami

Minimalna velkost 550 x 20 mm
vetracieho otvoru.

Otvor umiestneny na

spodnej zadnej stra-

ne

Dizka napajacieho 1500 mm
kabla. Kabel sa na-

chadza v pravom ro-

hu na zadnej strane

Montazne skrutky 4 x12 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej
siete

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a
zasahu elektrickym prudom.

* VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany
elektroinstalatér.

* Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

« Uistite sa, Ze parametre na typovom
Stitku su kompatibilné s elektrickym
napatim zdroja napajania.

» Vzdy pouzivajte spravne
nainstalovanu zasuvku odolnu proti
narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry

ani predlzovacie kable.
« Uistite sa, Ze zastrcka a privodny

elektricky kabel nie su poSkodené. Ak

privodny elektricky kabel spotrebica
treba vymenit’, tuto operaciu smie
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urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisneho strediska.

Nedovolte, aby sa napajacie
elektrické kable dotkli alebo dostali do
blizkosti dvierok spotrebi¢a alebo
vyklenku pod spotrebi¢om najma
vtedy, ked su dvierka horuce.
Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych ¢€asti treba namontovat’
tak, aby sa nedalo odstranit bez
nastrojov.

Siet'ovu zastréku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie.
Po instalacii sa uistite, ze mate
pristup k sietovej zastrcke,

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapadjajte do nej sietovu zastréku.
Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za
sietovu zastrcku.

Pouzite iba spravne odpajacie
zariadenia: ochranné istie alebo
poistky (skrutkovacie poistky treba
vybrat' z drziaka), uzemnenia a
stykace.

Elektricka siet' v domacnosti musi
mat’ odpajacie zariadenie, ktoré
umozni odpojenie spotrebica od
elektrickej siete na vSetkych pdloch.
Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt minimalne 3 mm.
Tento spotrebic sa dodava s
napajacou zastrékou a kablom.

2.3 Pouzivanie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, popalenin,
zasahu elektrickym prudom
alebo vybuchu.

Tento spotrebi€ je uréeny iba na
pouzitie v domacnosti.

Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

Zabezpecte, aby boli vetracie otvory
voiné.

Pocas Cinnosti nenechavajte
spotrebi¢ bez dozoru.

Po kazdom pouziti spotrebic vypnite.
Ked je spotrebic v €innosti, pri
otvarani dvierok postupujte opatrne.
Méze dojst’ k uniku horuceho
vzduchu.
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» Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate
mokré ruky, ani ked je v kontakte s
vodou.

* Na otvorené dvierka netlacte.

» Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovny
alebo odkladaci povrch.

» Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzitim prisad s obsahom alkoholu
moze vzniknut' zmes alkoholu so
vzduchom.

+ Priotvarani dvierok sa do kontaktu so
spotrebicom nesmu dostat’ iskry ani
otvoreny plameri.

* Horlave produkty alebo predmety,
ktoré obsahuju horlavé latky,
nevkladajte do spotrebica, do jeho
blizkosti ani nan.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

» Aby ste predisli poskodeniu alebo
zmene farby smaltu:

— nadoby na pecenie ani iné
predmety nekladte priamo na dno
spotrebica,

— priamo na dno dutiny spotrebica
nedavaijte alobal,

— do horuceho spotrebi¢a nelejte
vodu,

— po ukonceni pripravy pokrmu v
spotrebi¢i nenechavajte vlhky riad
ani potraviny,

— pri vyberani alebo vkladani
prislusenstva postupujte opatrne.

* Zmena farby smaltu alebo uslachtilej
ocele nema Ziadny vplyv na vykon
spotrebica.

» Na pripravu vlhkych kolacov
pouzivajte hlboky pekac. Ovocné
Stavy spdsobuju skvrny, ktoré mézu
byt trvalé.

» Tento spotrebic je ur€eny iba na
varenie. Nesmie byt pouzity na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

» Ruru pouzivajte vzdy so zatvorenymi
dvierkami.

» Priinstalacii spotrebiCa za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby
dvere neboli po¢as prevadzky
spotrebica nikdy zatvorené. Za
zatvorenym nabytkovym panelom sa
mobze vytvorit’ teplo a vlhkost' a mézu
spoOsobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, kuchynskej jednotky alebo

podlahy. Nabytkovy panel
nezatvarajte, kym spotrebic¢ po pouziti
uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, poziaru alebo
poskodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastrc¢ku zo
sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely
mozu prasknut’.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko.

* Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!

« Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

» Spotrebic¢ gistite vihkou makkou
handrickou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, Spongie s abrazivnou
vrstvou, rozpustadla ani kovove
predmety.

* Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrZiavajte bezpecnostné pokyny na
jeho obale.

» Katalyticky smalt necistite Cistiacim
prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym pradom.

« Ziarovka alebo halogénova Ziarovka
pouzivana v tomto spotrebici je
uréena len pre domace spotrebice.
Nepouzivajte ju na osvetlenie
domacnosti.

* Pred vymenou ziarovky odpojte
spotrebi¢ od zdroja napajania.

» Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .



2.6 Servis

* Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit’,
obrat'te sa na autorizované servisné
stredisko.

« Pouzivajte iba originalne nahradné
diely.

2.7 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poranenia alebo udusenia.

3. POPIS VYROBKU

3.1 Celkovy prehliad

LLEE LI

o oo g

N7

®

71T
HE B B

3.2 Prislusenstvo

Droteny rost

Na kuchynsky riad, formy na kolace,
pecené pokrmy.

SLOVENSKY

» Spotrebic¢ odpojte od elektrickej siete.

* Privodny elektricky kabel odrezte
blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.

» Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.

Ovladaci panel

Ovladag funkcii ohrevu
Ukazovatel / symbol prevadzky
Displej

Otoény ovladag (teploty)

6 | Ukazovatel / symbol teploty
Plus para

Bl Ohrevny &lanok

El] Osvetlenie

Ventilator

Zasuvacia lidta, vyberateina
Priehlbina dutiny

Urovne v rdre

Plech na pecenie

Na kolace a susienky.
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Hlboky pekaé¢ Teleskopické listy

Na pecenie masa a mucnych pokrmov Na jednoduchsie viozenie a vybratie
alebo ako nadoba na zachytavanie tuku. plechov a dréteného rostu.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte
ovladac¢. Ovladac sa vysunie.

4.2 Senzorové polia/ Tlac¢idla

— Nastavenie ¢asu.

@ Nastavenie ¢asovej funkcie.
+ Nastavenie ¢asu.
& Zapnutie a vypnutie funkcie Teplovzdusné pecenie PLUS.
4.3 Displej
A B A. Casové funkcie
| B. Casovac¢
GEEN) SuEN) SuNm) o=
LA Ba-00
Q ) | ) |-| | ] | @
-— S’ S

ol |

5. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

5.1 Pred prvym pouzitim

Rura méze pocas predohrevu produkovat zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’
vetrana.
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Krok ¢. 1

X

Krok ¢. 2

=]

55
Krok ¢. 3

Nastavte casomer

Ruru vycistite

Prazdnu ruru predhrejte.

stlacte: .

+, — - stlacte, aby ste
nastavili hodinu. Stlacte:

Q.

+, — - stlacte, aby ste
nastavili minuty. Stlacte:

Vyberte z rury vyberatel-
né zasuvacie listy a pri-
slusenstvo.

Ruru a jej prislusenstvo
poutierajte vihkou hand-
rou namocenou vo vlaz-
nej vode s miernym Ci-
stiacim prostriedkom.

1.

Nastavte maximalnu te-

plotu pre funkciu: E]
Cas: 1 h.
Nastavte maximalnu te-

plotu pre funkciu: .

Cas: 15 min.

Q.

Ruru vypnite a pockaijte, kym nevychladne. PrisluSenstvo a vyberateiné zastvacie listy
vlozte do ruary.

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! . .. . . e
Pozrite si kapitoly ohiadne Krok €. 2 Otocenim otocného ovladaca
bezpe&nosti. vyberte teplotu..

Krok €. 3 Po skonceni pecCenia otocte
ovladace do polohy Vypnuté,

aby ste vypli raru.

6.1 Nastavenie: Funkcia
ohrevu

Krok €. 1 Otocenim oto€ného ovladaca
funkcii ohrevu nastavte funk-

ciu ohrevu.

6.2 Nastavenie funkcie:Teplovzdusné pecenie PLUS

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo popalenin a poSkodenia spotrebica.

Krok ¢.1 Skontrolujte, ¢i je rura studena.

Krok €. 2 Priehlbinu vnutorného priestoru
rdry naplite vodou z vodovodu.

@ Maximalna kapacita priehlbi-
ny vnutorného priestoru je 250
ml. Priehlbinu vnutorného prie-
storu rdry nenapifiajte vodou
pocas pecenia, ani ked' je rdra
horuca.
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sl s Nastavte funkciu: (@I,
Stlacte: . Ukazovatel sa rozsvieti. Funguije to iba s funkciou: Teplovzdugné
pecenie PLUS.

Krok ¢. 4 Otocte otocny ovladac teploty a nastavte teplotu.

Krok €. 5 Prazdnu raru predhrievajte 10 minut, aby sa vytvorila vihkost'.

Krok ¢. 6 Vlozte jedlo do rury.
Pozrite si kapitolu ,Tipy a rady“. Po€as s varenia neotvarajte dvierka.

Krok €. 7 Ak chcete ruru vypnut, otoéte ovladac funkcii ohrevu do polohy Vyp.
— stladte, ak chcete rdru vypnut. Ukazovatel zhasne.

Krok é.8 Po skondeni tejto funkcie opatrne otvorte dvierka. Uvoinena vihkost méze
spOsobit’ popaleniny.

Krok €. 9 Skontrolujte, €i je rura studena. Odstrante zvySkovu vodu z priehlbiny vnutor-

ného priestoru rary.

6.3 Funkcie ohrevu

Funkcia rary

Pouzitie

Funkcia rary Pouzitie

0 Rura je vypnuta.
Poloha Vypnu-

té

Na pecéenie mucnych je-
dal a masa na jednej
arovni.

Osvetlenie ru-
ry

Na zapnutie osvetlenia.

|

Teplovzdusné
pecenie / Te-
plovzdusné
pecenie PLUS

Na pecenie az na 3 Urov-
niach alebo sus$enie po-
krmov.

Teplotu v rure nastavte o
20 - 40 °C nizsiu ako pre
Konvencné pecenie.

Na pridanie vihkosti po-
Gas pecenia. Pre spravne
sfarbenie a chrumkavu
koérku poc€as pecenia. Za-
braruje vysuseniu jedla
pocas opatovného zo-
hrievania.

Konvencné . L
pecenie /Kata- lv\l.a zapnutle katalytického
yza Cistenia.
Na pecenie kolacov s
—_— chrumkavym korpusom a
Dolny ohrev na zavaranie.
RV2 Na rozmrazenie potrg\vin
04 (zeleniny a ovocia). Cas
Rozmrazova- "0Zmrazovania zavisi od
. mnozstva a velkosti mra-

zenych potravin.

®

Funkcia Pizza

Na pripravu pizze. Na in-
tenzivnejSie zhnednutie
povrchu a chrumkavu
spodnu Cast'.

)

Vihké pecenie

Tato funkcia je ur€ena na
Usporu energie pocas pe-
Cenia. Ked' pouzijete tuto
funkciu, teplota v dutine
sa moze lisit’ od nastave-
nej teploty. Vykon ohrevu
moze byt znizeny. Pre
viac informacii si pozrite
kapitolu ,Kazdodenné
pouzivanie“, poznamky k:
Vihké pecenie.




Funkcia rary Pouzitie
vov Na grilovanie tenkych ku-
skov jedla a na pripravu
Gril hrianok.
e Na pecenie velkych ku-
¥ sov masa alebo hydiny s

kost'ami na jednej urovni.
Na gratinovanie a zape-
kanie.

Turbo gril

Pri niektorych funkciach rary
a teplote pod 60 °C sa

mdze osvetlenie automaticky
vypnut.

@

7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Casové funkcie

SLOVENSKY

6.4 Poznamky k: Vlihké
pecenie

Tato funkcia bola pouzita na zaradenie
do energetickej triedy a spinenie ;
poziadaviek na ekologicky dizajn podla
EU 65/2014 a EU 66/2014. Testy podia
EN 60350-1.

Dvierka rury maju byt poCas pecenia
zatvorené, aby nedoSlo k preruseniu
funkcie a aby bola zabezpecena ¢o
najefektivnejSia prevadzka rury.

Pokyny ohladne peéenia najdete v
kapitole ,Rady a tipy“, VIhké pecenie.
VSeobecné odporuc¢ania na Usporu
energie najdete v kapitole ,Energeticka
uginnost™, Uspora energie.
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Casova funkcia Pouzitie

)

Na nastavenie, zmenu alebo kontrolu denného ¢asu.

Presny cas
= Nastavenie, ako dlho bude rura pracovat'.
Trvanie
Q Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Tato funkcia nema
- vplyv na ¢innost’ rury. Tuto funkciu mézete nastavit' kedy-

kolvek, aj vtedy, ked je rira vypnuta.

7.2 Nastavenie: Casové funkcie

Zmena: Presny ¢as

Ukazovatel @ — blika, ked' zapojite ruru do elektrickej siete, po vypadku napajania, alebo

ak nie je nastaveny ¢asovac.

Krok €. 1

+ — opakovane stlacte. @ — zacne blikat'.

Krok ¢. 2 _I_ —

— stlacte, aby ste nastavili as.

Priblizne po 5 sekundach displej prestane blikat’ a hodiny budu zobrazovat’

nastaveny denny ¢as.

@ — opakovane stlacte, aby ste zmenili denny ¢as. @ — zacne blikat'
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Nastavenie: Trvanie

Krok ¢.1 Nastavte funkciu rury a teplotu.

Kroké.2 () _ opakovane stladte. =1 - zagne biikat.

Krok &.3 + — —stlacte, aby ste nastavili trvanie.

Displej zobrazuje: |_)|

|_)| — blika, ked uplynie nastaveny €as. Zaznie signal a rdra sa vypne.

Krok é.4 Signal sa vypina stlagenim lubovoiného tlagidla.

Krok ¢. 5 Otocné ovladace otocte do polohy Vypnuté.

Nastavenie: Casomer

Krok&.1 ()_ opakovane stladte. [ _ zagne blikat.

Krok &.2 + — —stlacte, aby ste nastavili ¢as.

Funkcia sa spusti automaticky po 5 sekundach.
Ked uplynie nastaveny ¢as, zaznie zvukovy signal.

Krok é.3 Signal sa vypina stladenim lubovoiného tlagidla.

Krok ¢. 4 Otocné ovladace otocte do polohy Vypnuté.

Zru$enie: Casové funkcie

Krok &. 1 @ — opakovane stlacajte, kym nezacne blikat' symbol ¢asovej funkcie.

Krok &.2 §tlaéte a podrzte tlacidlo: o
Casova funkcia sa po niekolkych sekundach vypne.

8. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

zabranuju prevrhnutiu. Vysoky okraj

VAR.OVANIE! v okolo rostu zabranuje zoSmyknutiu
Pozrite si kapitoly ohladne kuchynského riadu z rostu
bezpecnosti. :

8.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju
bezpecnost'. Tieto zarazky zaroven
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Dréteny rost:
Rost zasunte medzi vodiace ty¢e zasu-
vacich list .

Plech na pecenie /Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasunte medzi vodia-
ce listy zvolenej urovne rury.

Dréteny rost, Plech na pecenie /Hlbo-
ky pekac:

Plech na pecenie zasunte medzi vodia-
ce listy zvolenej urovne rary a dréteny
rost na vodiacich listach.

8.2 Pouzivanie Pred zatvorenim dvierok riry zatladte
teleskopickych list teleskopické liSty uplne do rury.

Teleskopické listy nemazte.
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Dréteny rost:
Droéteny rost polozte na teleskopicke li-
Sty.

Hlboky pekac:
Hlboky pekac polozte na teleskopické li-
Sty.

Droteny rost spolu s hilbokym peka-
com:

Droéteny rost a hiboky pekac polozte spo-
lu na teleskopicke listy.

9. DOPLNKOVE FUNKCIE

9.1 Chladiaci ventilator povrch rury chladny. Ak rdru vypnete,
o ] ) chladiaci ventilator pokracuje v Cinnosti,
Ak jerura Zapnuta, aUtOmathky sa az kym sa rura neochladi.

aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal

10. TIPY A RADY

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.
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10.1 Odporucania pre varenie

®

Teploty a éasy varenia uvedené v tabuikach st iba orientaéné. Zavisia od konkrétneho re-
ceptu, mnozstva a kvality pouzitych prisad.

Vasa rlira moze pri pedeni fungovat inak ako rira, ktort ste pouZivali doteraz. Tabulky
nizSie zobrazuju odporucané nastavenia teploty, Casu pecenia a Urovne v rure pre kon-
krétne druhy jedal.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhladajte nastavenie pre podobny
recept.

10.2 Vnutorna strana dvierok  10.3 Teplovzdusné pecenie

Na vnutornej strane dvierok mozete PLUS
najst’ Pouzite druhd droven v rure.
» Cisla drovni rostov.
« informacie o funkciach rary,
odporucané urovne a teploty pre
pokrmy.

Pouzite plech na pecenie.

= - O
KOLACE/PECIVO/CHLEBOVE PECIVO

(ml) (°C) (min)
Susienky / Pagace / Croissanty 100 150-180 10-20
Focaccia 100 200-210 10-20
Pizza 100 230 10-20
Pecivo z chlebového cesta 100 200 20-25
Chlieb 100 180 35-40

Slivkovy kolag / Jablkovy kolag / Skoricové rozky, 100-150 160-180 30-60
pecené vo forme na kolace

Pridajte 150 ml vody, ak nie je uvedené

inak. >}{< .

444 MRAZENE HOTO- E @
¥ ) @ VE JEDLA (°C)  (min)
#4¢ MRAZENE HOTO-

VE JEDLA (°C)  (min) Lasagne, pridajte 200 ml  180- 35-
200 50
Pizza 200- 10-
210 20 Pridajte 100 ml vody.
Croissanty 170- 15- Teplotu nastavte na 110 °C.

180 25
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REGENERA-

@ PECE- (D

CIA JEDLA (min) NIEMASA  (°C) (min)
Pecivo z chlebového 10 - 20 Kur¢a 210 60 - 80
cesta

Chlieb 15-25 10.4 Pecenie

el 15- 25 Pre prvé pecenie pouzite nizsiu teplotu.

- Ak peciete kolace na viacerych .
Méso 15-25 Urovniach, ¢as peéenia mozete predizit
Cestoviny 15- 25 0 10 az 15 minut.

- Kolace a pecivo sa pri roznych Urovniach
Pizza 15-25 neopedu vzdy rovnako dohneda. Ak sa
Ryza 15-25 vyskytne nerovnomerné zhnednutie, nie

je potrebné zmenit’ nastavenie teploty.
Zelenina 15-25 Rozdiely sa stratia poCas pecenia.

Pridajte 200 ml vody.

Pouzite skleneny pekac.

@ PECE- @

NIE MASA  (°C)

(min)

Rozbif 200

50 - 60

10.5 Tipy na pecenie

Plechy v rdre sa mézu pocas pecenia
vykrivit. Ked plechy znova vychladnu,
deformacia zmizne.

Vysledok pecenia

Mozné priciny

Riesenie

Spodok kolaca nie je

dostatocne prepeceny.

Uroven rostu/plechu nie je  Kolag vloZte do niz8ej trovne v

spravna.

rare.

Kolag je nizky a vihky

alebo su na nom vihké

pasy.

Teplota rary je prili§ vysoka. Nabudice nastavte mierne nizsiu

Kolacg je prilis suchy.

teplotu rary.
Teplota v rure je prilis vyso- Nabuduce nastavte dihsi ¢as pe-
ka a Cas pecenia je prilis Cenia a nizSiu teplotu rury.
kratky.
Teplota rury je prili§ nizka.  Nabuduce nastavte vyssiu teplotu
rary.
Prili§ dlhy ¢as pecenia. Nabuduce nastavte kratsi ¢as pe-

cenia.
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Vysledok pecenia Mozné priciny

Riesenie

Kolac¢ sa upiekol nerov- Teplota v rure je prilis vyso-
nomerne. ka a ¢as pecenia je prili§
kratky.

Nabuduce nastavte dlhsi ¢as pe-
Eenia a nizSiu teplotu rary.

Cesto na kolac nie je rovno-
merne rozlozené.

Nabuduce rozlozZte cesto na kola¢
rovnomerne na plechu na pece-

nie.

Kolac¢ sa neupecie za Teplota rary je prili§ nizka.
¢as uvedeny v recepte.

Nabuduce nastavte mierne vyssiu

teplotu rury.

10.6 Pecenie na jednej Urovni

i

CENIE VO (°C)
FORMACH

O

(min)

I

Korpus z kreh- Teplovzdus$né pecenie 170 - 180
kého cesta,

prazdnu rdru

predhrejte

10-25

Korpus z pi- Teplovzdusné pecenie 150 - 170
Skétoveého ce-
sta

20-25

Babovka / Teplovzdusné pecenie 150 - 160
Brioska

50-70

Kola¢ Madei-  Teplovzdusné pecenie 140 - 160
ra / Biskupsky
chlebicek

70 -90

Tvarohovy ko- Konvenéné pecenie 170 - 190
la¢ cheeseca-
ke

60 - 90

PouZite tretiu Groven v rare.
Pouzite funkciu: Teplovzdu$né pecenie.
Pouzite plech na pecenie.

% KOLACE/PECIVO/CHLEBOVE

O

PECIVO (°C) (min)
Suché kolace posypané mrvenickou 150 - 160 20 - 40
Ovocné kolace (z kysnutého/piSkétového 150 35-55

cesta), pouzite hlboky pekac
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% KOLACE/PECIVO/CHLEBOVE @

PECIVO (°C) (min)

Ovocné kolace z krehkého cesta 160 - 170 40 - 80

Prazdnu raru predhrejte.
Pouzite funkciu: Konvenéné pecenie.
Pouzite plech na pecenie.

B cousee O I

PECIVO/CHLEBO- (°C) (min)

VE PECIVO

Piskotova rolada 180 - 200 10-20 8]
Razny chlieb: najprv: 230 20 1

potom: 160 - 180 30 - 60

Maslovy mandiovy 190 - 210 20 - 30 3
kolac / Cukrovy kola¢

Kolage so $iahag- 190 - 210 20-35 3
kou / Veterniky

Pletenec / Veniecz 170 - 190 30-40 3
kysnutého cesta

Ovocné kolace (z 170 35-55 3
kysnutého/pisSkotove-

ho cesta), pouzite

hlboky pekacé

Kysnuty kola¢ s jem- 160 - 180 40 - 80 &
nou pinkou (napr.

tvarohovou, smota-

novou, pudingovou)

Viano¢na stola 160 - 180 50-70 2

Pouzite tretiu Groven v rare.

@ SUSIENKY CJ @

(°C) (min)
Susienky z krehkého ce- Teplovzdusné pe- 150 - 160 10-20
sta cenie
Pecivo, prazdnu raru Teplovzdusné pe- 160 10-25

predhrejte Cenie
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@ SUSIENKY . @

(°C) (min)

Susienky z treného ce-  Teplovzdusné pe- 150 - 160 15-20
sta Cenie
Pecivo z listkového ce-  Teplovzdusné pe- 170 - 180 20-30
sta, prazdnu ruru pred-  Cenie
hrejte
Susienky z kysnutého Teplovzdusné pe- 150 - 160 20-40
cesta Cenie
Mandiové Susienky Teplovzdusné pe- 100 - 120 30-50

Cenie
Susienky z bielka / Sne- Teplovzdusné pe- 80 - 100 120 - 150
hové pusinky Cenie
Pecivo, prazdnu raru Konvencné pece- 190 - 210 10-25
predhrejte nie

10.7 Pec€enie zapekanych a gratinovanych pokrmov

Pouzite prva droven v rdre.

K 5 O

(°C) (min)
Bagety oblozené rozto- Teplovzdusné pecenie 160 - 170 15-30
penym syrom
Gratinovana zelenina,  Turbo gril 160 - 170 15-30
prazdnu ruru predhrej-
te
Lasagne Konvencné pecenie 180 - 200 25-40
Zapecené ryby Konvencné pecenie 180 - 200 30-60
Plnena zelenina Teplovzdusné pecenie 160 - 170 30-60
Sladkeé nakypy Konvenc¢né pecenie 180 - 200 40 - 60
Cestovinovy nakyp Konvencné pecenie 180 - 200 45 - 60
10.8 Viacurovinové pecenie PouZite plechy na pecenie.

Pouzite funkciu: Teplovzdu$né pecenie.
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(°C)

% KOLACE/

PECIVO

1

(min) .
2 arovne

Kolade so $lahad- 160 - 180
kou / Veterniky,
prazdnu ruru pred-

hrejte

25-45 1/4

Suchy kola¢ s mrve- 150 - 160

nickou

30 -45

SIENKY / (°C)
DROBNE PECI-

VO / PECIVO /
ROZKY

(min)

1

2 urovne 3 urovne

Pecivo 180 20 - 30

1/4 -

Susienky z kreh- 150 - 160 20-40

kého cesta

174 1/3/56

Susienky z tre- 160 - 170 25-40

ného cesta

Pecivo z listko- 170 - 180 30 - 50
vého cesta,
prazdnu rdru

predhrejte

Susienky z kys- 160 - 170 30-60

nutého cesta

Mandiové Su- 100 - 120 40-80

Sienky

174 =

Susienky z biel- 80 - 100
ka / Snehové

pusinky

130 - 170

1/4 -

10.9 Tipy pre pecenie
Pouzite teplovzdorny riad do rdr.

Chudé maso pecte prikryté (mbzete
pouzit’ alobal).
Velké kusy mésa peéte priamo na plechu

na pecenie alebo na drétenom roste
umiestnenom nad plechom.

Do rostu nalejte malé mnozstvo vody,
aby ste zabranili pripaleniu kvapkajiceho
tuku.

Pecené maso po uplynuti 1/2 az 2/3
doby pecenia obratte.

Pedte maso a rybu vo velkych kusoch (1
kg alebo viac).

Kusy masa niekolkokrat podlejte po¢as
pecenia vlastnou stavou.
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Pouzite prvu droven v rare.
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-

HOVADZIE

\/\

=
LJ

O

Dusené maso v pe-
kaci

1-15kg

Konvenc¢né pe-
cenie

Neprepeceny rozbif
alebo fileta, prazd-
nu raru predhrejte

na cm hrubky

Turbo gril

Stredne prepeceny
rozbif alebo fileta,
prazdnu ruru pred-
hrejte

na cm hrubky

Turbo gril

Prepeceny rozbif
alebo fileta, prazd-
nu raru predhrejte

na cm hrubky

Turbo gril

(°C) (min)
230 120 - 150
190 - 200 5-6
180 - 190 6-8
170 - 180 8-10

S

TELACIE

Tato funkciu pouzivajte: Turbo gril.

\/\0

O

(°C) (min)
Pedena telacina 1 160 - 180 90 - 120
Telacie koleno 15-2 160 - 180 120 - 150




22

www.aeg.com

JAHNACIE

(. Tuto funkciu pouzivajte: Turbo gril.

K

O

(k) (°C) (min)
Jahnacie stehno / 1-15 150 - 170 100 - 120
Pecené jahnacie
Jahnaci chrbat 1-15 160 - 180 40 - 60

¢

ZVERINA

TL’Jto funkciu pouzivajte: Konvenéné pecenie.

¥

(kg) (°C) (min)
Chrbat / Zajacie do 1 230 30-40
stehno, prazdnu raru
predhrejte
Srnéi chrbat 15-2 210 - 220 35-40
Srncie stehno 15-2 180 - 200 60 - 90

-

HYDINA

Tuto funkciu pouzivajte: Turbo gril.

K

O

(k) (°C) (min)
Porciovana hydina 0,2 - 0,25 kazda 200 - 220 30-50
Kur¢a, polovica 0,4 - 0,5 kazda 190 - 210 35-50
Kuréa, vykimené 1-15 190 - 210 50-70
Kacka 15-2 180 - 200 80 - 100
Hus 35-5 160 - 180 120 - 180
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@ HYDINA

L Tato funkciu pouzivajte: Turbo gril.

%

O

(°C) (min)
Morka 160 - 180 120 - 150
Morka 4-6 140 - 160 150 - 240

RYBA (V PARE)

L Tuto funkciu pouzivajte: Konvenéné pecenie.

K

(kg)

O

(°C) (min)

Cela ryba 1-15

210 - 220 40 - 60

10.11 Chrumkavé pecenie

s:Funkcia Pizza

Pouzite prvua Uroven v rure.

¥

O

= PIZZA

]| &

Pred pec¢enim prazdnu raru pred-
hrejte.

Pouzite druhu uroven v rure.

X & O

(°C) (min)

Torticky 180 - 200 40 - 55 (°C) (min)
Spenatovy 160 - 180 45 - 60 Pizza, tenka, 200 - 230 15-20
kolac pouzite hlbo-

. ky pekac
Tvarohovy 140 - 160 60 - 90
kolac chee- Pizza, hruba 180 - 200 20-30
secake - -

Nizky chlieb 230 - 250 10 - 20

Zeleninovy 160 - 180 50 - 60

kolac
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= PIZZA

PIZZA

555

| &

Pred pec¢enim prazdnu raru pred-
e.

Pred pec¢enim prazdnu raru pred-
hrejte.

>
=
—

Pouzite druhu droven v rure.

X & O

Pouzite druhu droven v rure.

X & O

(°C) (min) (°Cc) (min)
Kolac¢ z list- 160 - 180 45 - 55 Ruski knedle 180 - 200 15-25
kového ce-
sta 10.12 Gril
Kolac 230-250  12-20 Pred pe¢enim prazdnu rdru predhrejte.
(I;I}a;;mku- Grilujte iba tenké kisky masa alebo ryby.

Polozte panvicu na prvu droven v rdre na
zachytavanie tuku.

L Tuato funkciu pouzivajte: Gril
W O O E
AN
(°C) (min) (min)
1. strana 2. strana
Rozbif 210 - 230 30-40 30-40 2
Goveji file 230 20 -30 20-30 &
Telacie karé 210 - 230 30-40 30-40 2
Jahnaci chrbat 210 - 230 25-35 20-25 &
Celaryba0,5kg 210 -230 15-30 15-30 3/4

-1kg




SLOVENSKY 25

10.13 Mrazené jedla

444 ODMRAZOVANIE

L Tato funkciu pouzivajte: Teplovzdusné pecenie.

¥ O I

(°C) (min)

Pizza, mrazena 200 - 220 15-25 2
Americka pizza, mrazena 190 - 210 20-25 2

Pizza, chladena 210 - 230 13-25 2

Malé pizze, mrazené 180 - 200 15-30 2
Hranolky, tenké 200 - 220 20-30 3
Hranolky, hrubé 200 - 220 25-35 &
Americké zemiaky / Kro- 220 - 230 20 - 35 &

kety

Opecené zemiakoveé pyré 210 - 230 20-30 8
Lasagne / Cannelloni, ¢er- 170 - 190 35-45 2

stvé

Lasagne / Cannelloni, 160 - 180 40 - 60 2
mrazené

Peceny syr 170 - 190 20-30 8

Kuracie kridla 190 - 210 20-30 2

10.14 Rozmrazovanie nadol. Jedlo vlozte do hibokej nadoby a

. nasledne polozte na tanier, ktory je v

Jedlo vyberte z obalu a polozte ho na rure. V pripade potreby vyberte rosty
tanier. rary.

Jedlo nezakryvajte, moze sa tym predizit
¢as rozmrazovania.

Pri velkych porciach jedla umiestnite na
dno dutiny rary prazdny tanier otoéeny

Pouzite prva Uroven v rudre.
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K

O O ©®

(k) (min) (min)
Cas rozmrazo- Dalsi éas roz-
vania mrazovania

Kuréa 1 100 - 140 20-30 Po uplynuti polovi-
ce Casu obratte.

Maso 1 100 - 140 20-30 Po uplynuti polovi-
ce Casu obratte.

Pstruh 0.15 25-35 10-15 -

Jahody 0.3 30-40 10 - 20 -

Maslo 0.25 30-40 10-15 -

Smotana 2x0,2 80 - 100 10-15 Smotanu vysiahaj-
te, kym je miestami
este mierne zmra-
zena.

Torta 1.4 60 60 -

10.15 Zavaranie

Pouzite funkciu Dolny ohrev. & . @

. o . . MAKKE OVO-
Pouzivajte len zavaracie pohare rovnakej CIE .
velkosti dostupné na trhu. iy .
Varenie, kym sa
Nepouzivajte pohare so skrutkovacim nezaénu tvorit’
vieCkom ani s bajonetovym uzaverom ani bublinky
plechovky. -
Jahody / Cucoried- 35-45

Pouzite prvu uroven v rure.

Na plech na pecenie nedavajte viac nez
Sest’ litrovych zavaracich pohéarov.
Pohare rovhomerne naplnte a zatvorte.
Pohare sa nesmu navzajom dotykat'.

Do plechu na pecenie nalejte priblizne
1/2 litra vody, aby sa v rure vytvorila
dostatocna vihkost'.

Ked' sa tekutina v poharoch zac¢ne varit’
(asi po 35 — 60 minutach pri
jednolitrovych poharoch), rdru vypnite
alebo znizte teplotu na 100 °C (pozrite si
tabulku).

Teplotu nastavte na 160 — 170 °C.

ky / Maliny / Zrelé
egrese

B O O

KOVE OVO- (min) (min)

CIE Varenie, DalSie va-
kym sa ne- renie pri
zacnu tvo- 100 °C
rit’ bublinky

Broskyne / 35-45 10 - 15

Dule / Slivky
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. O O

LENINA (min) (min)
Varenie, Dalsie va-
kym sa ne- renie pri
zaénu tvo- 100 °C
rit’ bublinky

Mrkva 50 - 60 5-10

Uhorky 50 - 60 -

MieSana ze- 50 - 60 5-10

lenina

Kalerab / 50 - 60 15-20

I:irééo!(/

Spargla

10.16 Susenie potravin -
Teplovzdusné pecenie

Plechy pokryte papierom odolnym voci
tuku alebo papierom na pecenie.

Aby ste dosiahli lepsi vysledok, po
uplynuti polovice ¢asu susenia raru
vypnite, otvorte dvierka, pokrm nechajte
na jednu noc vychladnat’ a az potom
dokoncite suSenie.

Pre 1 plech na pecenie pouzite tretiu
uroven v rare.

Pre 2 plechy pouzite prvu a Stvrt( Groven
v rare.

@ ZELENINA (D

(°C) (h)
Fazula 60-70 6-8
Korenie 60-70 5-6
Zelenina do poliev- 60 -70 5-6
ky
Huby 50 - 60 6-8
Bylinky 40 - 50 2-3

Teplotu nastavte na 60 — 70 °C.

?ﬁ‘ OVOCIE @

(h)
Slivky 8-10
Marhule 8-10
Jablkové platky 6-8
Hrusky 6-9

10.17 Vihké pecenie —
odporuc¢ané prislusenstvo
Pouzite tmavé a matné formy a nadoby.

Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly
riad.

Zapekacia
Forma na pizzu Zapekacia nadoba forma Forma na korpus
Tmava, matna Tmava, matna Kerarr}ncka Tmava, matna
. . 8 cm priemer, .
28 cm priemer 26 cm priemer Ly 28 cm priemer
5 cm vyska

10.18 Vihké pecenie

V zaujme Co najlepSich vysledkov sa
riad'te tipmi v tabulke nizSie.
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%

O

(°C) (min)
Sladké rozky, 16  plech na pecenie alebo 190 3 45 - 55
kusov pekac na zachytavanie
tuku
Pizza, mrazena, Droéteny rost 190 2 45 - 50
0,35 kg
PiSkétova rolada  plech na pecenie alebo 180 2 45 -55
pekac na zachytavanie
tuku
Brownies — Coko- plech na pecenie alebo 180 2 55-60
ladovy kolaé pekac na zachytavanie
tuku
PiSkétovy korpus  forma na korpus na 180 2 40 - 50
droétenom roste
PosSirovana ryba, plech na pecenie alebo 180 3 25-35
0,3 kg pekac na zachytavanie
tuku
Celaryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo 180 3 25-35
pekac na zachytavanie
tuku
Fileta z ryby, 0,3 forma na pizzu na dr6- 180 3 40 - 50
kg tenom roste
Posirované maso, plech na pecenie alebo 190 3 40 - 50
0,25 kg pekac na zachytavanie
tuku
Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo 190 3 35-45
pekac na zachytavanie
tuku
Susienky, 16 ku-  plech na pecenie alebo 160 2 40 - 50
sov pekac na zachytavanie
tuku
Mandiové Susien- plech na peéenie alebo 150 2 35-45
ky, 24 kusov pekac na zachytavanie
tuku
Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo 160 2 35-45

pekac na zachytavanie
tuku
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Slané pecivo, 20 plech na pecenie alebo 170 2 35-45
kusov pekac na zachytavanie

tuku
Susienky z kreh-  plech na pecenie alebo 150 2 40 - 45
kého cesta, 20 pekac na zachytavanie
kusov tuku
Drobné kolaciky, plech na pecenie alebo 170 2 35-45
8 kusov pekac na zachytavanie

tuku
Zelenina, posiro- plech na pecenie alebo 180 5 45 - 55
vana, 0,4 kg pekac na zachytavanie

tuku
Vegetarianska forma na pizzu na dr6- 190 3 40 - 50
omeleta tenom roste

10.19 Informacie pre

skusobne

Skusky podia: EN 60350, IEC 60350.

%PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Peéenie vo formach

o=

L Y — -
\ L]
(°C) (min)
Piskotovy kolac bez tu-  Teplovzdusné pece- 140 - 150 35-50 2
ku nie
Piskotovy kolac bez tu- Konvenéné pecenie 160 35-50 2
ku
Jablkovy kola¢, 2 formy Teplovzdusné pece- 160 60 - 90 2
@20 cm nie
Jablkovy kolag, 2 formy Konvencné pecenie 180 70-90 1

@20 cm
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@PECENIE NA JEDNEJ UROVNI. Susienky

Pouzite tretiu uroven v rure.

=]

X

5 D
(°C) (min)

Linecké kolaciky / Pruzky — Teplovzdu$né pecenie 140 25-40
peciva
Linecke kolaciky / Pruzky ~ Konvencné pecenie 160 20-30
peciva, prazdnu raru pred-
hrejte
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Teplovzdusné pecenie 150 20-35
prazdnu ruru predhrejte
Malé kolaciky, 20 ks/plech, Konvencné pecenie 170 20 -30

prazdnu ruru predhrejte

%VIACUROVNOVE PECENIE. Susienky

Y

(°C) (min)
Linecké kolaciky / Pri-  Teplovzdu$né pecenie 140 25-45 174
zky peciva
Malé kolaciky, 20 ks/ Teplovzdusné pecenie 150 23-40 1/4
plech, prazdnu rdru
predhrejte
Piskétovy kolac bez tuku Teplovzdusné pecenie 160 35-50 1/4
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@GRIL

=]

Prazdnu ruru predhrievajte 5 minut.

H))
Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

\/\0

O E

(min)
Hrianky Gril 1-3 5
Hovadzi steak, po uplynuti  Gril 24 - 30 4

polovice ¢asu obratte

11. STAROSTLIVOST A CISTENIE

VAROVANIE! ]
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

11.1 Poznamky k cisteniu

< Prednu stranu rury ocistite makkou tkaninou namocenou v teplej vode s
pridavkom cistiaceho prostriedku.
Na cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.
Cistiace pro- Skvrny vygistite s miernym gistiacim prostriedkom. Neaplikujte ho na ka-
striedky talytické povrchy.
_¢_ Dutinu ocistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov
= mobze mat’ na nasledok vznik poZiaru.
Jedlo v rure neskladujte dlhsie ako 20 minudt. Dutinu po kazdom pouziti
Kazdodenné vysuste jemnou handrickou.
pouzivanie
+ Po kazdom pouziti vycistite vSetko prislusenstvo a nechajte ho uschnut.
¢.

Z24

Pouzite makku tkaninu namocenu v teplej vode s miernym Gistiacim pro-
striedkom. Prislusenstvo sa nesmie umyvat' v umyvacke riadu.

Nelepivé prislusenstvo nedistite abrazivnym CistiCom ani predmetmi s

Prislusenstvo ostrymi hranami.
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11.2 Cistenie: Priehlbina
dutiny

Vycistite dutinu rary, aby ste odstranili
zvysky vodného kamena po peceni s
parou.

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Nalejte: 250 ml bieleho octu  Pockajte 30 minut, kym ocot  Dutinu rdry poutierajte

do dutiny rury. Pouzite maxi- nerozpusti zostatkovy vodny vlhkou handrou namocéenou
malne 6 % ocot bez pridav-  kamen pri teplote okolia. vo vlaznej vode.

nych latok.

Pre funkciu: Teplovzdu$né pecenie PLUS vy istite raru po kazdych 5 - 10 cykloch pece-
nia.

11.3 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli
odistit’ raru.

Krok ¢.1 Ruru vypnite a pockajte, kym
nevychladne. [

Krok €. 2 Odtiahnite prednu cast' zasu-
vacich list od bo¢nej steny. [

Krok €. 3 Zadnu cast’ list odtiahnite od |

. i 1
bocnej steny a listy vyberte. / ‘ =—1

Krok €. 4 Pri instalacii zasUvacich list C]

0
zvolte opaény postup. ‘ = \Z |
Upeviiovacie koliky na tele- % b
skopickych liStach musia %Hs
smerovat’ dopredu. Cal ‘ 5

|

T

11.4 Pouzivanie: Kata|ytické Zmena farby katalytického povrchu alebo
éistenie flaky nemaju negativny vplyv na Cistenie.

Dutina je pokryta katalytickym smaltom.
Absorbuje tuk poc¢as katalyzy.
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Pred katalytickym ¢istenim

Ruru vypnite a pockajte,  Vyberte vSetko prisluSenstvo  Dno riry a vnatorny sklene-
kym nevychladne. a vyberatelné zastvacie listy. ny panel dvierok vygistite te-
plou vodou, makkou handri¢-
kou a miernym ¢istiacim pro-

striedkom.

Ruru vycistite s funkciou Katalytické cistenie

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3

Zvolte funkciu a teplotu rd-

ry: E 250 °C
Trvanie: 1 h

Ked rara vychladne, vy¢i-
stite dutinu jemnou
vlhkou handric¢kou.

Po ¢&isteni ovladac funkcii rary
otocte do polohy Vypnuté.

11.5 Vybratie a instalacia:

A UPOZORNENIE!
Dvierka So sklom zaobchadzaijte
Dvi . . . opatrne, predovsetkym okolo

vierka a vnutorné sklenené panely okrajov predného panela
mbzete vybrat, aby ste ich vycistili. PoCet Sklo sa méze zlomit '
sklenenych panelov sa lisi v zavislosti od ’
modelu.

VAROVANIE!

Dvierka su tazké.

Krok é.1 Uplne otvorte dvierka.

Krok é.2 Uplne stladte upinacie paky
(A) na oboch pantoch dvie-
rok.

Krok €. 3 Duvierka rury privrite, aby zostali v prvej otvorenej polohe (priblizne v 70° uhle).
Dvierka rury uchopte po oboch stranach a potiahnite ich od rary v uréitom uhle

smerom nahor. Dvierka polozte vonkajSou stranou nadol na makku tkaninu na
rovny povrch.
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Krok €. 4

Uchopte ram dvierok (B) na
hornom okraji dvierok po
oboch stranach a zatlacte
ho dovntra, aby sa uvoinili
upevnovacie zapadky.

Krok €. 5

Ram dvierok vyberte potiah-
nutim dopredu.

Krok ¢. 6

Sklenené panely dvierok
uchopte na ich hornej hrane
a po jednom ich vytiahnite
smerom nahor z Uchytiek.

Krok €. 7

Skleneny panel umyte vo-
dou s pridavkom saponatu.
Skleneny panel dokladne
osuste. Sklenené panely
neumyvajte v umyvacke ria-
du.

Krok ¢. 8

Po gisteni zvoite opaény po-
stup.

Krok ¢. 9

Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.
Uistite sa, Ze su skla vlozené v spravnej polohe, inak sa méze prehriat’ povrch

dierok.

11.6 Vymena: Osvetlenie

C VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka mdze byt horuca.

Pred vymenou zZiarovky v osvetleni:

Krok ¢. 1

Krok ¢. 3

Vypnite ruru. Pockajte, kym

nebude rura studena.

Ruru odpojte zo siete.

Na dno dutiny polozte hand-
ricku.
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Horné osvetlenie

Krok €. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte
ho.

Krok €.2 Skleneny kryt vycistite.

Krok €. 3 Nahradte Ziarovku inou vhodnou zZiarovkou odolnou teplotam do 300 °C.

Krok ¢. 4 Nasadte skleneny kryt.

12. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

VAROVANIE! ; - —
Pozrite si kapitoly ohladne Problém Skontrolujte, ¢i...
bezpecnosti. Neuspokojivy vysle- Priehlbinu vnutorné-
x . dok pecenia funk- ho priestoru rary ste
12.1 Co I'Oblt’, ked'... cie: Teplovzdusné  naplnili vodou z vo-

V pripadoch, ktoré nie st zahrnuté v tejto pecenie PLUS . dovodu.

tabulke, sa obratte na autorizované
servisné stredisko.

Nesvieti ziarovka. Ziarovka je vypale-
na.

Problém Skontrolujte, ¢i... . P .
! 12.2 Servisné tGdaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,

Rura sa nezohrieva. Je vypalena poist-

. kontaktujte predajcu alebo autorizované
Na displeji sa zo- Doslo k vypadku servisné stredisko.
brazuje ,12.00". elektrického napdja-  Udaje potrebné pre autorizované

nia. Nastavte Cas. servisné stredisko najdete na typovom

: - - ) - - Stitku. Typovy Stitok sa nachadza na
Z priehlbiny dutiny  V priehlbine dutiny prednom rame vnttorného priestoru rary.
[Uryvytekaiveda NIt pAIeIpIive Aoy Neodstrariujte typovy §titok z dutiny rary.

Odporucame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Model (MOD.) e
Cislovyrobku (PNC) s

Sérioveé Cislo (S-N.) s

13. ENERGETICKA UCINNOST
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13.1 Informacie o vyrobku a informacny list k vyrobku*

Nazov dodavateia

AEG

Model BCE451350M 944187801
Index energetickej ucinnosti 95.3
Trieda energetickej uginnosti A

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny

rezim

0.99 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim s

ventilatorom

0.81 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich éasti

1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 711

Typ rary Zabudovatelna rara
Hmotnost’ 34.5 kg

*Pre Eurépsku uniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.
Pre Bielorusku republiku podia STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy A a

B.
Pre Ukrajinu podia 568/32020.

Trieda energetickej ucinnosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebite pre domacnost. Cast' 1: Sporaky, riry, parné rd-
ry a grily. Metédy merania vykonovych parametrov.

13.2 Uspora energie
Rura ma funkcie, ktoré vam

pomo&zu usporit’ energiu pri
kazdodennom vareni a
peceni.

Uistite sa, ze su dvierka rary pocas
prevadzky rury zatvorené. Pocas
pecenia neotvarajte prili§ ¢asto dvierka
rdry. Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a
uistite sa, Ze je upevnené na svojom
mieste.

V zaujme vys$Sej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, rdru pred pecenim
nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov

naraz, zachovajte ¢o najkratSie prestavky
medzi pecenim.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia
s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu
energie.

Zvyskové teplo

Ak trva pecenie dlhsie ako 30 minut,
znizte teplotu rdry na minimum 3-10
minut pred koncom pecenia. Pokrm sa
bude nadalej piect’ vdaka zvyskovému
teplu v rure.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev
ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla
Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou

nastavenie teploty.

VIhké pecenie
Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia.
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14. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom

odovzdaijte na recyklaciu. C/.\l) Obal hodte
do prislusnych kontajnerov na recyklaciu.
Chrafite Zivotné prostredie a zdravie ludi
a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte

spotrebi¢e oznacené symbolom spolu s

odpadom z domécnosti.g Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny
alebo mestsky urad.
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