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Uvod

Dékujeme Vam za Vasi divéru a koupi naseho zafizeni.

Tento manual s podrobnymi instrukcemi se poskytuje v zajmu usnadnéni prace s timto vyrobkem.
Instrukce Vam maji umoznit naucit se vée o VaSem novém zafizeni tak rychle, jak je to jen mozné.

Ujistéte se, Ze jste obdrzeli neposkozené zafizeni. Pokud naleznete poskozeni zplisobené prevozem,
prosim, zkontaktujte prodejce, od kterého jste zafizeni koupili nebo mistni sklad, ze kterého bylo zafizeni
dodano. Telefonni kontakt naleznete na faktufe nebo dodacim listu.

Pfed zapojenim zafizeni si peclivé pfectéte navod k pouziti. Na jakoukoliv opravu nebo naroky ze
zaruky v disledku nespravného zapojeni nebo pouziti zafizeni se zaruka vztahovat nebude.
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Podrobnéjsi pokyny a rady naleznete na: naskenujte QR kéd na vyrobnim Stitku.

V navodu jsou pouzivany nasledujici symboly s témito vyznamy:

‘2 INFORMACE!

Informace, rady, tipy nebo doporuceni

/\ VAROVANI!

Pozor — obecné nebezpedi

@D ConnectLife

Chcete-li ziskat pfistup ke vSem funkcim vasi trouby, véetné pokrocilych moznosti a dalkového ovladani,
musite ji pfipojit k siti Wi-Fi a aplikaci ConnectLife.



Bezpecénostni opatreni

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY- Diikladné si proététe navod
a uschovejte ho pro pozdé;jsi pouziti.

Zatizeni musi byt napojeno na pevneé pfipojeni s moznosti odpojeni.
Pevné pfipojeni je v souladu s predpisy upravujicimi napajeni.

Prostfedky pro odpojeni musi byt integrovany v pevnych rozvodech
a v souladu s pravidly pro zapojovani rozvoda.

Zafizeni nesmi byt instalovano za okrasnymi dvefmi z diivodu
predchazeni prehrati.

VAROVANI: Je-li propojovaci kabel s konektorem po$kozeny, musi
byt nahrazen vyrobcem, jeho servisnim pracovnikem ¢i podobné
kvalifikovanou osobou, abyste zabranili nebezpedi (plati pouze pro
zafizeni vybavena napajecim kabelem).

Déti starSi 8 let a také osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi a
mentalnimi schopnostmi a nedostatkem zkuSenosti a znalosti mohou
tento spotfebic¢ pouzivat pod odpovidajicim dohledem, nebo pokud
obdrzely dostate¢né pokyny o bezpe¢ném pouzivani spotrebice a
jsou-li pou€eny o nebezpecich souvisejicich s jeho nevhodnym
pouzivanim. Déti si se spotfebiCem nesméji hrat ani jej bez
odpovidajiciho dozoru Cistit €i na ném provadét udrzbarské prace.
VAROVAN!I: Spottebi¢ a jeho pfistupné ¢asti se béhem pouzivani
mohou vyrazné zahfivat. Dbejte, abyste se nedotkli varnych prvku.
Déti mladsi 8 let by se k zafizeni nemély pfiblizovat, pokud nejsou pod
neustalym dohledem dospélého.

Provoz zafizeni nelze fidit pomoci externich ¢asovacl nebo
samostatnym systémem dalkového ovladani.

Pro Cisténi skla na dvitkach trouby nebo skla pokryvajiciho varnou
desku nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani ostré kovovée
draténky, jelikoz jimi mizete posSkodit povrch, ¢imz maze dojiti k
prasknuti skla.

Z dlivodu rizika rany elektrickym proudem necistéte parnimi ani
vysokotlakymi Cistici.



Bezpecnostni opatfeni

Nikdy na dno trouby nelijte vodu. Z diivodu teplotnich rozdill maze
dojit k poskozeni laku.

Bezpecné pouziti mikrovinné trouby

VAROVANI: Pokud spottebié pracuje v kombinovaném rezimu, déti
mohou pouzivat troubu pouze pod dohledem dospélé osoby z diivodu
vysokych teplot

VAROVANI: Pokud jsou dvitka nebo t&snéni dvitek poskozené, trouba
se nesmi pouzivat, dokud ji neopravi kvalifikovana osoba.

VAROVANI: Pro kohokoli jiného nez kompetentni osobu je nebezpeéné
provadét jakékoli servisni nebo opravné operace, které zahrnuji
odstranéni krytu poskytujicimu ochranu pred vystavenim mikrovinné
energii.

VAROVANI: Tekutiny a jiné potraviny se nesméji ohfivat v uzavienych
nadobach, protoze ty mohou explodovat.

Toto zafizeni je ur¢eno k pouziti v domacnosti a podobnych zafizenich,
jako jsou:

* kuchynskeé prostory v obchodech a jinych pracovnich prostfedich;
e farmy;

e klienty v hotelech, motelech a jinych zafizenich obytného typu;

e zafizeni poskytujici nocleh se snidani

Pouzivejte vyhradné nacini vhodné pro pouZiti v mikrovinnych
troubach.

Kovové nadoby na jidlo nebo napoje jsou zakazany pro pouziti u
pfipravy v mikrovinné troubé.

Onhfivate-li jidlo v plastovych nebo papirovych nadobach, vénujte
troubé neustalou pozornost, ponévadz muze takové balenivzplanout.
Pfi mikrovinném ohfevu napoji miize zpozdéné dojit k eruptivnimu
varu; proto je tfeba vénovat pozornost pfi manipulaci s nadobou.
Abyste predesli nechténému vykypéni napoje béhem ohfevu, umistéte
do nadoby nekovovy pfedmét (napf. dfevénou, sklenénou nebo
plastovou Izi¢ku) pfed tim nez za¢nete napoj ohfivat.



Bezpecénostni opatreni

Obsah lahvi¢ek pro krmeni a nadob pro détskou vyzivu se pfed jejich
spotfebou musi zamichat nebo se s nim musi zatfast a teplota
zkontrolovat z dlivodu pfedchazeni popaleninam

Vaji¢ka ve skofapce a cela vajicka pfipravena na tvrdo se nesmi ohfivat
v mikrovinné troubé, protoze muze dojit k jejich explozi dokonce i po
ukoncCeni jejich ohfivani v troubé.

Uvidite-li dym, vypnéte spotfebi¢ nebo jej odpojte od elektrického
proudu a zavfete jeho dvifka pro uduseni jakychkoliv plamenu.
Mikrovinna trouba je uréena pro ohfivani jidel a napojl. Suseni jidla
nebo obleéeni, pfip. ohfivani obklad(, pantofli, houbiek, vihkych
hadrd, apod. mGze mit za nasledek poranéni, vzplanuti nebo pozar.
Troubu je potfebné pravidelné Cistit a jakékoliv zbytky jidla odstrariovat.

Neudrzujete-li troubu ¢istou, miZze to vést ke zhorseni kvality povrchu,
ktera negativné ovliviuje Zivotnost zafizeni a mize mit za nasledek
vznik nebezpedi.

Spotfebi¢ vybaveny dvifky nebo skfini musi mit takové dvefe nebo
skfin za provozu oteviené.



DalSi dilezita bezpeénostni upozornéni

Zafizeni je uréeno pro pouziti v domacnosti. Nepouzivejte zafizeni pro zadné jiné ucely jako je vytapéni
mistnosti, vysou$eni domacich mazlickl nebo jinych zvitat, papiru, textilii, bylin, atd., jelikoz to mize
mit za nasledek zranéni nebo nebezpedi vzniku pozaru.

Zatizeni musi byt napojeno na pevné pfipojeni s moznosti odpojeni. Pevné pfipojeni je v souladu s
predpisy upravujicimi napajeni.

Doporucujeme, aby spotiebi¢ pfenasely a instalovaly nejméné dvé osoby (hmotnost spotfebice).
Nezvedeijte spotfebi¢ tahanim za drzadlo dvifek.

Panty dvifek se mohou pfi pfili§ velkém zatizeni poskodit. Nestoupejte ani nesedejte si na oteviena
dvitka trouby ani se o né neopirejte. Nepokladejte na dvifka trouby téZké pfedméty.

Pokud se napajeci kabely dalsich spotfebicd, které jsou umistény v blizkosti tohoto spotiebice, zamotaiji
do dvitek trouby, mohou se poskodit, coz mize zplsobit zkrat. Postarejte se proto o to, aby byly
napdjeci kabely dalSich spotfebict vedeny v bezpecné vzdalenosti.

Zabezpecte, aby ventily nikdy nebyly zakryty nebo zablokovany jakymkoliv zplisobem.

Neobkladejte troubu alobalem a na dno spotfebice nevkladejte pekace &i jiné nadoby. VySe zminény
krok snizuje cirkulaci vzduchu v troubég, brzdi a zpomaluje peceni a nici lak.

Radime vam, abyste béhem peceni neotvirali dvifka trouby, jelikoz to zvySuje spotfebu elektrické
energie a zvysuje to hromadéni kondenzatu.

Po dopeceni a béhem peceni budte pfi otvirani dvifek trouby opatrni, existuje totiz riziko opafeni.

Abyste zabranili hromadéni vodniho kamene, nechte po peceni €i na konci pouzivani trouby jeji dvitka
otevfena, aby se vnitfek trouby ochladil na pokojovou teplotu.

Troubu Cistéte, az kdyz je zcela vychladla.

Drobné rozdily v barevnych odstinech jednotlivych spotfebicl ¢i jejich soucasti v ramci stejné designové
fady mohou byt zptsobeny rdznymi faktory, jako jsou napfiklad rGzné uhly, pod nimiz se na spotfebi¢
divate, rlizné barvy pozadi, okolnich material(i a osvétleni prostor.

Pokud je spotfebi¢ poskozen, nepouzivejte jej. Odpojte jej od elektrické sité a zavolejte autorizovany
servis.

Bezpecny provoz trouby neni ovlivnén pfitomnosti list.
Do trouby neukladeijte véci, které by mohly pfi zapnuti trouby zplsobit nebezpedi.
Udrzujte minimalni vzdalenost mezi hornim okrajem trouby a nejbliz§im pfedmétem nad ni.

Mikrovinna trouba je uréena pro ohfivani jidel a napojl. Suseni jidla nebo obleceni, pfip. ohfivani
obkladd, pantofli, houbi¢ek, vihkych hadrd, apod. mize mit za nasledek poranéni, vzplanuti nebo pozar.

Vzdy pouzivejte rukavice do trouby pro vyjimani talifQ z trouby. Nékteré hrnce, panve, plechy
absorbuiji teplo z jidel, ¢imz se znaéné zahfivaji.

Ujistéte se, ze pouzivate pouze kuchynské nadobi, které je vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé.
Nepouzivejte kuchyriské nadobi z ocele nebo obsahuijici zlaté nebo stfibrné okraje.

Neponechavejte zadné prislusenstvi nebo nacini v troubé, kdyz je vypnuta. Pro pfedchazeni
poskozeni nezapinejte prazdnou troubu.

Nepouzivejte porcelanové, hlinéné nebo keramické nadoby, maji-li péry v materialu nebo nejsou-li
glazurované. Jakmile se zahteji, vihkost pronikajici skrz tyto péry miize zpUsobit popraskani. Pouzivejte
vyhradné kuchynské nadobi, které je ur€eno pro pouziti v mikrovinné troubé.



DalSi dulezita bezpeénostni upozornéni

Vzdy si prectéte a dodrzujte pokyny pro ohfivani v mikrovinné troubé uvedené na baleni daného jidla.

Davejte pozor na zahfivani jidel obsahuijicich alkohol, protoze se v troubé mize vytvofit vybusna smés
alkoholu a vzduchu. Dvefe otevirejte opatrné.

Pouzivate-li mikrovinnou troubu nebo kombinovanou mikrovinnou a konvekéni funkci, nedoporucuje
se pouzivani jakéhokoliv kovového nacini, vidlicek, IZi¢ek, nozli nebo kovovych svorek/tchytek pro
zamrazena jidla. Po ohfati jidlo zamichejte nebo jej nechte lezet, dokud se jidlo celé rovhomérné
nezahreje.

Spotiebi¢ nepfipojujte ke zdroji napajeni tam, kde se v siti pouziva ochranny vypina¢ ELCB

/\ VAROVANI!

Pred zapojenim zafizeni si peclivé prectéte navod k pouziti. Na jakoukoliv opravu nebo
naroky ze zaruky v disledku nespravného zapojeni nebo pouziti zafizeni se zaruka vztahovat
nebude.



@ ConnectlLife

Pripojeni vaSeho spotiebice k aplikaci ConnectLife

ConnectLife je platforma pro chytrou domacnost, ktera propojuije lidi, zafizeni a sluzby. Aplikace
ConnectLife obsahuje pokrocilé digitalni sluzby a bezstarostna feseni, ktera uzivatelim umoznuji
sledovat a ovladat spotrebice, pfijimat upozornéni prostfednictvim svého smartphonu a aktualizovat
software (podporované funkce se lisi v zavislosti na vaSem zafizeni a vasem regionu/statu).

K pfipojeni chytrého telefonu potfebujete domaci Wi-Fi sit (podporovana je pouze sit 2,4 GHz) a chytry
telefon s aplikaci ConnectLife.

Chcete-li si aplikaci ConnectLife stahnout,
naskenujte QR kod nebo vyhledejte ConnectLife
ve svém oblibeném obchodé s aplikacemi.

@ ConnectlLife
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1. Nainstalujte si aplikaci ConnectLife a vytvorte si ucet.

2. V aplikaci ConnectLife pfejdéte do nabidky pro pfidani zafizeni a vyberte pfislusny typ zafizeni.
Poté naskenujte QR kod (najdete ho na typovém stitku zafizeni; mizete také ruéné zadat ¢islo
AUID/SN).

3. Aplikace vas pak provede celym procesem pfipojeni zafizeni k vaSemu chytrému telefonu.
4. Po uspésném pfipojeni mlzete zafizeni ovladat na dalku pfes mobilni aplikaci.

‘3 INFORMACE!

Pokud toto nastaveni neni k dispozici, neni vase trouba vybavena Wi-Fi modulem a nepodporuje
pfipojeni k internetu.

Je-li Wi-Fi modul schvalen a nastaveni pfipojeni a sparovani probéhlo uspésné, je mozné troubu ovladat
a kontrolovat pomoci mobilniho zafizeni a aplikace ConnectLife.

Pripojeni Wi-Fi funguje ve stejném frekvenénim pasmu jako néktera jina zafizeni, jako napfiklad
mikrovinna trouba a dalkové ovladané hracky. To muze zpUsobit pferusované nebo dokonce trvalé
naruseni spojeni. V takovych pfipadech neni mozné zarugit dostupnost nabizenych funkci.

Kvalita nabizenych funkci vyrazné zavisi na sile signalu. Pokud je smérova¢ od spotfebi¢e zna¢né
vzdaleny, mohou nastat problémy se spolehlivosti pfipojeni.



Popis spotfebice

/\ VAROVANI!

Funkce a vybaveni spotrebice se lisi v zavislosti na modelu.
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PrisluSenstvi spotrebice

Spinac dvifek trouby

1.0vladaci panel

2. Ovladag

3. Spina¢ dvifek
4.,Automatické odstrafiovani
pary

5. Osvétleni

6. Otvor pro teplotni sondu
7. Listy — urovné vareni

8. Informacéni Stitek

9. Sklo dvifek

10. Dvifka trouby

11. Drzadlo dvifek

Pokud se béhem fungovani trouby dvifka oteviou, spina¢ vypne zapnuta topna télesa, mikroviny a

ventilaci v prostoru trouby.

Vodici listy

Draténé vodici listy — vzdy vliozte dratény rost a plechy do vodici drazky.

POZNAMKA: Ligty pro vkladani prislugenstvi se poditaji odzdola nahoru.

Vybaveni trouby a prislusenstvi

/\ VAROVANI!

Nikdy nepouzivejte rost, univerzalni plech, perforovany plech Airfry, nerezovy plech na
peceni v pare ani jiné kovové soucasti nebo prislusenstvi pfi provozu rezimu s mikrovinami.

Y/ Y

Dratény rost — se pouziva pro funkci grilovani nebo na néj Ize polozit

nadobu ¢&i pekacek s pokrmem.

POZNAMKA: Mfizovy rot vzdy zasurite do vodici drazky tak, aby jeji

vysSi ¢ast byla vzadu nahote.

Dratény ros$t ma bezpecnostni zapadku, proto jej pfi vytahovani vepredu

vzdy nadzvednéte.

Sklenény plech se pouziva na peceni v ramci vSech systéma trub a
s mikrovinami. Lze ji také pouzit jako servirovaci misu.



Popis spotrebice

Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky
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Univerzalni plech — vSestranny pekac se pouziva na peceni peciva,
pekarenskych vyrobkd, zeleniny a véech druh masa. Pouziva se téz
jako nadoba pro zachycovani mastnoty.

Teplotni sonda na jidlo - (/AFOOD PROBE)
Lze jej pouzit k méfeni ustiedni teploty pokrmu. Po dosazeni
pozadované teploty se pfiprava jidla automaticky zastavi.



Popis spotrebice

Ovladaci panel
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Tlacitko Pouziti

Tlagitko zapnuti/ vypnuti zafizeni pro:
1 (D - zapnuti a vypnuti trouby,
’ - pfepnuti do pohotovostniho rezimu
- vynuceny restart - dlouhy dotek (8 sekund).

Tlagitko pouzijte na:

5 < - krok zpét,
’ - zavieni nabidky,

- zru$eni nabidky nebo funkce

3. cee Tlagitko pro dalSi nastaveni
4, () Thagitko pro vstup do Hiavni nabidky (HOME)
5. Dotykovy displej pro vybér nastaveni trouby a zobrazeni aktualnich nastaveni.

o

Ovlada¢ pro vybér nastaveni a jejich potvrzeni na obrazovce.

POZNAMKA:

Pro lepsi reakci tlacitek se jich dotykejte co nejvétsi plochou polstarku prstu a uprostfed ovladace.
Pfi kazdém dotyku se ozve zvukovy signal (pokud je funkce k dispozici).

Nastaveni na obrazovce miiZete vybirat a potvrzovat na DISPLEJI nebo pomoci OVLADACE.
Vybrané pole se zabarvi bile.

posuv posuv

dotek doleva a doprava nahoru a dold

pootoceni stisk




Popis spotfebice

Animace a barvy oto¢ného knofliku
Na knofliku trouby je integrovan LED krouzek, ktery pomoci rliznych barev a animaci jasné ukazuje
aktualni stav nebo provozni rezim trouby.

Barva na knofliku Vyznam

Bila barva Oznacduje pohotovostni rezim.

Jantarova barva Je vyZzadovana pozornost uzivatele trouby (napf. upozornéni nebo potvrzeni
zpravy).

Zelena barva Oznacuje, ze nastaveni bylo potvrzeno a trouba je pfipojena k siti.

Cervena barva Oznaduje, ze je zvolen zakladni rezim vafeni nebo klasicky rezim trouby.

Fialova barva Oznaduje, ze byl zvolen program mikrovinného vareni.

Tyrkysova barva Oznacuje, ze je zvolen program ¢isténi.

Cervena + fialova barva Oznaduje, Ze byl zvolen program Kombinované mikro.

PIna barva - znamena, Ze program bézi a nevyZaduje zadnou dalsi pozornost.
Jemné blikani — upozorni vas na procesy na pozadi nebo nutnost interakce uzivatele.



Pfed prvnim pouzitim zatizeni

1. Odstrarite z trouby jeji prislusenstvi a zbytky oball (karton, polystyren, plast).

PrisluSenstvi a vnitfek trouby otfete vihkym hadfikem. NepouzZivejte drsné hadfiky a abrazivni
cistidla.

3. Zapnéte troubu (viz kapitola: Prvni zapnuti).

Prvni zapnuti

Kalibrace pfi prvnim zapnuti - Onboarding

P¥i prvnim pfipojeni spotfebice k elektrické siti nebo pfi obnoveni jeho vyrobnich nastaveni, je tfeba pfi
prvnim zapnuti provést kalibraci.

Béhem kalibrace vas software provede souborem nastaveni pro pfipojeni k mobilni aplikaci. Kdyz je
trouba pfipojena ke Cloudu, datum a ¢as se automaticky aktualizuji.

Postupujte podle pokynl na displeji. Nejprve se dotknéte napisu Let's get started na displeji.
V nabidce se pohybujte posouvanim prstu Kdyz si vyberete nastaveni dotknéte se tlagitka DOPREDU.

1. Vybér jazyka
Na displeji se zobrazi vychozi jazyk (angli¢tina). Pokud vam jazyk, ve kterém se texty zobrazuiji
na displeji nevyhovuije, z rozbalovaciho seznamu vyberte si jiny.

2. Vysvétleni uzivatelského rozhrani
Na displeji se zobrazuji nazvy tladitek na ovladacim panelu, aby se usnadnilo ovladani spotfebice.

3. Instalace a pfipojeni k aplikaci ConnectLife
Na displeji se zobrazi QR kod pro instalaci aplikace ConnectLife. Pomoci aplikace mizete
ovladat, monitorovat a dalkové pfistupovat k troubé ze svého inteligentniho zafizeni.
Pripojte se k siti Wi-Fi a nainstalujte aktualizace softwaru: tyto jsou uzite¢né pro zabezpeceni,
nové funkce, optimalizaci a opravy.
Stisknéte tlagitko Connect a postupujte podle pokyn( v aplikaci.

4. Nastaveni ¢asu
Automatické nastaveni ¢asu véetné ¢asového pasma a zobrazeni zapisu (12 nebo 24 hodin),
je k dispozici, kdyz je trouba pfipojena k internetu pres aplikaci. Pokud se spojeni nenavaze,
¢as bude nutné nastavit manualné.

5. Nastaveni data
Vyberte format zobrazeni.

6. Otevieni dvirek- Aktivace
Tuto funkci Ize libovolné zapnout nebo vypnout. Aktivovana funkce umozruje automatické
zapnuti nebo vypnuti trouby pouhym otevienim dvifek.

7. Kalibrace pomoci teplotni sondy
Kalibraéni proces zajistuje pfesnost méreni teploty, protoze automaticky eliminuje mozné
odchylky (s maximem +1°C). Proces také zahrnuje proces ohfevu, ktery vyuziva specialni
program vysokoteplotniho ohfevu k odstranéni zbytkd z vyrobniho procesu a veskerych
nepfijemnych pachd. Diky tomu potraviny pfipravené v troubé neabsorbuji nepfijemné pachy.



Pfed prvnim pouzitim zafizeni

Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Celkova doba kalibrace trva az 4 hodiny. V pfipadé, Ze se rozhodnete postup vynechat, spotfebic¢
nebude zasilat dalsi upozornéni na provedeni postupu. Kalibraci mizete provést kdykoli v nabidce
nastaveni.

POZNAMKA: B&hem procesu zahfivani se mohou uvolfiovat nepfijemné pachy nebo vyrazny pach
»novoty«. Mistnost by méla byt po celou dobu trvani programu diikladné vétrana.

Kalibrace pomoci teplotni sondy
(V zavislosti na modelu)

Teplotni sonda v procesu kalibrace umoZzriuje presné méreni teploty ve stfedu trouby.

1. Odstrarite veskeré nepfipevnéné pfislusenstvi z trouby. Umistéte rost na tieti Urover.
2. Umistéte sondu do stfedu rostu tak, aby jeji hrot sméfoval do zadni ¢asti trouby.

Odsroubujte kryt zasuvky (maji jej jen nékteré modely) v pravém hornim pfednim rohu trouby a
zasurite zastréku sondy do zasuvky.

4. Cely proces kalibrace trva 4 hodiny. BE€hem kalibrace neotvirejte dvitka trouby.
5. Ozve se pipnuti, proces kalibrace je dokonéen. Sondu mlzete vypnout a odlozit.
Postup kalibrace pomoci teplotni sondy mizete preskocit a provést jej pozdéji prostiednictvim nabidky

Nastaveni.

Pohotovostni rezim
Z dlivodu Uspory energie se displej po nékolika minutach necinnosti automaticky vypne a prejde do

nebo Wi-Fiv pohotovostnim rezimu, mGzete zménit, tim se vak zvysi spotifeba energie. (Dalsi informace
0 Uspore energie ziskate naskenovanim QR kodu na typovém Stitku.)
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Volby v hlavni nabidce

Dotykem tlacitka () se vam na obrazovce otevie hlavni menu se véemi funkcemi (v zavislosti na
modelu).

Poznamka: V nabidce se pohybujte posouvanim prstu doleva nebo doprava. Pozadovanou funkci
vyberete dotekem tlacitka nebo stisknutim ovladace.

Zakladni funkce

@ TROUBA

Umoziuje rovnomérné peceni a pfipravu pokrmd rdznymi zpUsoby vareni (viz kapitola: Rucni reZim
peceni).

MIKROVLNA
Rychly pristup k Mikrovinnym systém(m. Pouzivaji se pro rychlé ohfivani, rozmrazovani a peceni
pokrm( (viz kapitola: Mikroviny).

G .
/- KOMBINOVANE MIKRO

Rychly pfistup ke kombinovanym rezimGm s mikrovinami (viz kapitola: Kombinované rezimy s
mikrovinami).

D AUTOMATICKE PROGRAMY

Obsahuje seznam preddefinovanych programd, které zajistuji optimalni vysledky pro riizné typy
potravin a pokrmu rozdélenych do kategorii: Suroviny, Jidelni listky, Pekafské vyrobky, Hotova jidla
a Oblibené (viz kapitola: Automatické programy).

FAZOVE VARENI
Funkce umoznuje nastavit peceni do troch krokl. Do jednoho procesu pecéeni spojite tfi po sobé
nésleduijici kroky peceni (viz kapitola Priprava jidla krok za krokem).

A\v4
&Y RYCHLE cHLAZENi
Funkce umozhuje rychly prfechod z vysokeé teploty na nizkou.

A xoxw s
<> GISTENI ,
Program umoznuje snadnéjsi odstranovani skvrn v troubé (viz kapitola: Udrzba a cisténi).

N ULOZENE PROGRAMY
Tento rezim vam umoznuje vybrat si z vlastnich program, které jste si pfedtim ulozili - az 50 ru¢né
nastavenych programu (viz kapitola: Ukladani viastnich nastaveni).

%0% ROZMRAZOVAT

Pouziva se pro pomalé rozmrazovani mrazenych potravin (dortl, kolaéd, peciva, chleba, housek a
hluboce zmrazeného ovoce).

V poloviné rozmrazovani by mély byt kusy oto€eny, zamichany a oddéleny od sebe, kdyz byly zmrazeny
do vétsiho kusu.

= ucHOVAVANI
Pouzivame k tepelné upravé potravin, pomoci které snizime plsobeni mikroorganism( a enzym( v
potravinach, ¢imz prodlouzime jejich trvanlivost.
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

= NEJIDLO
Pouziva se k ohfivani pfibora, horkych kamenu a sterilizaci lahvi. MZete nastavit teplotu a ¢as zacatku
a konce ohfivani.

A v, oos s
Q OHRIVANI
Pouziva se na ohfev jidla nebo jeho udrzovani v teple. MiiZete nastavit teplotu a ¢as zac¢atku a konce
ohfivani.
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Ruéni rezim peceni

1.

6.

Zapnéte zafizeni O . V hlavni nabidce zvolte @ TROUBA.
Zvolte rezim peceni (viz tabulka Vybér rezimu peéeni nize - zavisi na modelu).

V zavislosti na zvoleném rezimu peceni se zobrazi nastaveni pro:
- teplotu
- uroven vykonu grilu od 1 do 5 (pokud jste si vybrali rezim velky gril)

Funkci pfedehfivani pouzijte, pokud chcete troubu zahfat na pozadovanou teplotu co nejdfiv.

Predehfivani miizete vybrat dotykemna "4 . MlzZete jej také vypnout. Po dosaZeni nastavené
teploty zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi napis Vlozte jidlo, predehfivani dokonéeno.
Otevrete dvitka a vlozte jidlo.

Rychlé predehfrati jako vychozi - Vnitini prostor trouby se zahfeje co nejrychleji. BEhem tohoto
procesu se potraviny nesmi vkladat do trouby.

Predehfrejte jako vychozi - Vnitini prostor trouby se rychle a G¢inné zahtiva. BEhem tohoto
procesu se potraviny nesmi vkladat do trouby.

Zadné predehfivani jako vychozi - Ohfev zadina postupné s nastavenym programem, coz
umoznuje okamzité rovnomeérné peceni viozenych potravin.

Kromé toho muzete nastavit:
- ®© Doba provozu. (viz kapitola: Trvani provozu — Casové funkce).
- + nabidka (viz kapitola: Nabidka Plus - dodatecnd nastaveni).

Pokud chcete spustit proces peceni, dotknéte se tladitka sTArRT B .

Poznamka: V levé &asti obrazovky miizete dotykem na ®  najit daléi informace o systému.
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Volba zptisobu peéeni
(V zavislosti na modelu)

Symbol

® &

o1

Pouziti

Nahore + dole
Tento rezim pouzivejte na bézné peceni na jedné urovni, dale na pfipravu suflé a pe¢eni
pfi nizkych teplotach (pomalé peceni).

Top 30 + 70 dole
Spodni topné téleso poskytuje vice tepla nez horni. Vhodné pro peceni potravin na
jedné urovni, jako jsou vihké kolace, dorty a jidla, kde ma byt spodni ¢ast vice zhnédla.

Horky vzduch

Horky vzduch umoznuje vétsi proudéni horkého vzduchu kolem pfipravovaného jidla.
Timto zpusobem se vic vysusi jeho povrch a vytvofi se tlustsi kirka. Pouziva se na
peceni masa, peciva a zeleniny a na suseni potravin na jedné nebo vicero urovnich
soucasne.

ECO Horky vzduch"

Pro jemné, pomalé a rovhomérné peceni masa, ryb a peciva na jedné urovni. Takovy

zpUsob peceni uchova vétsi podil vody v masu, diky ¢emuz maso zlistane tavnatéjsi
a mékci a pecivo se rovnomerné upece/zezlatne. Pouziva se pfi rozptylu teplot od 140
°C do 220 °C.

Suchy horky vzduch

Umoznuje vétsi proudéni horkého vzduchu kolem jidla. V kombinaci s odsavanim
vihkosti se zajisti, Ze suchy vzduch rychleji upece a zapece jidlo na jedné urovni nebo
na vice Urovnich najednou.

Horky vzduch + dno
Optimalni pro peceni pizzy a kolaél s vétsim obsahem vody. Pro peceni na jedné
urovni, kdyz vyZadujete co nejrychleji upeené a co nejkfupavéjsi pokrmy.

Nahofe + dole + ventilator
Pouziva se na rovhomérné peceni jidla v troubg, na jedné vySkoveé urovni a dale na
pfipravu suflé.

Maly gril + horkovzduch

Tento zpUsob peceni pokrmim dodava kfupavou kurku bez pfidanych tuk(. Je to zdrava
verze pfipravy "fast food", s niz§im obsahem kalorii. Vhodny pro mensi kusy masa,
ryby, zeleninu a predpfipravené mrazené vyrobky (hranolky, kufeci medailonky).

Pro dosazeni nejlepsich vysledkl se doporucuje vkladat potraviny do studené trouby.
Pokud je trouba pfedehrata, nastavte teplotu 0 20 °C vy$Si, nez je uvedeno na obalu
vyrobku.

Velky gril

Tento rezim pouzivejte na peceni plochych kust ve velkém mnoZstvi (napf. toastu,
oblozenych chlebi¢kd, klobas na grilovani, fizkd, ryb, $piz(i a pod.), dale na gratinovani
a dosazeni kfupavé karky. Cely povrch pod topnym télesem umisténym na stropé
trouby je rovnomérné vyhfivany.

Velky gril + ventilator
Pouziva se na peceni drlibeze a vétsich kust masa na grilu.
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Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky
Symbol  Pouziti
Spodni ohifev
Vhodny ke kynuti tésta a dodate¢né peceni ze spodni strany.

1) Pouzivé se pro stanoveni tiidy energetické tcinnosti podie normy EN 60350-1.
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Pec€eni pomoci Mikrovin

Mikroviny se pouZivaji pro vafeni, peéeni a rozmrazovani pokrmu. Umoziuji rychlé a efektivni vareni
beze zmény barvy nebo tvaru pokrmu.

Mikroviny jsou druhem elektromagnetického zareni. Takové zafeni se bézné vyskytuje v nasem okoli
ve formé radioelektrickych vin, svétla nebo infracervenych paprska. Jejich frekvence je v rozsahu 2
450 MHz.

/\ VAROVANI!

Nikdy nepouzivejte ani nezapinejte systém mikrovin, pokud je trouba prazdna.

Jejich chovani:

- odrazeji se od kovt,

- prochazeji vSemi ostatnimi materialy,

- jsou pohlcovany molekulami vody, tukd a cukru.

Kdyz je pokrm vystaven mikrovinam, za¢nou se jeho molekuly rychleji pohybovat, ¢imz vytvareji teplo.
Mikroviny pronikaji pfiblizné 2,5 centimetru hluboko do pokrmu. Je-li pokrm silné&;jsi, ohfiva se vnitfni
¢ast pokrmu vedenim tepla jako pfi konvenénim vafeni

Vykon provozu
Vykon Pouziti
1000 W Rychlé ohfivani napojl, vody a nadob obsahujicich velky objem kapaliny.
750 W Vareni Cerstvé nebo mrazené zeleniny.

Rozpusténi ¢okolady.
600 W Vafeni pokrmi z masa, ryb a mofskych plodd.
Vareni pfiloh.

360 W Ohfivani a vafeni jemnych vajecnych jidel.
180 W Rozmrazovani jinych potravin, rozpousténi masla nebo zmrzliny.

90W Rozmrazovani peciva naplnéného krémem, ovoce, zeleniny a mletého masa.
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Kombinované rezimy s mikrovinami

1.

& .
Zapnéte zafizeni O . V hlavni nabidce zvolte funkci 7:—) KOMBINOVANE MIKRO.
Zvolte rezim (viz tabulka nize).

V zavislosti na zvoleném rezimu peceni se zobrazi nastaveni pro:
- teplotu

- vykon

- doba provozu mikrovin

- rychlé predehfati

Kromé toho miZete nastavit:
- + nabidka (viz kapitola: Nabidka Plus - dodatecnd nastaveni).

Pokud chcete spustit proces peceni, dotknéte se tlacitka START » .

Symbol  Pouziti

Horky vzduch + mikrovinka
s Horky vzduch umoznuje vétsi proudéni horkého vzduchu kolem pfipravovaného jidla.
’@‘ Timto zpusobem se vic vysusi jeho povrch a vytvolfi se tlustsi kirka. Je uréen k
T rychlejs$imu vareni nebo pec¢eni masa, peciva a zeleniny. Mikroviny funguiji jako podpdrna
funkce systému a urychluiji pfipravu jidla.

e Velky gril + ventilator + mikrovinna trouba
.0% Pro rychlejsi pedeni dribeze, ryb a vétsich kust masa na grilu.
Mikroviny funguiji jako podptrna funkce systému a urychluji pfipravu jidla.

Mikrovinna trouba
Pouzivaji se pro rychlé ohfivani, rozmrazovani a vafeni pokrma.

o Horni + Spodni + Ventilator + Mikrovinna trouba

:% Pouziva se k rychlejsi pfiprave gratinovanych pokrmu. Mikroviny urychluji proces vareni.
N Maly gril + horkovzdu$na + mikrovinna trouba

@‘ Zdrava verze smazeni, ktera se postara o kiupavou klirku bez pfidani tuku.

Mikrovinna funkce umozriuje rychlejsi pfipravu jidla.

Mikroviny

1.

2.

Zapnéte zafizeni O . V hlavni nabidce zvolte funkci MIKROVLNA.
Zvolte rezim (viz tabulka nize).

Zobrazi se nastaveni pro:
- mikrovinny vykon a dobu provozu

Kromé toho muzete nastavit:
- + nabidka (viz kapitola: Nabidka Plus - dodatec¢na nastaveni).

Pokud chcete spustit proces peceni, dotknéte se tlacitka START B .
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Trvani provozu — Casova funkce
V tomto rezimu urdite, jak dlouho trouba pojede.

‘2 INFORMACE!

Pokud je spotfebi¢ pfipojen ke Cloudu, ¢as a datum se nastavi automaticky.

1. Pokud chcete vybrat ¢asovou funkci, dotknéte se tladitka Cl

2. Vyberte, jak dlouho ma trouba pracovat.

3. Pokud chcete spustit proces peceni, dotknéte se tlacitka START » .

Nabidka Plus - dodate¢na nastaveni

Funkce + poskytuje dodate¢na nastaveni. Obsah nabidky se méni v zavislosti na dostupnych
ovladacich moznostech v daném ¢ase.

D

Start | Konec
Tento mdd pouzijte, pokud chcete, aby se jidlo v troubé zacalo péct s uréitym ¢asovym
posunem (viz kapitola Nastaveni zpoZdéného zapnuti peceni).

Pocet zasobniki

Tato funkce je k dispozici pfi pouZiti rezimd s Horkym vzduchem a umozriuje pfizplsobeni
cirkulace vzduchu vzhledem k poctu plech(i v troubé.

Systém automaticky upravuje pratok vzduchu podle zvolené moznosti, ¢imz zajisti optimalni
vysledky peceni.

Gratinované

Funkce se pouziva v posledni fazi, kdyz nahoru na pfipravované jidlo pfidame
polevu/posypku nebo chceme povrch jesté zapéct. BEhem gratinovani se na pfipravovaném
jidle vytvofi kfupava zlatoZluta kirka, ktera ho ochrani pfed vysu$enim a zaroveri mu doda
hezéi vzhled a lepsi chut (viz kapitola Gratinovani).

Snizte vihkost
Tento rezim umoznuje automatické otevirani a zavirani dvifek, diky ¢emuz se béhem provozu
uvolfiuje vihkost uvnit trouby (viz kapitola: SniZzeni vihkosti v troubé).

Potravinova sonda
Teplotni sonda umoznuje pfesné sledovani teploty uprostfed pokrmu béhem peceni (viz
kapitola Teplotni sonda).

Pridat fazi
Nastaveni peceni s rGznymi parametry v tfech krocich (viz. kapitola Priprava jidla krok za
krokem).

Ulozit
V tomto rezimu si mGzete uloZit sva oblibena nastaveni (viz kapitola Ukladdni viastnich
nastaveni).
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Nastaveni zpozdéného zapnuti peceni

‘2 INFORMACE!

Opozdény start nelze nastavit u programu na ¢isténi.

)

V nabidce + vyberte 0 . Existuji dva typy zpoZzdéného startu:

1. Zména pocatecniho ¢asu
Pokud jste v zakladnim nastaveni nenastavili dobu provozu, mlzete nastavit opozdéné spusténi.
Nastavte pozadovany ¢as spusténi trouby a potvrdte vybér.

2. Zména pocateéniho nebo kone¢ného ¢asu
V zéakladnich nastavenich nejprve nastavite trvani procesu peceni.

A
Vnabidce + vyberte =0 anastavte konec¢ny Cas, kdy chcete, aby bylo jidlo hotové. Potvrdite
vybér. Software automaticky pfepocita ¢as spusténi.

3. Pokud chcete spustit proces peceni, dotknéte se tlacitka START » .
Na displeji se zobrazi ¢as za¢atku peceni.
Trouba béhem &ekani na spusténi pfejde do stavu ¢astecné pohotovosti. Zvolena nastaveni se
ve zvoleny ¢as automaticky zapnou i vypnou.

Po uplynuti nastaveného ¢asu trouba automaticky pfestane pracovat. Zazni pipnuti.
Zvolenou nastaveni mliZzete resetovat, tak Ze se dotknéte tlacitka X .

Gratinovani

Funkce se pouziva v posledni fazi, kdyz nahoru na pfipravované jidlo pfidame polevu/posypku nebo
chceme povrch jesté zapéct.

‘3 INFORMACE!

Tuto funkci mlzZete pouzit, pokud jste nastavili dobu provozu.

V nabidce + vyberte 0

2. Nastavte ¢as funkce gratinovani (max. 15 min). Funkce se zapne na konci peéeni, az po uplynuti
nastavené doby provozu. Potvrdite stisknutim " .

3. Pokud chcete spustit proces peceni, dotknéte se tlacitka START » .

4. Funkci mizete vypnout i béhem samotného peceni. Peceni vypnéte dotykem na < .

/\ VAROVANI!

Kontrolujte peceni. BEhem pouzivani funkce gratinovani trouba dosahuje vysokych teplot.
Funkce gratinovani funguje maximalné 15 minut, poté se trouba automaticky vypne.
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Snizeni vlhkosti v troubé

Tato funkce umoznuje automatickeé otevirani a zavirani dvefi béhem provozu zafizeni. Doporucuje se,

kdyzZ potfebujete pfi pe¢eni vypustit pfebyteénou paru, aby se jidlo propeklo rychleji a ziskalo kfupavou

karku.

Snizeni vihkosti se doporucuije pfi pfipravé:

e pekarskych vyrobkd (na konci peceni): pro ziskani pékné opecené a kiupavé karky;

* masa (na konci peceni): pro ziskani pékné propecené a kfupaveé vné;jsi vrstvy;

* zeleniny: funkci je tfeba pouzit nékolikrat béhem peceni, aby mohla z trouby uniknout pfebyte¢na
vihkost;

* hranolkil, susenek a podobného peciva (na konci peceni): pro zlepSeni textury.

V nabidce + vyberte 2
2. Nastavte ¢as prvniho vypusténi pary a potvrdte vybér.
3. Nyni nastavte ¢as pro druhé a tfeti uvolnéni. Jejich pocet zavisi na délce provozu.

Dvitka trouby se oteviraji a zaviraji automaticky podle nastaveného ¢asu.
Zvolenou nastaveni mizete resetovat, tak Ze se dotknéte tlacitka X .

/\ VAROVANI!

Dvifka se po otevieni automaticky zaviou. Ruéni zatlaGeni nebo zavfeni na silu maze
poskodit mechanismus.

Priprava jidla krok za krokem
Funkce umoznuje nastavit peceni do troch kroku (do jednoho procesu pecéeni spojite tfi po sobé
nasledujici kroky peceni).

‘9 INFORMACE!

Funkci miizete vybrat v nabidce + nebo v hlavni nabidce.

1. Prvni krok
Dotknéte se [ PFidat fazi. Vyberte nastaveni pro prvni krok: rezim peéeni, teplotu a délku
peceni. MiiZzete také vybrat rychlé pfedehfivani. Potvrdite vybér.
POZNAMKA: Prvni krok Ize nastavit i v zakladnich nastavenich, pokud vyberete trvani provozu.

2. Druhy krok
Vyberte nastaveni pro druhy krok a tfeti krok.

Pred spusténim peceni mlzete také kroky zménit.

3. Pokud chcete spustit proces peceni, dotknéte se tlacitka START B .
Trouba se nejprve spusti s nastavenimi pro prvni krok.

POZNAMKA: Kazdy krok miizete odstranit stisknutim X .
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Ukladani vlastnich nastaveni
Nastaveni vam umozni ulozit oblibena a nej¢astéji pouzivana nastaveni do pameéti, abyste je v
budoucnosti mohli znovu pouzit. Do pameéti Ize ulozit 50 receptd.

1.

Ukladani do nastaveni
Do nastaveni mizete vybrané parametry ulozit ke svému receptu a pouzit je znovu.

Dotykem na ¥ se otevie abecedni klavesnice, na které se zobrazi nazev vadeho receptu.
Délka nazvu neni omezena. Potvrdite stisknutim .

Ukladani po dokonéeni peceni

Po dokonceni peceni se na displeji zobrazi & Dotykem na toto tlacitko ulozite recept.
Na displeji se zobrazi zakladni nabidka.

Zobrazeni jiz ulozeného nastaveni

Oblibené recepty miizete znovu vybrat tak, ze v hlavni nabidce zvolite ] ULOZENE
PROGRAMY. Zobrazi se nazvy vSech ulozenych receptu.

POZNAMKA: Pokud jsou recepty jiz ulozené, mizete také ménit jejich pfednastavené hodnoty
a po ukonceni peceni je ulozit pod novym nazvem.

Odstranéni jiz ulozenych nastaveni

Vyberte si recept. Dotknéte se + avyberte & . Na displeji se objevi upozornéni. Potvrdite
vybér.



Pouzivani trouby

Automatickeé programy
Tento program nabizi mnoZstvi receptd, které odzkouseli $éfkuchafi a odbornici na vyzivu.
1. Zapnéte zafizeni O .V hlavni nabidce zvolte | > AUTOMATICKE PROGRAMY.

2. Vyberte si typ jidla a poté jesté pozadovany pokrm. Potvrdite stisknutim " .
Recepty maji pfednastaveny rezim, teplotu a dobu peceni.
Automatické programy jsou rozdéleny do hlavnich kategorii:
* Suroviny: programy urené k pfipravé jednotlivych potravin, jako je maso, zelenina, vejce
nebo ovoce.

» Jidla: programy pro jidla, které se skladaji z nékolika surovin a vyzaduiji slozit&jsi pfipravu.
e Chléb a pecivo: programy pro pekarenské vyrobky, jako je chléb a rdzné druhy peciva.

¢ Hotova jidla: programy pro mrazena nebo prfedem pfipravena jidla a pe¢ené chutovky, jako
jsou hranolky nebo popcorn.

e  Oblibené: vybér program(, které mizete oznacit jako oblibené z vySe uvedenych kategorii.
POZNAMKA: U nékterych jidel mizete zménit i pfednastavené parametry.

3. Kromé toho muzZete nastavit:
- + nabidka (viz kapitola: Nabidka Plus - dodatecna nastaveni).

Automaticky program umoznuije, abyste k vybranému jidlu mohli zvolit doplnikové funkce (Viz
kapitoly nize).

4.
Poznamka: Kdyz se dotknete v levé &asti obrazovky @ |, naleznete dal$i informace o receptu.
Vyhledavag jidla

Vyhledavag¢ jidel umozriuje vyhledavani zadanim slova nebo ¢asti slova, napfiklad nazvu automatického
programu nebo suroviny.

1. Zapnéte zafizeni O .V hlavni nabidce zvolte | > AUTOMATICKE PROGRAMY .

Dotknéte se Q a napiste nazev jidla nebo ¢ast nazvu jidla, které hledate.
3. Vybér potvrdte stisknutim .

Vysledky vyhledavani se za¢nou automaticky zobrazovat hned po zadani jednoho znaku.

‘9 INFORMACE!

Pokud prohlize¢ nenajde Zzadné vhodné vysledky, zobrazi se zprava "Zzadné vysledky".

Pridat k oblibenym
Oblibené programy vam umozni rychly pfistup k ¢asto pouzivanym receptim.

1. Zapnéte zafizeni O .V hlavni nabidce zvolte [ > AUTOMATICKE PROGRAMY .

2. \Vyberte sityp jidla a poté jesté pozadovany pokrm.

8. Dotknéte se + avyberte (& | Potvrdite vybér.
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Pouzivani trouby

Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Chcete-li vymazat recept, vyberte & .

‘2" INFORMACE!
Seznam oblibenych poloZek se zobrazuje v abecednim pofadi.
Manualni program
Pomoci této funkce miizete ménit prednastavené parametry pokrma dle vlastniho uvazeni.

1. Zapnéte zafizeni O .V hlavni nabidce zvolte | > AUTOMATICKE PROGRAMY .

2. \Vyberte sityp jidla a poté jesté pozadovany pokrm.

3. Dotknétese + a vyberte &
Zobrazi se vdm moznosti a predvolby, které vam umozni pfizplisobovat a spravovat kli¢ové
parametry, jako je teplota, systém, vihkost a vykon, podle vasich potreb.

4. Vybér potvrdte stisknutim " .

L

‘2" INFORMACE!

Pfizpisobena nastaveni mlzete uloZit jako Sablony.

Doplrikové funkce
(V zavislosti na modelu)

Na vybér je mnoho dopliikovych funkci. Klepnutim na tlagitko () otevrete hlavni nabidku na obrazovce.

%0% ROZMRAZOVAT

Rozmrazovani pomoci mikrovinné trouby
% Pouziva se k rychlej$imu rozmrazovani mrazenych potravin (kolacu, peciva, chleba,
N housek a hluboce zmrazeného ovoce). V poloviné rozmrazovani by se mély jednotlivé
kusy otocit, promichat nebo oddélit od sebe, pokud byly zamrazeny dohromady.

= UCHOVAVANI

Suseni
':® Funkce je uréena k suSeni potravin. Vhodna je pro suSeni ovoce a zeleniny.

Suseni bylinek
%ﬁ) Funkce je uréena k sudeni potravin. Vhodna je k su$eni bylinek

70° Pasterizace
Tato funkce zabranuje rozmnozovani bakterii pomoci tepla. Vhodna je na stavy.



Pouzivani trouby

Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

— Konzervovani
Pro tésnéni/zavirani sklenic pfi konzervovani potravin (jako je kompot, dzem, jable¢ny
protlak, rajska omacka, nakladané potraviny, konzervovana zelenina).
= NEJIDLO
Ohfivani talifa
=——  Tatofunkce ohfiva servirovaci nadobi (talife, $alky) pfed podavanim jidla, aby jidlo zlstalo
déle teplé. Mzete nastavit teplotu a ¢as zac¢atku a konce ohfivani.
— Horké kameny 3
COD Pouziva se pro pfipravu horkych kamena. Cisté kameny poloZte na pecici plech a viozte

)

jej na 2. uroven.

Sterilizaéni
Pro nepotravinaiské pfedméty, jako jsou lahve, kojenecké lahve.

& oHRivANi

Ohfrejte horkym vzduchem
Tento zplsob umoziiuje jemné zahfivanijiz pfipravenych jidel. BEhem provozu zbyte¢né
neotevirejte dvitka.

Udrzujte v teple
Pouziva se k udrzovani teploty potravin. M{iZete nastavit teplotu a ¢as zac¢atku a konce
ohfivani.

Ohfrejte pomoci mikrovinné trouby

Poznamka: Nékteré funkce Ize vybrat jiz v preddefinovanych programech, které si miiZete vybrat.
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Zacatek peceni

Peceni zapnéte dotykem na START b .

Na displeji jsou viditelné nasledujici hodnoty (v zavislosti na zvolenych nastavenich):
e rezimy peceni

e skute¢na a nastavena teplota

e mikrovinny vykon

e doba provozu

e odlozeny start



Konec fungovani a vypnuti trouby.

Kdyz je peéeni dokonéeno, na displeji se zobrazi napis UZIVEJTE SI!. Zazni pipnuti.

Provoz mGzete prerusit tim, Ze se dotknete < .

Nové nastaveni si mizete zvolit dotekem na tlaéitko.
Obsah nabidky se méni v zavislosti na dostupnych ovladacich moznostech v daném ¢ase.

. Vybérem prodlouzite dobu peceni o 5 minut. Nastavit mGzete délku trvani

Obnovit program o .
arezim peceni.

Tento rezim vam umozriuje ulozit vybrana nastaveni jako vase oblibena a

Ulozit pozdéji je znovu (pokud jste pouzili Manualni rezim peceni) ( viz kapitola:

Ukladani viastnich nastaveni).

Rychlé chlazeni Tento rezim umoziiuje rychly pfechod z vysoké na nizkou teplotu.

Udrzujte v teple Tento zplsob udrzuje teplo v troubé (jidlo zGstava v troubé teplé).

Po skonéeni programu Automatické otevirani dvitek umoziiuje automatické odstrarovani pary.

odstrante paru Poznamka: Napis na obrazovce se zobrazi, pokud nemate tuto funkci
vybranou ve VSeobecnych nastavenich (viz kapitola: VYBER OBECNYCH
NASTAVENI).

‘2 INFORMACE!

Po ukonéeni procesu vareni bude chladici ventilator jesté chvili pracovat.

Kondenzace po ukonéeni pe¢eni na dné trouby a na dvitkach je normalni jev a neovliviiuje vysledky
peceni. Po vareni v pare je vSak kondenzace pfitomna ve vétsSim mnozstvi, protoze systém pouziva
vodu po celou dobu vareni v pare. Po ukonéeni programu doporucujeme pred dal$im pouzitim
vnitfek trouby vytfit.



VYBER OBECNYCH NASTAVENI

/\ VAROVANI!

Po vypadku proudu nebo vypnuti spotfebice se nastaveni doplrikovych funkci zachovaji.

Dotykemna eee Vstoupite do vybérového menu.

o

START NA DALKU
Dalkové ovladani muzete aktivovat dotykem na tlacitko (viz kapitola Sprava Wi-Fi).

OSVETLENi TROUBY
Dotknutim se tlagitka zapnete nebo vypnete osvétleni trouby.

PRIPOMINKY

Minutka funguje nezavisle na provozu trouby. NejdelSi doba, kterou Ize nastavit, je 24
hodin.

MU zete nastavit tfi rizné minutky. Chcete-li minutku vypnout, nastavte ¢as na 0:00.
POZNAMKA: Pokud spottebié vypnete, bude délka trvani alarmu jeté stale aktivni.

ZAMEK DISPLEJE - AUTOMAT

Zapnuti/vypnuti blokovani tlacitek na ochranu trouby pfed nedmysinym pouzitim.

Obrazovku uzamknete dotknutim se tlacitka.

Chcete-li odemknout obrazovku, dotknéte se obrazovky nebo libovolného tlacitka. Pohybuijte

se s prstem po obrazovce zleva doprava a poté stisknéte OVLADAC.

¢ Pokud je détska pojistka aktivovana bez vyuziti funkce ¢asovace (jsou zobrazeny pouze
hodiny), potom trouba nebude pracovat.

¢ Pokud zamykani nastavite po nastaveni jakékoli Easové funkce, bude trouba fungovat
normalné, ale nebudete uz moci ménit nastaveni.

¢ Kdyzjsou tladitka uzamcéena, nemuizete ménit systémy peceni nebo dodateéné funkce.
Vypnout je mozné pouze peceni.

¢ Tlacitka zGstanou uzaméena i po vypnuti trouby. Pokud chcete zvolit novy systém,
musite zamykani vypnout.

NASTAVENI
Klepnutim na tlagitko mGzete vybrat a upravit rizna nastaveni (viz tabulka nize).

Klepnutim na polozku & vyberte a upravte riizna nastaveni.

O

—

=]
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JAZYK - CAS
Z rozbalovaciho seznamu vyberte pozadovany jazyk, datum a ¢as.

KUHANJE

MuzZete si vybrat z riznych nastaveni:

» VYCHOZI PREDEHRIVANI
Funkce se aktivuje automaticky Rychlé predehrati jako vychozi, kde se vnitfek trouby
zahfeje co nejrychleji, nebo Pfedehfejte jako vychozi, kde se vnitfek trouby zahfeje
rychle a efektivné. Kdyz vyberete Zadné predehfivani jako vychozi, ohiev zaéne
postupné s nastavenym programem, coz umozriuje okamzité vlozeni potravin pro
rovnomeérné vareni.



VYBER OBECNYCH NASTAVENI

Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

9)

Q

il

» NASTAVENI VARENI
MuUzZete si vybrat mezi v§eobecnymi nastavenimi nebo vasimi poslednimi vybranymi
nastavenimi, ktera se na konci provozu zachovaji.

* PO SKONCENi PROGRAMU ODSTRANETE PARU
Funkce umoznuje automatické otevieni dvifek a automatické odstranéni pary.

*  PRIPOMINKY
Muzete si vybrat minutku, kdy je dosaZeno pozadované teploty nebo minutku do konce
peceni (od jedné do péti minut).

»  KALIBRACE A VYHORENI
Proces kalibrace trva 4 hodiny. Aktivujte jej dotykem na tladitko START.

REZIMY

Po potvrzeni vybéru, se vam na pravé strané nabidky zobrazi sloupec s aktivnimi rezimy.
Kdyz se dotknete tohoto sloupce, tak se zobrazi displej s nastavenimi, ktera miizete zmeénit
(ECO, NIGHT MODE, SABBATH, SHOP MODE).
RIZENI
Muzete si vybrat z riznych nastaveni:
* DVERE OTEVRENE - PROBUDTE SE
Chcete-li, aby se Uvodni obrazovka zobrazovala vzdy po otevieni dvifek, vyberte
moznost On. Spotfeba energie se mize pfi zapnuti zvysit.
e START UP OBRAZOVKA
Chcete-li, aby obrazovka zUstala zapnuta i po vypnuti trouby, vyberte moznost On.
*  NECINNOST
Vyberte ¢as, po ktery ma byt obrazovka béhem necinnosti zapnuta.
e VIDITELNOST OBRAZOVKY HODIN
Tato funkce umoznuje zapnout a vypnout denni ¢as.

e ZAMEK DISPLEJE
Vyberte On, chcete-li, aby se displej uzamkl, kdyz trouba neni v provozu.

ZOBRAZIT
Vyberte pozadovany jas obrazovky.

ZVUK
MuzZete si vybrat z riznych zvukovych rezim(.

SVETLO
MuizZete nastavit ¢as, béhem kterého bude svétlo svitit.

Intenzitu svétla mazete ménit od 10 % do 100 % a teplotu barev od 2700 K do 5000 K (od
teplého Zlutého po studené bilé).

PRIPOJIT

MUzete si vybrat, zda chcete zapnout pfipojeni Wi-Fi, pfipojeni trouby a dalSich uzivatelu.
AKTUALIZACE - RESET

Funkce umoznuje obnovit vyrobni nastaveni a aktualizace.

INFO - PODPORA
Funkce poskytuje uzivateli informace o spotfebici, navody a pomoc pfi jejich pouzivani.
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VYBER OBECNYCH NASTAVENI

«
Klepnutim na o ) muzete vybirat a upravovat riizné funkce. Zvolena funkce je oznaéena symbolem

Vo

®

SABAT

Funkce Sabbath umozriuje, aby jidlo zUstalo v troubé teplé, aniz by se trouba musela
zapnout nebo vypnout.

Nastavte délku pec¢eni (24 nebo 80 hodin) a teplotu. Dotykem tlacitka x se zaéne odpoditavat
¢as.

V8echny zvuky a provoz jsou vypnuty kromé tlacitka x.

POZNAMKA: V piipadé vypadku elektrické energie se rezim Sabbath zrusi a trouba se
vrati zpét do po¢atecniho stavu.

EKO

Rezim ECO je uréen ke zvySeni energetické ucinnosti. Automaticky pouziva preddefinovana
ekologicka nastaveni. Tato funkce snizuje spotfebu energie, zarover zachovava plnou
funkénost program(i pro vareni a ¢isténi, poskytuje feSeni Setrné k zivotnimu prostfedi bez
kompromisu pfi vykonu.

NOCNI REZIM

éasu a zvukové signaly. Chcete-li aktivovat no¢ni rezim, nastavte ¢as za¢atku a konce
provozu. Chcete-li vypnout noéni rezim, stisknéte tlacitko x.

DEMO REZIM

Demo rezim je vystavni nastaveni, pfi kterém spotfebi¢ simuluje provoz s virtualnimi
hodnotami a umozriuje ménit a ukladat nastaveni. Deaktivace zachové vSechny konfigurace
a vrati se do normalniho provozu



Wi-Fi ovladani

Pouziti Wi-Fi

1.

Zapnuti modulu Wi-Fi

Vstoupite do doplrikové nabidky. Dotknéte se
PRIPOJTE TROUBU.
Pfipojeni k Wi-Fi zapnete pfepnutim pfepinace do polohy ON.

v

&, vyberte PRIPOJITa pak zvolte moznost

Pripojovani spotiebice

Vyberte PRIPOJTE TROUBU. V doplitkové nabidce pomoci tlacitka * vyberte = . Poté
v ¢asti Wi-Fivyberte PRIPOJIT. Postupuijte podle pokyn( v aplikaci ConnectLife. Po Uspésném
pfipojeni se na na displeji zobrazi Vase trouba je nyni pfipojena. Tento postup je omezen na
5 minut.

POZNAMKA: Po pfipojeni se spotfebié propoji s Giétem uZivatele v inteligentni aplikaci.
Pfipojovani dalSich uzivatel(

Pripojovani dalsich uzivatell Toto nastaveni vyuzijete, pokud chcete ke spotiebici pfipojit dalsi
uzivatele pomoci aplikace ConnectLife.

V doplitkové nabidce pomoci tladitka &> vyberte = . Vyberte moznost PRIPOJIT.

Vyberte PRIPOJIT UZIVATELEa pak PAIR. Pro dal&i nastaveni postupujte podle pokynd v
aplikaci ConnectLife. Tento postup je omezen na 3 minuty.

Odstranéni v§ech pfipojenych uzivatell

Toto nastaveni vyuZijete, pokud chcete ze spotfebice odstranit vSechny uzivatele pfipojené
pomoci aplikace ConnectLife .

V doplitkové nabidce pomocitlagitka & vyberte = .Vyberte moznost PRIPOJENI. Dotknéte
se PRIPOJIT UZIVATELE a pak UNPAIR ALL. Po potvrzeni vybéru se na obrazovce zobrazi
VSichni uzivatelé/zarizeni jsou odpojeni.

Vypnuti modulu Wi-Fi

V dopliikové nabidce pomocitladitka & vyberte = .Vyberte moznost PRIPOJTE TROUBU.
Pfipojeni k Wi-Fi vypnete pfepnutim pfepinace do polohy OFF.

‘9" INFORMACE!

Pripojeni je jednorazovy proces.
Opétovné pfipojeni obnovte pouze tehdy, pokud jste zménili smérova¢ nebo heslo v mistni siti.

Spravovani dalkového ovladani trouby
/N VAROVANI!

Dalkové ovladani spotiebice pfes mobilni zafizeni nemtiZze nahradit osobni kontrolu procesu
peceni v troubé. Vzdy pravidelné a osobné kontrolujte skuteény proces peceni uvnitf
trouby.

V doplrikové nabidce se dotknéte tlacitka %% . Pokud spotfebi¢ neni sparovan se siti Wi-Fi, zobrazi
se zkratka pro pfipojeni spotfebice. V opaéném pfipadé se zobrazi nabidka s vybérem trvani dalkového
ovladani trouby Vzdy zapnutonebo 24 hodin. Po potvrzeni jedné z moznosti se zobrazi kontextové
okno Dalkové ovladani je zapnuto.
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Wi-Fi ovladani

Na displeji se rozsviti symbol > , ktery signalizuje moznost dalkového ovladani prostfednictvim
aplikace ConnectLife.

"9~ INFORMACE!
Nékteré funkce pii vzdaleném pristupu nejsou z bezpecénostnich dlvodu k dispozici.

* Preruseni ¢i ukonéeni programu je jedina moznost, ktera je povolena bez ohledu na to, zda je
dalkové ovladani povoleno &i nikoliv.

e Pfipouziti mikrovinného rezimu je dalkové ovladani vypnuté (neplati pro kombinované mikrovinné
rezimy).

/\ VAROVANI!

Vzdy zajistéte, aby byla trouba pouzivana spravné a v souladu s pokyny, zejména kdyz
pouzivate dalkové ovladani. Nezapinejte troubu pomoci vzdaleného pristupu, pokud si
nejste jisti, co presné se v troubé nachazi.

Stav Wi-Fi na displeji Pric¢ina
REMOTE (OFF) REMOTE (ON)
<P Wi-Fi je vypnuto (OFF).

Symbol blika:
= ~ @ ""B - Wi-Fi je zapnuta(ON), ale neni pfipojena k serveru nebo neni
© . pfipojena ke Cloudu (i kdyz se pouze do¢asné zrusi pfipojeni ke
smeérovaci nebo Cloudu).



Obecné rady k peceni

Vybaveni:

Pouzivejte pfislusenstvi z material( odolnych v{i¢i vysokym teplotam a proti rozbiti (pfilozené
plechy, smaltované nadobi, nadoby z varného skla). Svétlé materialy (nerezova ocel nebo hlinik)
odrazeji teplo, a proto se v nich potraviny hdfe tepelné zpracovavaiji.

Plechy vzdy vkladejte az do konce vodicich list. Kdyz pecete na rostu, pokladejte pokrmy vzdy do
jeho prostiedku.

Neumistujte plechy pfimo na dno trouby.
Nezakryvejte dno trouby ani rost alobalem.
Formy na peceni vzdy pokladejte na pecici rost.

Pokud pouzijete pecici papir, musi byt odolny viéi vysokym teplotam. Vzdy ho ustfihnéte tak, aby
byl velky tak akoréat. Jeho pouziti zabraruje pfipékani jidla na plech a pokrm se diky nému z plechu
snaze odstrariuje.

Kdyz pecete pfimo na pecicim rostu, vioZte o Uroven nize univerzalni plech jako odkapavaci nadobu.

Priprava jidla:

Pokud v rezimu Nahofte + dole neni jidlo na dné dostateéné opecené, upravte uroven peéeni,
teplotu a ¢as nebo pouzijte rezim Top 30 + 70 dole.

Pro co nejlepsi pfipravu potravin doporu€ujeme, abyste dodrzovali pokyny uvedené v tabulce pro
pfipravu jidel. Zvolte niz$i uvedenou teplotu a nejkrat§i uvedenou dobu peceni, a poté vysledek
zkontrolujte a po dopeceni dle potfeby zménte nastaveni.

U receptll ze starsich kucharskych knih pouzijte program spodniho i horniho ohtevu (klasika) a o
10 °C nizSi teplotu, nez je uvedena v receptu.
Pfi peceni vétSich kusi masa nebo peciva s vy$$im obsahem vody v troubé vznikne vétsi mnozstvi

pary, ktera mize na dvirkach trouby zkondenzovat. To je normalni jev, ktery nema vliv na fungovani
spotrebice. Po dopeceni otfete dvifka a sklo dvifek dosucha.

Efektivni vyuziti energie

Troubu pfedehfivejte, pouze je-li to uvedeno v receptu nebo v tabulce tohoto navodu k pouZziti.
Pokud pouzivate pfedehfivani, nevkladejte pokrm do trouby, dokud neni trouba zcela rozehfata,
leda ze by tak stalo ve vaSem receptu. P¥i zahfivani prazdné trouby se spotiebuje velké mnozstvi
energie, proto vam doporucujeme, abyste — pokud je to jen trochu mozné — pfipravovali vice pokrmU
za sebou nebo najednou.

Béhem peceni z trouby odstrarite vSechno nepotfebné pfislusenstvi.
Pokud to neni nutné, neotvirejte béhem pedeni dvitka.

U delSich programt pec¢eni mizete troubu vypnout zhruba 10 minut pfed koncem doby peceni a
vyuzit akumulované teplo.

Pouziti mikrovin

Pouzijte vhodnou nadobu (sklenéna, keramicka, apod.).

K vareni zeleniny pouzivejte nadobu s vikem. Do nadoby pfidejte 1 polévkovou Izici vody na kazdych
100 g potravin.

Potraviny béhem rozmrazovani obratte nebo zamichejte.
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Obecné rady k peceni

Tabulka peceni

POZNAMKA: Pokrmy, které vyZaduji zcela predehFatou troubu, jsou v tabulce oznageny jednou
hvézdickou * , pokrmy, u kterych staéi 5minutové pfedehfati trouby, pak dvéma hvézdickami **

tomto pfipadé nepouzivejte program rychlého predehfrati.

Pokrm

PECIVO A MOUCNIKY

kolace ve formach

PiSkotové tésto

kola¢ s naplni

mramorovy kolaé

kola¢ z kynutého tésta, babovka

otevieny kolag, ovocny kosicek

brownies

kolaé z litého tésta

Stradl

Str0dl, mrazeny

piskotova rolada

buchty

cukrovi

kolacky

pecivo z kynutého tésta

pecivo z kynutého tésta, 2 urovné

Elcm

60/45

60
45

60/45

60/45

60
40
60
45

60/45

60/45

60
45

60/45

60
45
60
45
60
45

N WD W

2+4
1+3

L]

® |® |®

fc

160-170**
170-180

180-190

170-180

170-180

170-180

170-180

200-210

160-170

180-190

140-150**
160-170

170-180

160-170

©min

30-40

60-80

50-70

50-60

35-45

35-45
30-40

50-60

80-100

30-40

25-35

30-40

25-35
20-30

20-30

20-30
30-40

.V



Obecné rady k peceni

Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Pokrm Hlem ] fiec ©min
60 3 _
kola¢ z listového tésta _ 190-200 10-20
45 1
60 2+4 15-25
kola¢ z listového tésta, 2 urovné ) 160-170**
45 1+3 10-20
pisSkoty
60 3 140-150 30-40
strojkové cukrovi A
45 2 140-150** 35-45
60 3
piskoty @ 160-170** 15-25
45 2
60 2+4
piskoty, 2 Urovné A 160-170** 15-25
45 1+3
60 _
pusinky 2 _ 80 110-130
45
60 2+4
pusinky, 2 urovné A 100** 110-130
45 1+3
140 10
60 3
_ 130 15-20
makronky —_
140 10
45 2
130 15-20
chléb
60 2
kynuti t&sta A 35 30-60
45 1
220 ** 15
60 1
_ 190 25-40
chléb na plechu _
220 ** 15
45 2
190 25-40
230 20-25
60
chléb ve formé 1 180 20-25

45 200 ** 40-50
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Obecné rady k peceni

Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Pokrm

placaty chléb (focaccia)

Cerstvé housky

Cerstvé housky, 2 urovné

opeceny chléb

zapecené chlebicky

pizza a dalSi pokrmy

pizza

pizza, 2 Urovné

mrazena pizza

mrazena pizza, 2 Urovné

slany kolag, quiche

burek

MASO

hovézi a teleci

hovézi pecinka (hfbet, zadni), 1,5

kg

plicni pec¢ené, stfedné pecena, 1

kg

hovézi pe¢ené, pomalu pe¢ena

E}:m

60
45
60
45
60
45

60/45

60
45
60
45
60
45
60
45
60
45
60
45

60/45

60/45

60
45

2

4

2+4
1+3

2+4
1+3

|®

|®

|®

fc
220 **
180

200-210 **

200-210 **

L5

L2

max

*k

max

max

210-220

210-220

190-210

200-210

160-170

180-190

100-120

®min
20
5-15

15-25

20-30
15-25

5-15

3-10

15-25
20-30
15-20
15-25

15-25

50-60

35-45
40-50

160-190

35-45

150-240



Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Pokrm

hovézi fizky, dobfe propecené, 3
cm tloustky

burgery, 3 cm tloustky

teleci pec¢ené 1,5 kg

veprové

veprova pec¢ené, hibet, 1,5 kg

veprova peceng, plec, 1,5 kg

veprové filé, 400 g, pomalé peceni

veprova peceng, pomalu pe¢ena

veprova Zebra, pomalu pe¢ena

veproveé kotlety, 3 cm tloustky

driibez

driibez, 1,2-2,0 kg

drGbez s nadivkou, 1,5 kg

drlibez, prsa

kufeci stehna

kufeci kidylka

drlibezi prsa, pomalé peceni

pokrmy z masa

E}:m

60
45
60
45

60
45
60
45
60
45
60
45
60
45

60/45

60/45

60/45

60
45

60/45

60
45
60
45

N W s

N N W

N W N W

Obecné rady k peceni

[]

#

& ® ©

fc

L3

L4

190-200

190-200

190-200

100-120

100-120

120-140

220-230

200-210/360

170-180

170-180

190-200/600

210-220

100-120

®min

20-30

30-40

90-110

70-100
85-100

90-110

200-300
250-350

150-240

210-310

25-35

45-60

110-130

60-90

20-30

35-45

40-80
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Obecné rady k peceni

Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Pokrm Hlem ] fiec ©min
60 55-65
masovy zavitek, 1 kg 2 A 180-190
45 50-60
60 4 — 30-40*
klobasky na gril, bavorska klobaska L4
45 3 20-30*
RYBY A MORSKE PLODY
60 Py 200-240/360 12-17*
cela ryba, 350 kg 3
45 w 200-220* 20-30*
60 4
rybi filé, 1 cm tloustka v 210-220 5-15
45 3"
60 4
rybi fizek, 2 cm tloustka Y 160-170 15-25
45 3
60 4
hfebenatky svatojakubské v 220-230 ** 5-15
45 3
60 — 20-30
garnaty 4 L4
45 15-25
ZELENINA
brokolice, cela, 500 g 60/ 45 1 750 8-10
brokolice, kvét, 500 g 60/45 1 750 5-15
hrach, 2,5 kg 60/45 1 750 20-30
kvétak, kvét, 500 g 60/45 1 750 8-10
mrkev, celd, 500 g 60/ 45 1 1000 13-14
chrest, 500 g 60/45 1 750 8-10
pecené brambory, americké 60 3 ® 190-210 40-50*
brambory 45 P
— o 60 3
pecené brambory, nakrajené na B 200-220 30-40
palky 45 2
60 3 _
nadivané brambory & 200-210 25-35
45 2



Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Pokrm

hranolky, domaci

zeleninova smés, kfizaly

pInéna zelenina

OBILOVINY A TESTOVINY

ryze

hnéda ryze

rizoto

téstoviny

celozrnné téstoviny

ravioli

Ffem
60
45
60
45
60
45

60/45

60/45

60/45

60/45

60/45

60/45

KLASICKE PRODUKTY - MRAZENE

hranolky

hranolky, 2 drovné

kufeci medailonky

Rybi prsty

lasagne, 400 g

kousky zeleniny

60/45

60
45

60/45

60
45

60/45

60/45

ST \C B V)

2+4
1+3

Obecné rady k peceni

[]

fc

210-220

200-210

200-210

750
600
750
600

750

1000

1000
600
1000
750

200-210/360

200-210

210-220/360

210-220

210-220**

200-210/360

®min

15-30

10-20
15-25

40-50

20-30
2-10
25-30
2-10
20-30
15-25

10-15

10
3-5

25-35**

30-40*
40-50*

20-30™*

25-35*
20-30*

40-50

30-40
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Obecné rady k peceni

Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

Pokrm

croissanty

E}:m

60

45

NAKYPY, SUFLE A GRATINOVANE POKRMY

bramborova musaka

lasagne

sladky nakyp

sladké suflé

gratinované pokrmy

PlInény tortilly, enchiladas

grilovaci syr

OSTATNI
popcorn
tekutiny

rozpousténi masla/ cokolady

60

45

60/45

60

45

60

45

60
45

60/45

60
45

60/45

60/45

60/45

fec
100
170
100
170

200-210/360
180-190
180-190

750
170-180
360

180 **

L4-L5

180-190

L3

1000
1000

90-180

®min
20

15-20
20

15-20

20-30

45-55

15-25

35-45

11-14

16-20

3-10

10-20
15-25*

10-15*

2-4

3-10



Obecné rady k peceni

Peceni s teplotni sondou (AFOOD PROBE)

(V zavislosti na modelu)

Teplotni sonda umoznuje pfesné sledovani teploty uprostfed pokrmu béhem peceni.

/\ VAROVANI!

Teplotni sonda nesmi byt v bezprostredni blizkosti topnych téles.

1. Kovovy hrot sondy zabodnéte do nejtlustsi ¢asti pokrmu.
POZNAMKA: Pokud chcete vstoupit do peéeni s teplotni sondou, musite nejprve prerusit aktuaini
proces peceni a poté zapojit teplotni sondu do zasuvky. Kdyz vlozite sondu do otvoru, tak se
dfive nastavené funkce na troubé vymazou.

2. OdSroubujte kryt zasuvky v pravém hornim pfednim rohu trouby (zavisi na modelu zafizeni) a
zasurite zastréku sondy do zasuvky.

*  Vmanudlnim rezimu se dotknéte + avyberte < . Nastavte teplotu peéeni (v teplotnim
rozmezi do 210 °C). Nastavte teplotu uprostfed pokrmu (v teplotnim rozmezi od 30 do 99
°C).

eV automatickém rezimu nejprve vyberte jidlo a poté program pro sondu. Recepty maji
prednastaveny rezim, teplotu a dobu peceni. Mzete zménit stuper zapeceni

POZNAMKA: Nastaveni doby peéeni pfi pouZiti sondy neni mozné.

3. Pokud chcete spustit proces peceni, dotknéte se tlacitka START » .
Béhem peceni se na displeji stfida nastavena a aktualni teplota pokrmu. Pokud chcete, miizete
béhem provozu zmeénit teplotu pe¢eni nebo konec¢nou teplotu uprostied pokrmu.

4. Kdyz je nastavena teplota pokrmu dosazena, trouba se vypne. Ozve se zvukovy signal, ktery
mUzete vypnout stisknutim kteréhokoli tlacitka, nebo se po jedné minuté vypne sam.

‘2" INFORMACE!

Teplotni sonda se nemUze pouzivat sou¢asné s funkci gratinovani.

Spravné pouziti sondy podle typu pokrmu:
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Obecné rady k peceni

e drlbez: zapichneme do nejtlustsi ¢asti prsou,

* maso: zapichneme do Cistého masa, které neni prorostlé nebo protkané tukem,

¢ mensi kusy masa s kosti: zapichneme do oblasti u kosti,
¢ ryby: zapichneme za hlavu, smérem proti patefi.

/\ VAROVANI!

Po pouziti sondu opatrné vyjméte z pokrmu, vysunte z otvoru a ocistéte. Nasroubuijte kryt

zasuvky.

Doporuéené stupné propeceni pro rtizné druhy masa

Druh pokrmu

HOVEZI
hovézi, pe€inka
hovézi, platky
roastbeef
burgery
TELECI

teleci, platky
teleci, hibet
VEPROVE
pecinka, krkovi¢ka
veprove, platky
masovy zavitek
JEHNECI
jehnéci
SKOPOVE
skopové

KOZi MASO
kozi maso
DRUBEZ
driibez, cela

driibez, prsa

velmi mirné

opecené
[°C]

46-48
45-48
45-48
49-52

45-48
45-48

mirné
opecené
[°C]

48-52
49-53
49-53

54-57

49-53
49-53

60-65

60-65

60-65

stredné

pecené
[°C]

53-58
54-57
54-57

60-63

54-57
54-57

66-71

66-71

66-71

pecené
[°C]

59-65
58-62
58-62

66-68

58-62
58-62

65-70

60-69

72-76

72-76

72-76

propecené
[°C]

68-73
63-66
63-66

71-74

63-66
63-66

75-85

80-85

77-80

77-80

77-80

82-90
62-65



Obecné rady k peceni

Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

RYBY A MORSKE PLODY

pstruzi / / / 62-65 /
tunak / / / 55-60 /
losos / /

/ 52-55 58-60
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Udrzba a gigténi

/\ VAROVANI!

Ujistéte se, Ze jste zafizeni odpojili od zdroje napajeni a pockejte az vychladne.

Déti nesmi Cistit zafizeni nebo vykonavat udrzbu bez fadného dohledu.

e Kuvdli snazsimu ¢isténi jsou vnitfek trouby a plechy potazené specialnim smaltem, ktery ma hladky
a odolny povrch.

e Spottebi¢ pravidelné Cistéte, a teplou vodou a prostfedkem pro ruéni myti nadobi ihned odstrariujte
vétsi Spinu a vodni kdmen. Pouzivejte Cisty mékky hadfik nebo houbicku.

¢ Nikdy nepouzivejte agresivni i abrazivni Cistici prostfedky (drsné houbicky a Eistici pfipravky,
odstrafiovace rzi, Spachtle na sklokeramické desky).

e Zbytky jidla (tuky, cukry, bilkoviny) se mohou béhem pouzivani spotfebice vznitit, proto pfed kazdym
pouzitim odstrarite hrubou $pinu z vnitfku trouby a z pfisluSenstvi.

*  PfisluSenstvi k troubé je mozné myt v myéce nadobi.

_— Lo Horkou mydlinkovou vodou a mékkym hadfikem odstrarite necistoty

VnéjSek spotrebice >
a povrch otfete dosucha.

Pro tvrdosijnou ¢i velmi zaschlou $pinu pouzijte béZna Eistidla na trouby.

Vnitfek spotiebice Po pouZziti téchto prostfedkl spotfebi¢ dlikladné otfete mokrym

hadfikem, abyste odstranili veskeré zbytky &isticich prostfedku.

Prislusenstvi a list Cistéte horkou mydlinkovou vodou a vihkym hadfikem. V pipadé velmi
y zaschlé Spiny doporu¢ujeme pfedem namocit a pouzit kartacek.

V pfipadé neuspokojivych vysledku s ¢isténim proces ¢isténi zopakuijte.

/\ VAROVANI!

Béhem ¢isténi pfedniho panelu trouby nepouzivejte ziravé, abrazivni ani agresivni Cistici prostfedky,
které by mohly povrch poskodit, zpUsobit Skrabance nebo trvalé zmény jeho vzhledu.

K ¢isténi stropniho krytu trouby nikdy
nepouzivejte agresivni gistici prostfedky,
abrazivni Gistici prostfedky, drsné houbicky,
odstrafiovace skvrn nebo rzi apod.

Dotykem na tlaéitko () se vam na obrazovce otevie hlavni nabidka se zakladnimi funkcemi. Vyberte
%> GISTENI.



Udrzba a gigténi

Cisténi trouby pomoci mikrovin

Program umoznuje snazsi odstrafiovani skvrn v troubé.

Funkce je nejucinné;jsi, pokud ji pouzivate pravidelné, po kazdém peceni.

Pfed kazdym spusténim Cisticiho programu z vnitfku trouby odstrarite vSechny vétsi viditelné necistoty
a zbytky jidel.

/\ VAROVANI!

Program Microwave Clean pouzivejte, jen kdyz je trouba upiné vychladla.

RERE=THT~

=

1. Vsurite sklenény plech do prvni vodici listy a nalijte do né&j 0,15 | teplé vody.

Zvolte funkci %’ Mikrovinné ¢isténi a dotknéte se START b .
3. Program trva 8 minut. Po skon€eni programu se na displeji zobrazi napis HOTOVO.

4. Po skonceni programu pomoci chiiapek opatrné vyjméte plech (mlze na ném stale byt trochu
vody). Skvrny otfete mokrym hadrem a mydlinkovou vodou. Po skonéeni ¢€isténi spotfebic
ddkladné otfete vihkym hadfikem, abyste odstranili vSechny zbytky ¢isticich prostredku.

V pfipadé neuspésného Cisténi (v pfipadé velmi zaschlych skvrn) proces Cisténi zopakuijte.

‘2 INFORMACE!

Pokud ¢istite vysuvna voditka, po dokonéeni procesu ¢isténi je nékolikrat vytahnéte a vyjméte.

Vysuvna voditka mohou zeZloutnout, stat se hluénéjsimi a tuzsimi, ale po opakovaném pouziti budou
opét fungovat hladce a bezhluéné. To nema vliv na funkénost trouby nebo pfislusenstvi.

Odstranéni draténych list.
9" INFORMACE!

P¥i vyjimani list davejte pozor na to, abyste neposkodili smalt.
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Udrzba a gigténi

F9Ph

i

1. Sroub odéroubujte roubovakem (miizete také pouzit vhodnou minci, ktera se vejde do prohlubné
na hlavé Sroubu).

2. Vyjméte vodici listy z otvord v zadni sténé trouby.

POZNAMKA: Davejte pozor, aby se neztratily rozp&ry namontované na draténych vodicich ligtach.
Po vycisténi vratte rozpéry na misto; jinak se mohou objevit jiskry.

Po vycisténi vodici listy opét nasadte a utdhnéte Srouby pomoci Sroubovaku. Pfi vraceni draténych
vodicich list na misto davejte pozor, abyste je namontovali na stejnou stranu, kde byla pfed demontazi.

Vymeéna zarovky
/\ VAROVANI!

Trouba ma zabudovanou LED svitilnu, kterou miize vyménit pouze autorizovany technik.

1. Vyjméte listy (viz kapitola Odstranéni draténych list.).

2. Pokud nejsou necistoty odolné, staci k ¢isténi pouzit vihky hadfik.
Pokud jsou skvrny odolné, mlizete LED svitilnu vycistit specialnim cisticim prostfedkem na
trouby.



Re&eni problém(

V zaruéni dobé muzZe vykonavat opravy vyhradné servisni stfedisko opravnéné vyrobcem.
* Pred jakymikoliv opravami se ubezpecte, Ze je zafizeni odpojeno od elektfiny vytazenim vypinace
nebo vytadhnutim napajeciho kabele ze zasuvky.

¢ Neopravnéné zasahy a opravy spotfebi¢e mohou zpUsobit riziko rany elektrickym proudem a
nebezpedi zkratu, proto je neprovadéjte. Pfenechte tuto praci odbornikovi, resp. servisnimu
technikovi.

eV pfipadé mensich poruch ve fungovani tohoto spotiebice si v tomto navodu ovéite, zda mizete
jejich pfi¢inu odstranit sami.

¢ Pokud spotfebi¢ nefunguje z dlivodu nespravného ovliadani ¢i manipulace, neni navstéva opravare
ani v dobé trvani zaruky bezplatna.

* Navod k pouziti uschovejte pro pfipadné pozdé;jsi pouziti €i pro budouciho majitele spotrebice.

eV nasleduijici tabulce je nékolik rad ohledné feSeni béznych problémd.

Tabulka odstranovani poruch a chyb
Problém/chyba Pri¢ina

Pojistka se ¢asto vyhazuje. Zavolejte servisniho technika.

Vyména zarovky v troubé je popsana v kapitole Vyména

Svétlo na zafizeni sporaku nefunguje. .;
zarovky.

Obrazovku resetujete podrzenim tladitka pro zapnuti na
8 sekund.

Odpojte na nékolik minut spotfebic ze sité (odSroubujte
jisti€ nebo vypnéte hlavni spinag), poté ho znovu zapojte
do sité a zapnéte troubu.

Ovladaci jednotka nereaguije, text na
displeji zamrznul.

Displej zobrazuje chybu Err X. Doslo k chybé ve fungovani elektronického modulu.

Je-li éislo chyby dvoumistné, zobrazi Vypnéte na nékolik minut spotfebic ze sité.

se Err XX. Pokud se chyba zobrazuje i nadale, zavolejte do servisu.

Na displeji se zobrazi napis SEnS, Ocistéte zasuvku.

teplotni sonda neni pfipojena. Pokuste se nékolikrat za sebou zapoijit a odpoijit teplotni
sondu.

V troubé se objevi jiskry. Presvédcte se, ze jsou vSechny kryty svitidel upevnéné a

Ze jsou na draténych vodicich listach namontovany
v8echny rozpéry.
Presvédcte se, Ze jsou vodici listy spravné vlozeny ve

spotiebidi.
P¥i otevirani dvifek se na displeji Oteviete dvitka trouby UpIné, nenechaveijte je trochu
hromadi para. zaviena.
Velké mnozstvi pary pfi vareni. Néktera jidla obsahuji hodné vody, takZe velké mnozstvi
pary je normalni.
Na obrazovce se objevi sonda do Pri¢inou chyby mohou byt kapky nebo neéistoty v objimce
masa, i kdyz se nepouziva. sondy do masa. Pro vygisténi zasuvky doporuéujeme

sondu do masa nékolikrat zasunout a vyjmout.
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Reseni problém

Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky
Problém/chyba Priéina

Pokud se vam navzdory dodrzovani vySe uvedenych rad nepodafilo poruchu odstranit, obratte se
na autorizovany servis. Odstranéni poruch nebo reklamace, které vzniknou nasledkem nespravného
zapojeni ¢i pouzivani spotiebice, do zaruky nespadaiji. Naklady na opravu v tomto pfipadé hradite
sami.

Informacni Stitek — udaje o spotfebici
Informacni stitek se zakladnimi Udaji o spotfebici je umistén na okraji trouby. Pfesné udaje o typu a
modelu zjistite i ze zaruéniho listu.

XXXXXX ——— HHO00X XXKKKK XXX X000 5

=1 1| oo
123 4 5 6 7 8

1. Vyrobni ¢islo 5. Kod

2. Model 6. QR kod

3. Typ 7. Technické udaje

4. Obchodni znamka 8. Symbol shody



Typ radiového zafizeni:

Wi-fi

Pracovni frekvenéni rozsah:

Maximalni vysilaci vykon
Maximalni zisk antény:
Bluetooth

Frekvencni rozsah:
Vystup nosice:

Typ emise:

Informace o shodé

Vestavény WiFi/BLE modul

2412 ~ 2472 MHz
19.99 dBm EIRP
3.26 dBi

2402 ~ 2480 MHz
10.00 dBm
F1D
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Ochrana Zivotniho prostfedi

2

Obal je vyroben z ekologicky Setrnych materiald, které je mozno
recyklovat, zlikvidovat nebo znicit bez jakéhokoli ohrozeni zivotniho
prostfedi. Obalové materidly jsou pro tyto u¢ely odpovidajicim zpisobem
oznaceny.

Symbol na vyrobku nebo jeho baleni oznaéuje, Ze se s vyrobkem nema
zachazet jako s béznym odpadem z domacnosti. Vyrobek je potfebné
odevzdat do autorizovaného centra sbéru pro zpracovani odpadu z
elektrickych nebo elektronickych zafizeni.

Spravna likvidace vyrobku pomUize zabranit vzniku nepfiznivych ucink(
na zivotni prostfedi a zdravi osob, k nimz by mohlo dojit v pfipadé
nespravné likvidace vyrobku. Podrobné informace o likvidaci a zpracovani
vyrobku vam na pozadani poskytne pfislusny mistni organ, ktery ma na
starost zachazeni s odpadem, vas poskytovatel sluzeb likvidace odpadu
nebo obchod, kde jste vyrobek zakoupili.

Vyhrazujeme si pravo na pfipadné zmény a chyby v navodu k pouziti.



Test jidla

EN60350-1: Pouzivejte pouze pfisluSenstvi dodané vyrobcem.
Plech na peceni vzdy umistéte do kone¢né polohy na dratovém voditku. Umistéte kola¢ ve formé podle
obrazku.

* Pfedehfejte spotiebi¢ pfedem, dokud nedosahne pozadované hodnoty. Nepouzivejte rezim rychlého
pfedehfivani

** Pfedehfejte troubu po dobu 5 minut. Nepouzivejte rezim rychlého pfedehfivani

*** Pfedehfejte troubu po dobu 10 minut. Nepouzivejte rezim rychlého predehfivani.

1) Otocte po 2/3 doby peceni.

PECENI
umisténi
Pokrm vybaveni formyna []lem fec ®min ]
peceni
. o 60 3 140-150**  25-35 _
su$enky - univerzalni plech
jednouroviiové na peceni —
45 2 140** 30-45 _
60 3 140-150 30-40
suSenky - univerzalni plech &
jednouroviiové na peceni
45 2 120-130**  40-55 A
60 2,4 135*** 40-50
susenky - univerzalni plech &
dvouuroviiové na peceni
45 1,3 140 40-50 A
x . - 60 3 160-170**  20-30 _
kolace - univerzalni plech
jednourovriové na peceni —
45 2 150-160**  25-35 _
60 3 155-165***  20-30
kolace - univerzalni plech @
jednouroviiové na peceni
45 2 160-170***  25-35 ®d
x . - 60 2,4 140-150 40-50 )
kolace - univerzalni plech
dvouurovriové  na peceni
45 1,3 160-170**  40-50 A
2 x kulata forma 60 1 160*** 25-35 _
Pigkotové tésto PO Pecent,
pramér 26 cm -
Jrost 45 2 160 25-35 _
2 x kulata forma 60 3 170-180" 2535 @
Pigkotové tésto PTo PScent,
primér 26 cm
Jrodt 45 1 155-165 25-35 ()
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Test jidla

Pokracovani tabulky z pfedchozi stranky

PECENI
2 x kulata forma 60 1 160-170**  70-90 _
jabledny kolad g:gn‘zgfggi; - 00 -
Trost 45 2 170-180**  70-90 _
2X kulgta forma 60 3 175 70-90 ®
jableny kolad g:grggf‘;g"c - QQ
Trodt 45 2 155-165  70-90 ()
GRILOVANI
opeceny chléb  Rost 60 5 —
max 5-15
45 4
Burgery?) rost + plech pro 60 4 —
zachyceni tuku 45 3 max 30-45

TEPELNE ZPRACOVANi POMOCi MIKROVLN
Pokrm vybaveni W Omin ]

sklenéna nadoba, primér 25x25

Zloutkovy krem, 1000 g cm, nezakryta + sklenény pekacek 360 25-35
kulata sklenéna nadoba, prameér
PiSkotové tésto 22 cm, nezakryta + sklenény 1 360 15-25
pekacek
masow zavitek. 900 sklenéna nadoba, priimér 25x12,5 1 600 10
Y ’ 9 cm, nezakryta + sklenény pekacek 360 10-15
rozmrazovani mletého sklenénv plech 1 180 8
masa, 500 g y P 90 13-18 AR
rozmrazovani malin, 250 sklenéna nadoba, nezakryta +
o x 1 180 6-9
g sklenény pekacek
PECENI S KOMBINOVANYMI SYSTEMY
Pokrm vybaveni fec zzW  Omin ]
ratinované kulata sklenéna nadoba, "
9 pramér 22 cm, nezakryta + 1 180-190 600 25-40 A

brambory sklenény pekacek

kulata sklenéna nadoba, .

dort primér 22 cm, nezakryta + 1 180-190 180 1725 i
sklenény pekacek

Kufeci maso, 1,2 sklenenva r)adob'a}, nezakryta 1 210-220 360 45-55 /@\
kg + sklenény pekacek s
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