o= Navod na pouzivanie

]

[:] Rura

COE7P31X
EOE7P31Z

X =

E] EIeCtI‘O'UX electrolux.com/register



NAVRHNUTE PRE VAS
Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebié Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory vznikol na
z&klade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Ddmyselny a Stylovy — navrhnuty
s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mézete byt isti, Ze uvidite skvely vykon.
Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:
Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
@ servise a opravach:
www.electrolux.com/support
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak esSte lepsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Pre vas spotrebic¢ si mézete zakupit' prisluSenstvo, spotrebny material a originalne
E nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY SERVIS
Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, Zze mate k
dispozicii nasledujuce Udaje: Model, &islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

/N Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie
® Vgeobecné informéacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut..

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

Tento spotrebi€ smu pouzivat' deti starSie ako 8 rokov

a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpenom pouzivani
spotrebica a rozumejL'J pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiéu, pokial nie st pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupne Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebiC detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie v domacnosti
Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa méze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou
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a rafajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebic€ od elektrickej
siete.

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od bocnych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli poSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z vnutra spotrebica vSetko
prisluSenstvo a odstrante nadmerné usadeniny/rozliate
necistoty.
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2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz

/\ VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba
kvalifikovana osoba.

» Odstrante vSetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

» Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodanée
so spotrebicom.

* Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splfia poziadavky na
instalaciu.

» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

* Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica
otvaraju bez odporu.

» Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

» Vstavana jednotka musi splnat’
poziadavky normy DIN 68930 na stabilitu.

Minimalna vyska kuchyn-
skej skrinky (minimalna vy-
$ka skrinky pod pracovnou
doskou)

578 (600) mm

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm

Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm

VySka prednej Casti spotre- 594 mm
bic¢a

Vyska zadnej Casti spotre- 576 mm
bic¢a

Sirka prednej &asti spotre- 595 mm
bica

Sirka zadnej ¢asti spotrebi- 559 mm
¢a

Hibka spotrebica 567 mm

Hibka zabudovaného spo- 546 mm
trebica

Hibka s otvorenymi dvier- 1027 mm
kami

Minimalna velkost' vetracie- 560x20 mm
ho otvoru. Otvor umiestne-

ny na spodnej zadnej stra-

ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-

vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

» Vsetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

« Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

« Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

* Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predizovacie kable.

« Uistite sa, Ze zastr¢ka a privodny
elektricky kabel nie su posSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica treba
vymenit', tito operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

* Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebiCom najma vtedy, ked su dvierka
hortce.

e Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

« Sietovu zastréku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke.
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+ Ak je sietova zasuvka uvoinena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istice alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

+ Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych poéloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

» Skor ako zapojite sietovu zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka
spotrebica.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrckou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pradom
alebo vybuchu.

* Nemernte technické parametre tohto
spotrebica.

+ Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebic¢a poc¢as jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

» Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

» Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Duvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spoOsobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.

* Pri otvarani dvierok zabrarte kontaktu
iskier alebo otvoreného plameria so
spotrebicom.

* Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, neklad'te do
spotrebi¢a, do jeho blizkosti ani nan.
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/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia
spotrebica.

* Aby sa prediSlo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— Nedavaijte priamo do spodnej Casti
spotrebica riad alebo iné objekty.

— Nedavaijte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavajte priamo do hortuceho
spotrebic¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure
nenechavaijte vlhky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

* Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vihké kolace pouzite hlboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
moézu byt trvalé.

« Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

* Pri inStalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po€as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa méze vytvorit’ teplo a vihkost’
a mbzu sposobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia,

poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢
vypnite a vytiahnite jeho zastr¢ku zo
sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely mozu
prasknut.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko.

* Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!




» Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

» Spotrebic &istite vihkou méakkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, $pongie s abrazivnou vrstvou,
rozpustadla ani kovové predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Cistenie pyrolyzou

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia /
poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

« Pocas a po Cisteni pyrolyzou a po¢as
prvého predhriatia udrzujte domace
zvierata mimo dosahu spotrebica. Malé
domace zvierata (najma vtéaky a plazy)
mozu byt velmi citlivé na zmeny teploty a
vypustaneé vypary.

* Nelepivé povrchové Upravy na hrncoch,
panviciach, plechoch, kuchynskych
pomdckach atd. sa mézu posSkodit’ pri
vysokych teplotach prevadzky Cistenia
pyrolyzou vSetkych pyrolytickych rar
a mdzu byt zdrojom nizkeho mnozstva
Skodlivych vyparov.

2.6 Vnutorné osvetlenie

* Pred vykonanim Cistenia pyrolyzou
a prvym predhriatim odstrarte z rury:

— akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,

— vSetky vyberatelné predmety (vratane
roStov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomdOcky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

» Dokladne si precitajte vSetky pokyny pre
Cistenie pyrolyzou.

» Ked je spustené Cistenie pyrolyzou,
nepustajte neplnoleté osoby k spotrebicu.
Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych
ochladzovacich vyduchov vychadza horuci
vzduch.

» Cistenie pyrolyzou je operacia pri vysokej
teplote, pri ktorej sa mézu vylu€ovat’
vypary zo zvySkov po vareni
a konstrukénych materialov, preto sa
zakaznikom odporuca:

— pocas a po kazdom Cisteni pyrolyzou
zabezpecte dostatocné vetranie.

— pocas a po uvodnom predhriati
zabezpecte dobrée vetranie.

» Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani
neaplikujte na dvierka rdry vodu, aby ste
neposkodili sklenené panely.

» Opisané vypary, ktoré sa uvolfiuju zo
vsetkych pyrolytickych rar/zvySkov po
vareni, nie su skodlivé pre ludi vratane
deti ani ludi so zdravotnymi problémami.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

« Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi€a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spoésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

« Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.

* Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.7 Servis

* Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit', obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
» Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo
udusenia.

» O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

« Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

*  Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.
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» Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.

3. POPIS VYROBKU
3.1 Vseobecny prehiad

(\ = .~

Y
W W |7 s2d
N N ¥ -

@
oo o]

3.2 Prislusenstvo

Droteny rost

Pre kuchynsky riad, kolacové formy, nadoby

na pecenie.

Plech na pecenie

<=

Pre kolace a piskétové kolace.
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Ovladaci panel

Elektronicky programator
Zasuvka pre teplotnd sondu
Ohrevny prvok

Osvetlenie

A Ventilator

ZasUvacia li$ta, odstraniteina
B Urovne rostu v rare

Hlboky pekac¢

Na pecenie alebo ako pekac na zber tu

Teplotna sonda

E—

Na meranie teploty vnutri jedla.



Teleskopické listy

4. OVLADACI PANEL

4.1 Elektronicky programator

Na jednoduchsie vlozenie a vybratie plechov
a dréteného rostu.

LLLL

O d

>3s

O & %

(N
N

Rura sa ovlada senzorovymi tlacidlami.

Senzoro- Funkcia
vé tlacidlo

Popis

H

@ Zap./Vyp.

Zapnutie a vypnutie rury.

Voliteiné funkcie (OPT)

)

Ak chcete nastavit’ funkciu ohrevu, funkciu Cistenia alebo au-
tomaticky program.

Osvetlenie rury

=
\I
o

Zapnutie a vypnutie osvetlenia rry.

Teplota / Rychle zohrie-
vanie

=

M
©w
n

Nastavenie alebo kontrola teploty.
Stlacte a podrzte na tri sekundy, aby ste zapli a vypli funkciu:
Rychle zohrievanie.

Mbj obitibeny program Ulozenie vasho obitibeného programu. Pomocou tejto funkcie
sa mozete priamo dostat’ k oblibenému programu, a to aj
vtedy, ak je rdra vypnuta.
m - Displej Zobrazuje aktualne nastavenia rary.
Hore Pohyb nahor v ponuke.
ﬂ v Dole Pohyb nadol v ponuke.
E @ Hodiny Nastavenie ¢asovych funkcii.
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Senzoro- Funkcia Popis

vé tlac¢idlo

10 Casomer Nastavenie funkcie Casomer:
10

. Ok Potvrdenie vyberu alebo nastavenia.
m OK

4.2 Displej
A B Cc A. Symbol funkcie ohrevu
| | ! B. Pocet funkcii ohrevu/programov
| = @ C. Ukazovatele dasovych funkcii (pozrite si
( (59#3) \ g e [N tabulku Casové funkcie)
' () ncneE D. Zobrazenie hodin/zvySkového tepla
IE:—_—|—-I !"' 20 "!""" E. Zobrazenie teploty/denného ¢asu
T T
E D
Iné ukazovatele na displeji:
Symbol Nazov Popis

Automaticky program

Mozete si zvolit' automaticky program.

< Méj obitibeny program

Je spusteny obitbeny program.

kg, g kglg

Je spusteny automaticky program, pri ktorom sa za-
dava hmotnost.

h / min h/min

Je spustena ¢asova funkcia.

Ukazovatel ohrevu/zvy$kového tepla

Zobrazuje aktualne teplotné nastavenie ruary.

H» Teplota/Rychle zohrievanie

Je zapnuta tato funkcia.

H Teplota

Mozete skontrolovat’ alebo zmenit’ teplotu.

/0? Teplotna sonda

Teplotna sonda je pripojena do zasuvky na teplotnu
sondu.

E Zamok dveri

Je zapnuta funkcia zamku dveri.

Q Kuchynsky ¢asomer

Je zapnuta funkcia kuchynského asomera.

4.3 Ukazovatel ohrevu
Ak zapnete funkciu ohrevu, zobrazi sa ——_.

Tieto pruzky zobrazuju, ako sa teplota v rure
zvySuje alebo znizuje.
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5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

5.1 Prvé cistenie

N =<

= Vo =t
>

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3
Zo spotrebica odstrante vSetko pri- Spotreblc'g prlslusgnstvq V.yC'St'te - - .
sluSenstvo a vyberateTné Zasivacie len handnck(_)u z mlkrgvlgklgn, te- PrlsIL_Jse_sztvo avvyberatelne z_evlsuva—
- plou vodou a jemnym Cistiacim pro- cie listy vlozte do spotrebica.
listy. striedkom.

5.2 Pociatocny predohrev

Pred prvym pouzitim predhrejte prazdnu rdru.

Krok €. 1 Vyberte z riry vyberateiné zastvacie listy a vietko prisludenstvo.

Krok €. 2

Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: D
Ruru nechajte spustenu jednu hodinu.

Krok¢.3 Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: ,@

Ruru nechajte spustenu 15 minut.

@ Rura moze pocas predohrevu produkovat zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.

6. KAZDODENNE POUZiVANIE

/\ VAROVANIE!

. Funkcia rary Aplikacia
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.

Na pripravu pizze. Na intenziv-

. nejSie zhnednutie povrchu
6.1 Funkcie ohrevu &) a chrumkavy korpus.

Pizza
Funkcia rary Aplikacia Na pecenie a opekanie na jed-
Na pecenie na 3 Urovniach su- nej drovni rostu.
¢asne a na su$enie potravin. = )
(%) Nastavte 0 20 - 40 °C nizsiu te- Tradiéné varenie

plotu nez pre Tradi¢né varenie.

Teplovzdu$né Pe-
cenie
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Funkcia rary Aplikacia

Na pripravu jemného, Stavnaté-
ho pe¢eného méasa.
(g:p) Lrc p

v

Pomalé pecenie

Na pecenie kolacov s chrumka-
vym korpusom a na zavaranie
potravin.

[]

Dolny ohrev

Téato funkcia je uréena na Uspo-
ru energie pocas pripravy jedal.
Ked pouzijete tuto funkciu, te-
plota v dutine sa méze lisit’ od
nastavenej teploty. PouZzije sa
zvyskoveé teplo. Vykon ohrevu
moze byt znizeny. Viac informa-
cii najdete v kapitole ,Kazdoden-
né pouzivanie®, poznamky k:
Pecenie s vyuzitim vihkosti.

]

Pecenie s vyuzitim
vlhkosti

Na rozmrazenie potravin (zeleni-
ny a ovocia). Cas rozmrazova-
nia zavisi od mnozstva a velko-
sti mrazenych potravin.

Rozmrazovanie

Na uchovavanie jedla teplého.

i

Uchovat teplé

Na grilovanie tenkych kuskov
Aadad jedla a na pripravu hrianok.

Gril

Na grilovanie velkého mnozstva
hatad tenkych kuskov jedla a na pri-
pravu hrianok.

Rychle grilovanie

Na peéenie velkych kusov masa
alebo hydiny s kostami na jed-
nej urovni. Na gratinovanie a za-
pekanie.

F]

Turbo grilovanie

®

Pri niektorych funkciach rary a teplote
pod 60 °C sa mdze osvetlenie
automaticky vypnut'.
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6.2 Poznamky k: Pecéenie s vyuzitim
vihkosti

Tato funkcia bola pouzita na splnenie
poZiadaviek triedy energetickej Ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podla:

IEC/EN 60350-1

Dvierka rdry maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena €o najefektivnejsia
prevadzka rury.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohiadom varenia najdete v kapitole
.Rady a tipy“, PeCenie s vyuzitim vihkosti.
VSeobecné odporuc¢ania na Usporu energie si

pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost*,
v Casti Uspora energie.

6.3 Nastavenie: Funkcie ohrevu

1. Zapnite rdru pomocou @

Na displeji sa zobrazuje nastavena teplota,
symbol a ¢&islo funkcie ohrevu.

2. Funkciu ohrevu nastavte pomocou

tlagidiel /\ alebo V.

3. Stladte tlagidio OK alebo sa funkcia
trvanie spusti automaticky po piatich
sekundach.

Ak ste zapli raru a nenastavili funkciu ohrevu

ani program rury, rdra sa po 20 sekundach

automaticky vypne.

6.4 Nastavenie: Teplota

Stlaéte tlagidlo /\ alebo V, aby ste zmenili
teplotu v krokoch: 5 °C.

Ked rura dosiahne nastavenu teplotu, zaznie
zvukovy signal a ukazovatel ohrevu zhasne.

6.5 Kontrola: Teplota

Aktualnu teplotu v rure mdzete skontrolovat
pri zapnutej funkcii a programe.

1. Stlacte tiagidlo 3.
Na displeji sa zobrazi teplota v rure.

2. Stlagte tlagidlo OK alebo displej po
piatich sekundach opat’ automaticky
zobrazi nastavenu teplotu.



6.6 Nastavenie: Rychle zohrievanie

Pocas funkcie rychleho zohrievania nesmie
byt’ v rare jedlo.

Funkcia rychleho zohrievania je k dispozicii
iba pre niektoré funkcie ohrevu. Ak je v
ponuke nastaveni zapnuty chybovy ton,
signal zaznie, ak funkcia rychleho zohrievania
nie je dostupna pre nastavenu funkciu
ohrevu. Pozrite si ¢ast’ Pouzivanie ponuky
nastaveni v kapitole ,Doplnkové funkcie®.

7. CASOVE FUNKCIE

7.1 Tabuika s ¢asovymi funkciami

Funkcia rychleho zohrievania skracuje ¢as
ohrevu.

Funkciu rychleho zohrievania zapnete

stlacenim a podrzanim tlacidla R na viac ako
tri sekundy.

Ak je zapnuté rychle zohrievanie, na displeji
sa zobrazia blikajuce pasiky.

Casova funkcia Pouzitie

@ Presny ¢as

Zobrazenie alebo zmena denného ¢asu. Presny ¢as mozete zmenit iba
pri vypnutej rare.

|_)| Doba trvania Nastavenie, ako dlho bude rura pracovat'.
_)l Koniec Nastavenie kedy sa ma rdra vypnut.
|_)| 9' Odklad nastavenia ¢asu ~ Kombinacia funkcii Doba trvania a Koniec.

Q Casomer

Slazi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Tato funkcia nema vplyv na
¢innost’ rury. Casomer mozete pouzit’ kedykolvek, aj vtedy, ked je rura
vypnuta.

00:00 QOdratavanie pripocitava-

nia

Na nastavenie ¢asovaca odpocitavajuceho smerom nahor, ktory zobra-
zuje dobu prevadzky rury. Zapne sa okamzite, ked rura za¢ne zohrie-
vat. Odratavanie pripo€itavania nie je zapnuty, ked su nastavené funk-

cie Doba trvania a Koniec. Tato funkcia nema vplyv na ¢innost’ rary.

7.2 Nastavenie: Presny cas

Po prvom zapojeni do elektrickej siete

pockajte, kym sa na displeji nezobrazi M a

12:00. "12" blika.

1. Stlacte /\ alebo \/ aby ste nastavili
hodiny.

2. Stlaéte tlagidio OK.

3. Stlacte /\ alebo \/ aby ste nastavili
minuty.

4. Stladte tlagidio OK.

Na displeji sa zobrazi nastaveny
aktualny cas.

Ak chcete zmenit’ denny Cas, stlacajte @
kym @ nezacne blikat’.

7.3 Nastavenie: Doba trvania

1. Nastavte funkciu ohrevu a teplotu.

2. Opakovane stlacajte @ kym nezacne
blikat =1,

3. Minuty funkcie Doba trvania nastavte
stlacenim /\ alebo V.

4. Stlacte tlagidio OK alebo sa funkcia Doba
trvania spusti automaticky po piatich

sekundach.
5. Hodiny funkcie Doba trvania nastavte

stlacenim /\ alebo \/

6. Stlacte tlagidlo OK alebo sa funkcia Doba
trvania spusti automaticky po piatich
sekundach.
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Po uplynuti nastaveného ¢asu znie 2 minuty

zvukovy signal. Na displeji blika =] a

nastavenie ¢asu. Rura sa vypne.

7. Ak chcete signal vypnut, dotknite sa
senzorového tlacidla.

8. Vypnite riru.

7.4 Nastavenie: Koniec

1. Nastavte funkciu ohrevu a teplotu.

2. Opakovane stlacajte @ kym nezacéne
blikat =,

3. Funkciu Koniec nastavte stlagenim /\

alebo V a stlaste OK. Najprv nastavite
minaty a potom hodiny.
Po uplynuti nastaveného ¢asu znie 2 minuty

zvukovy signal. Na displeji blika -] a

nastavenie ¢asu. Rura sa vypne automaticky.

4. Ak chcete signal vypnut, dotknite sa
senzorového tlacidla.

5. Vypnite rdru.

Z.5 Nastavenie: Odklad nastavenia

casu

1. Nastavte funkciu ohrevu a teplotu.

2. Opakovane stlacajte @ kym nezacne
blikat [

3. Stlagte /\ alebo \/ aby ste nastavili
minaty pre Doba trvania.

4. Stlagte tlagidlo OK,
5. Hodiny funkcie Doba trvania nastavte

stlacenim VAN alebo \/.
6. Stladte tlagidlo OK.
Na displeji blika symbol =>|.
7. Funkciu Koniec nastavte stlacenim /\

alebo V a stlagte OK. Najprv nastavite

minuty a potom hodiny. ;
Rura sa neskor automaticky zapne podia
nastaveného ¢asu funkcie Doba trvania a

8. AUTOMATICKE PROGRAMY

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.
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vypne sa pri nastavenom Koniec. Po uplynuti
nastaveného €asu znie 2 minuty zvukovy

signal. Na displeji blika -] a nastavenie

Casu. Rura sa vypne automaticky.

8. Ak chcete signal vypnut, dotknite sa
senzorového tlacidla.

9. Vypnite raru.

@

Ak je funkcia Odklad nastavenia ¢asu
aktivovana, na displeji sa zobrazi symbol

funkcie ohrevu, I s bodkou a =|.
Bodka indikuje aktivnu ¢asovu funkciu na
displeji ¢asu / zvySkového tepla.

7.6 Nastavenie: Casomer

1. Stlaéte tlacidio L.

Na displeji blika symbol Q a 00"

2. Na prepinanie medzi funkciami stlacte Q
Najprv nastavte sekundy, potom minuty a
hodiny.

3. Funkciu Casomer nastavte stlagenim /\
alebo V a stladte Q pre potvrdenie.

4. Stlacte tlacidlo OK alebo sa funkcia
Casomer spusti automaticky po piatich
sekundach.

Ked' uplynie nastaveny ¢as, na dve minuty

zaznie signal a na displeji blikaju 00:00 a Q
5. Ak chcete signal vypnut, dotknite sa
senzorového tlacidla.

7.7 Nastavenie: Odratavanie
pripoc€itavania

1. Ak chcete resetovat’ Odratavanie

pripocitavania, stlacte: V asugasne /\.

2. Ked sa na displeji zobrazi "00:00",
Odratavanie pripoc€itavania sa spusti
odznova.

Mate k dispozicii 9 automatickych programov.
Automaticky alebo receptovy program pouzite
vtedy, ak nemate s pripravou pokrmov v rdre
skusenosti alebo vam chybaju potrebné



znalosti. Na displeji sa zobrazia predvolené
Casy pripravy pre vSetky automatické
programy.

8.1 Zoznam automatickych
programov

Program

HOVADZIE PECENE

-

PECENE BRAVCOVE

CELE KURA

PIZZA

MUFFINY

SLANY LOTRINSKY KOLAC

BIELY CHLIEB

ZAPECENE ZEMIAKY

O|loo|N]|O| O] D] WO®W”|DN

LASAGNE

8.2 Online recepty

Recepty pre automatické programy najdete
na nasej webovej stranke. Aby ste nasli knihu
receptov, pozrite si islo vyrobku (PNC) na
typovom S§titku na prednom rame dutiny rary.

8.3 Pouzivanie: automatické
programy.

1. Zapnutie spotrebica.

2. Dotknite sa D

Displej zobrazuje Cislo automatického

programu (1 - 9).

3. Automaticky program zvoite dotykom VAN
alebo V.

4. Dotknite sa OK alebo pockajte pat’
sekund, kym sa spotrebi¢ automaticky
nespusti.

5. Po uplynuti nastaveného ¢asu znie dve

minuty zvukovy signal. Symbol | zacne
blikat'.

6. Ak chcete vypnut zvukovy signal, dotknite
sa senzoroveho tlacidla.

7. Spotrebi¢ vypnite.

8.4 Pouzivanie: automatické
programy so zadavanim hmotnosti

Ked nastavite hmotnost' masa, spotrebi¢
vypocita ¢as pecenia.

1. Zapnutie spotrebica.

2. Dotknite sa D
3. Program so zadavanim hmotnosti
nastavte pomocou dotykovych tlagidiel

VAN alebo \/

Displej zobrazuje: ¢as pripravy, symbol

trvania =], predvolent hmotnost, jednotku
hmotnosti (kg, g).

4. Dotknite sa symbolu OK | inak sa
nastavenia automaticky ulozia po piatich
sekundach.

Spotrebi¢ sa zapne.

5. Predvolenu hmotnost’ mézete zmenit' s

/\ alebo V. Dotknite sa OK.
6. Po uplynuti nastaveného Casu znie dve

mintity zvukovy signal. Symbol || blika.
7. Ak chcete vypnut zvukovy signal, dotknite
sa senzorového tlacidla.
8. Spotrebi€ vypnite.

8.5 Nastavenie: automatické
programy s Teplotna sonda

Pri programoch s teplotnou sondou je
vnutorna teplota predvolena a pevne
nastavena. Program skong¢i, ked' spotrebi¢
dosiahne nastavenu vnutornu teplotu.

1. Zapnutie spotrebica.

2. Dotknite sal_l.
3. Nainstalujte teplotni sondu. Pozrite si
Gast’,, Teplotna sonda*“.

4. Dotykom /\ alebo V nastavte program
s teplotnou sondou.
Na displeji sa zobrazi ¢as pecenia, symboly

I=>la 2.

5. Dotknite sa symbolu OK, inak sa
nastavenia automaticky ulozia po piatich
sekundach.

Po uplynuti nastaveného ¢asu znie dve

mindty zvukovy signal. Symbol =] blika.

6. Dotknite sa lubovolného senzorového
tlac¢idla alebo otvorte dvierka, ¢im
zvukovy signal vypnete.

7. Spotrebi¢ vypnite.
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9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

9.1 Teplotna sonda

Teplotna sonda - meria teplotu vnutri pokrmu.
Ked' pokrm dosiahne nastavenu teplotu, rara
sa vypne.

Nastavte dve teploty:

» teplota v rare: minimalne 120 °C,

+ teplotu vo vnutri pokrmu.

Pre najlepSie vysledky pecenia:

» Prisady by mali mat’ izbovu teplotu.

+ Teplotna sonda — nepouzivajte s tekutymi
pokrmami.

» Teplotna sonda — poc¢as pecenia musi
zostat’ v pokrme.

Rura vypocita priblizni dobu pecenia, moze
sa zmenit’ pocas pecenia.

Pri zasunuti prisluSenstva do zasuvky zrusite
nastavenia ¢asovych funkcii.

Kategorie potravin: maso, hydina a
ryby
1. Zapnite spotrebic.

2. Spitku teplotnej sondy (s 2 na rukovati)
vloZte do stredu mésa alebo pokrmu,
podla moznosti do najhrubsej Casti.
Uistite sa, Zze minimalne 3/4 teplotnej
sondy su vnutri pokrmu.

3. Konektor teplotnej sondy zapojte do
zasuvky umiestnenej v prednom rame
spotrebica.
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Na displeji za¢ne blikat’ indikator Vli a
predvolena nastavena vnutorna teplota. Pri
prvom spusteni sa zobrazi teplota 60 °C, pri
kazdom d'alSom spusteni sa zobrazi
naposledy nastavena teplota.

4. Dotykom tlagidla /\ alebo V nastavte
teplotu vnuatri masa.

5. Dotknite sa tlacidla OK alebo sa
nastavenia automaticky ulozia po 5
sekundach.

@

Teplotu vnutri masa mozete nastavit’
iba vtedy, ked indikator /? blika. Ak

sa symbol Vel zobrazi na displeji, ale
neblika, a vy ste este nenastavili
teplotu vnutri masa, dotknite sa

tlacidla R a /\ alebo \/ aby ste
nastavili novu hodnotu.

6. Nastavte funkciu rury a teplotu rury.
Na displeji sa zobrazi aktualna teplota vnutri

masa a symbol ohrevu ———.

@

Ked pripravujete jedlo s teplotnou
sondou, mdzete zmenit' teplotu
zobrazenu na displeji. Po pripojeni
teplotnej sondy do zasuvky a nastaveni
funkcie rary a teploty sa na displeji
zobrazi aktualna teplota vnutri masa.

Opakovanym dotykom tlacidla 3,
zobrazite tri dalSie teploty:
* nastavena teplota vnutri masa
+ aktualna teplota rary
+ aktualna teplota vnutri masa.

Ked pokrm dosiahne nastavenu vnutornu
teplotu, na 2 minuty zaznie zvukovy signal a
na displeji bude blikat’ teplota v strede

pokrmu a /‘? Spotrebi¢ sa vypne.
7. Ak chcete zvukovy signal vypnut, dotknite
sa senzorového tlacidla.

8. Vytiahnite teplotni sondu zo zasuvky a
vytiahnite pokrm z rury.




/\ VAROVANIE!

KedZe sa teplotna sonda nahreje, hrozi
nebezpecenstvo popalenin. Pri odpojeni
a vybrani teplotnej sondy z pokrmu budte
opatrni.

Kategoria pokrmu: zapekacia nadoba

1. Spotrebic zapnite.

2. Polovicu prisad vlozte do zapekace;j
nadoby.

3. Spicku teplotnej sondy zapichnite presne
do stredu zapekacej nadoby. Teplotna
sonda ma byt po€as pecenia stabilne na
jednom mieste. Dosiahnete to pouzitim
pevnej prisady. Na podoprenie silikdnovej
rukovéte teplotnej sondy pouzite okraj
zapekacej nadoby. Spicka teplotnej
sondy by sa nemala dotykat’ dna
zapekacej nadoby.

Na displeji blika Ma predvolena vnutorna
teplota. Pri prvom spusteni sa zobrazi teplota
60 °C, pri kazdom dalSom spusteni sa
zobrazi naposledy nastavena teplota.

6. Tlacidlom /\ alebo V nastavte
vnutornu teplotu.

7. Dotknite sa tlagidla OK, inak sa
nastavenia automaticky ulozia o 5
sekund.

Vnutornu teplotu mézete nastavit’ iba
vtedy, ked blika symbol /? Ak sa

symbol ? zobrazi na displeji, ale
neblika, a vy ste este nenastavili

vnutornu teplotu, dotknite sa 3 a
teplotu nastavte pomocou /\ alebo

V.

4. Teplotnu sondu prikryte ostatnymi
prisadami.

5. Konektor teplotnej sondy zapojte do
zasuvky umiestnenej v prednom rame
spotrebica.

— G,

8. Nastavte funkciu rury a teplotu v nej.
Na displeji sa zobrazi aktualna teplota v

strede pokrmu a symbol ohrevu ———.

Ked pokrm dosiahne nastavenu vnutornu
teplotu, na 2 minuty zaznie zvukovy signal a
na displeji bude blikat’ teplota v strede

pokrmu a /'? Spotrebic sa vypne.

9. Ak chcete zvukovy signal vypnut, dotknite
sa senzorového tlacidla.

10. Vytiahnite teplotni sondu zo zasuvky a
vytiahnite pokrm z rury.

/\ VAROVANIE!

KedZe sa teplotna sonda nahreje, hrozi
nebezpecenstvo popalenin. Pri odpojeni
a vybrani teplotnej sondy z pokrmu budte
opatrni.

9.2 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost'.
Tieto odsadenia tiez zabraruju prevrateniu.
Vysoky okraj okolo rostu zabranuje
zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.
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Dréteny rost:
Rost zasurite medzi vodiace ty¢e zasUvacich list.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace liSty zvo-
lenej trovne rary.

10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Pouzitie funkcie M6j obitbeny
program

Tato funkeiu pouzite, ak chcete ulozit
oblubené nastavenie teploty a Casu pre
funkciu alebo program rury.

1. Nastavte teplotu a ¢as pre funkciu alebo
program rdry.

2. Dotknite sa symbolu W a podrzte na fiom
prst aspon tri sekundy. Zaznie zvukovy
signal.

3. Spotrebi€ vypnite.

* Ak chcete zapnut’ tuto funkciu, dotknite
sa symbolu 75\( Spotrebi¢ spusti vas
oblubeny program.

®

Ak je funkcia spustena, mézete menit’
Cas aj teplotu.
» Ak chcete tuto funkciu vypnut, dotknite

sa symbolu @. Spotrebi¢ vypne vas
oblibeny program.
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10.2 Pouzivanie detskej poistky

Detska poistka zabranuje nahodnému
zapnutiu rary.

@

Ked zacne pyrolytické Cistenie, dvierka
sa uzamknu. Po stlaéeni senzorového
tlacidla sa na displeji zobrazi hlasenie.

1. Na zapnutie a vypnutie rury stlacte
a podrzte tlacidlo D na 3 sek.
2. Sucasne stlacte a podrzte tlacidla @

a \/ na 2 sek.
Zaznie zvukovy signal.
Na displeji sa zobrazi SAFE: Dvierka su
uzamknuté.
Ak chcete vypnut funkciu detskej poistky,
zopakujte krok 2.

10.3 Pouzivanie funkcie Blokovanie
ovladania

Tuto funkciu mézete zapnut' iba pri spustenej
rure.



Funkcia blokovania ovladania zabranuje
nahodnej zmene nastaveni rary.

1. Na zapnutie tejto funkcie zapnite ruru.
2. Zapnite funkciu rary alebo nastavenie.

3. Dotknite sa sucasne Q) a \V4 a podrzte
ich 2 sekundy.

Zaznie zvukovy signal.

Na displeji sa rozsvieti blokovanie.

Ak chcete blokovanie ovladania vypnut,

zopakujte krok 3.

®

Ak je zapnuta funkcia Pyrolyzy, dvierka
su zablokované. Po stlaceni
senzoroveého tlacidla sa na displeji
zobrazi hlasenie.

@

Ruru je mozné vypnut, aj ked je
nastavena funkcia blokovania ovladania.
Ked raru vypnete, blokovanie ovladania
sa vypne.

10.4 Pouzivanie ponuky nastaveni

Ponuka nastaveni vam umozni zapnut' alebo
vypnut’ funkcie v hlavnej ponuke. Na displeji
sa zobrazi SET a Cislo nastavenia.

Popis Hodnota, ktori mozno nastavit’
1 UKAZOVATEL ZVYSKOVEHO TEPLA ZAPNYP
2 PRIPOMIENKA CISTENIA ZAPNYP

3 T1oNTLAGIDLAT)

KLIKNUTIE/PIPNUTIE/VYPNUT

4 CHYBOVY TON ZAPNYP

5 REZIM DEMO Aktivaény kod: 2468
6 PONUKA SERVIS -

7 OBNOVIT NASTAVENIA ANO/INIE

1) Ton senzorového tlagidla ZAP/VYP nie je mozné vypnut.

1. Stlacte tlacidlo D a podrzte ho stlacené 3

sekundy.
Na displeji sa zobrazi SET1 a blika ,1“.

2. Stlagenim /\ alebo \V4 upravte
nastavenie.

3. Stlacte tlagidlo OK.

4. Stlacenim /\ alebo V mozete zmenit’
hodnotu daného nastavenia.

5. Stladte tlacidlo OK.
Ak chcete opustit’ ponuku nastaveni, stlacte

® alebo stlacte a podrzte D

10.5 Automatické vypinanie

Ak pracuje funkcia ohrevu a nezmenite
ziadne nastavenia, z bezpec€nostnych

dévodov sa spotrebi¢ po urcitom ¢ase vypne.

°C @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 — maximum 3

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat pri tychto funkciach: Osvetlenie
rdry, Teplotna sonda, Doba trvania, Odklad
nastavenia ¢asu, Koniec, Pomalé pecenie.

10.6 Jas displeja

Existuju dva rezimy jasu displeja:
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» Nocny jas — ak je spotrebi€ vypnuty, jas
displeja je nizSi v ¢ase 22:00 az 06:00.
* Denny jas:

— ked je spotrebi¢ zapnuty,

— ak sa dotknete senzorového tlacidla
pocas funkcie no¢ného jasu (s
vynimkou ZAPNUT / VYPNUT), displej
sa na 10 sekund prepne spat’ do
denného jasu,

— ak je spotrebi¢ vypnuty a nastavite
kuchynsky ¢asomer. Po skonceni

11. TIPY A RADY
®

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

11.1 Odporucania pre varenie

funkcie kuchynského ¢asomera sa
displej vrati spat’ do rezimu no¢ného
jasu.

10.7 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebi¢ v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi€ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat’

v Cinnosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

®

Teploty a &asy pripravy jedal uvedené v tabuikach s iba orientaéné. Zavisia od konkrétneho receptu a mnozstva

a kvality pouzitych prisad.

Vs spotrebi¢ moze pri peceni fungovat inak ako spotrebi¢, ktory ste pouzivali doteraz. Rady nizSie zobrazuju
odporucané nastavenia teploty, Casu pecenia a urovne v rure pre konkrétne druhy jedal.
Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhladajte nastavenie pre podobny recept.

11.2 Pecenie

Pre prvé pecenie pouzite nizSiu teplotu.
Ak peciete kolace na viacerych urovniach,
Cas pecenia mozete predizit o 10 az 15
minut.

Kolace a pecivo sa pri roznych drovniach
neopecu vzdy rovnako dohneda. Ak sa

11.3 Tipy na pecéenie

vyskytne nerovnomerné zhnednutie, nie je
potrebné zmenit' nastavenie teploty. Rozdiely
sa stratia poCas pecenia.

Plechy v rdre sa mézu pocas pecenia
vykrivit. Ked plechy znova vychladnu,
deformacia zmizne.

Vysledok pecenia Mozné pric¢iny

Riesenie

Spodok kolac¢a nie je dostatoc-
ne prepeceny.

Urovef ro$tu/plechu nie je spravna.

Kolag¢ vlozte do niz8ej trovne v rure.

Kolag je nizky a vihky alebo su
na fiom vihké pasy.

Teplota rury je prili§ vysoka.

Nabuduce nastavte mierne nizsiu teplotu
rary.

Teplota v rare je prili§ vysoka a ¢as

pecenia je prili$ kratky.

Nabuduce nastavte dihSi ¢as pecenia a
nizSiu teplotu rary.
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Vysledok pecenia Mozné priciny

Riesenie

Kolag je prilis suchy.

Teplota rury je prili§ nizka.

Nabuduce nastavte vyssiu teplotu rary.

Prili§ dlhy ¢as pecenia.

Nabuduce nastavte krat$i ¢as pecenia.

Kola¢ sa upiekol nerovnomer-

ne.

Teplota v rure je prili§ vysoka a ¢as

pecenia je prili$ kratky.

Nabuduce nastavte dih$i ¢as pecenia a
nizSiu teplotu rary.

Cesto na kola¢ nie je rovnomerne

rozlozené.

Nabuduce rozlozte cesto na kola¢ rovno-
merne na plechu na pecenie.

Kola¢ sa neupecie za ¢as uve-

deny v recepte.

Teplota rary je prili$ nizka.

Nabuduce nastavte mierne vyssiu teplotu

rary.

11.4 Peéenie na jednej urovni

% PECE-

D

NIE VO FOR- (°C) (min)

MACH

Korpus z krehkého Teplovzdusné Pecenie 170 - 180 10-25 2
cesta, predhrejte

prazdnu raru

Korpus z piskoto-  Teplovzdusné Pecenie 150 - 170 20-25 2
vého cesta

Babovka / Brioska Teplovzdu$né Pecenie 150 - 160 50-70 1
Kola¢ Madeira / Bi- Teplovzdusné Pecenie 140 - 160 70-90 1
skupsky chlebicek

Tvarohovy kolaé Tradi¢né varenie 170 - 190 60 - 90 1

cheesecake

Pouzite tretiu Uroven v rure.

Pouzite funkciu: Teplovzdusné Pecenie.

Pouzite plech na pecenie.

% KOLACE/PECIVO/CHLEBOVE PE-

CIvo (°C) (min)
Suché kolace posypané mrveni¢kou 150 - 160 20 - 40
Ovocné kolace (z kysnutého/piskétového cesta), 150 35-55
pouzite hlboky pekac

Ovocné kolace z krehkého cesta 160 - 170 40 - 80

Prazdnu raru predhrejte.

Pouzite funkciu: Tradi¢né varenie.

Pouzite plech na pecenie.
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% KOLACE/

O

PE(:ZIVOICHLEBOVE (°C) (min)

PECIVO

Piskotova rolada 180 - 200 10-20 3

Razny chlieb: najprv: 230 20 1

potom: 160 - 180 30-60

Maslovy mandiovy kola&/ 190 - 210 20-30 3

Cukrovy kolac

Kolage so slahackou / Ve- 190 - 210 20-35 3

terniky

Pletenec / Veniec z kysnu- 170 - 190 30-40 3

tého cesta

Ovocné kolace (z kysnuté- 170 35-55 3
ho/piskétového cesta),

pouzite hlboky pekac

Kysnuty kola¢ s jemnou 160 - 180 40 - 80 3

plnkou (napr. tvarohovou,

smotanovou, pudingovou)

Vianoc¢na stéla 160 - 180 50-70 2
Pouzite tretiu uroven v rure.

0= = D

SUSIENKY i
(°C) (min)

Susienky z krehkého cesta Teplovzdusné Pecenie 150 - 160 10-20
Pecivo, predhrejte prazdnu ri- Teplovzdu$né Pecenie 160 10-25
ru

Susienky z piSkétového cesta  Teplovzdusné Pecenie 150 - 160 15-20
Pecivo z listkového cesta, Teplovzdusné Pecenie 170 - 180 20-30
predhrejte prazdnu raru

Susienky z kysnutého cesta Teplovzdu$né Pecenie 150 - 160 20-40
Mandiové susienky Teplovzdusné Pecenie 100 - 120 30-50
Susienky z bielka / Penové pu- Teplovzdu$né Pecenie 80 - 100 120 - 150
sinky

Pecivo, predhrejte prazdnu rd- Tradiéné varenie 190 - 210 10-25

ru

11.5 Pecenie zapekanych a gratinovanych pokrmov

Pouzite prva uroven v rure.
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%

=1
—

O

)

(°C) (min)
Bagety s roztopenym syrom  Teplovzdus$né Pecenie 160 - 170 15-30
navrchu
Gratinovana zelenina, pred-  Turbo grilovanie 160 - 170 15-30
hrejte prazdnu raru
Lasagne Tradi¢né varenie 180 - 200 25-40
Zapecené ryby Tradi¢né varenie 180 - 200 30-60
PInena zelenina Teplovzdusné Pecenie 160 - 170 30-60
Sladké zapekané pokrmy Tradi¢né varenie 180 - 200 40-60
Cestovinovy nakyp Tradi¢né varenie 180 - 200 45 -60

11.6 Viacuroviiové pecenie
Pouzite funkciu: Teplovzdusné Pecenie.

Pouzite plechy na pecenie.

@ KOLACE/

D

I

PECIVO (°C) (min) -

2 urovne
Kolage so &lahackou / Ve- 160 - 180 25-45 1/4
terniky, predhrejte prazd-
nu rdru
Suchy kola¢ s mrvenickou 150 - 160 30-45 174
o D 1
. SU-
SIENKY / DROB- (°C) (min) . -
NE PEGIVO / PE- 2 Grovne 3 arovne
CIVO / ROZKY
Pecivo 180 20-30 1/4 -
Susienky z krehkého 150 - 160 20-40 1/4 1/3/5
cesta
Susienky z piSkoéto- 160 - 170 25-40 1/4 -
vého cesta
Pecivo z listkového 170 - 180 30-50 1/4 -
cesta, predhrejte
prazdnu riru
Susienky z kysnuté- 160 - 170 30-60 1/4 -
ho cesta
Mandiové susienky 100 - 120 40 - 80 1/4 -
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=t O

1

SIENKY / DROB- (°C) (min) . =

NE PECIVO / PE- 2 urovne 3 Grovne
CIVO / ROZKY

Susienky z bielka / 80 - 100 130- 170 1/4 -

Penové pusinky

11.7 Tipy pre pec€enie
Pouzite teplovzdorny riad do rar.

Chudé maso pecte prikryté (mbzete pouzi
alobal).

Velké kusy masa peéte priamo na plechu.

¢

Do ro$tu nalejte malé mnozstvo vody, aby ste

zabranili pripaleniu kvapkajuceho tuku.

Pecené maso po uplynuti 1/2 az 2/3 doby
pecenia obratte.

Méso a rybu peéte vo velkych kusoch (1 kg
alebo viac).

Ak sa odporuca prva uroven, polozte jedlo
priamo na plech na pec¢enie

Kusy masa niekolkokrat podlejte po¢as
pecenia vlastnou Stavou.

11.8 Pec¢enie masa

Pouzite prva droven v rure.

@ HOVADZIE

K

o=

—]

O

L)

(°C) (min)
Dusené maso 1-1,5kg Tradi¢né varenie 230 120 - 150
Hovéadzie pe¢ené alebo  na cm hrubky Turbo grilovanie 190 - 200 5-6
filety, neprepecené,
predhrejte prazdnu rdru
Hovadzie pe¢ené alebo  na cm hrubky Turbo grilovanie 180 - 190 6-8
filety, stredne prepecené,
predhrejte prazdnu raru
Hovadzie pe¢ené alebo  na cm hrubky Turbo grilovanie 170 - 180 8-10

filety, prepecené, pred-
hrejte prazdnu raru
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S

BRAVCOVE

Tuto funkciu pouzivajte: Turbo grilovanie.

K

(kg) (°C) (min)
Plece / Krkovi¢ka / Stehno 1-15 160 - 180 90 - 120
Kotlety / Rebierko 1-1.5 170 - 180 60 - 90
Fasirka 0.75-1 160 - 170 50 - 60
Bravéové koleno, predvarené  0.75-1 150 - 170 90 -120

-

TELACIE

Tuato funkciu pouzivajte: Turbo grilovanie.

K

O

(k) (°C) (min)
Pedené telacie 1 160 - 180 90-120
Telacie koleno 15-2 160 - 180 120 - 150

-

JAHNACIE

Tuato funkciu pouzivajte: Turbo grilovanie.

\/\

O

(kg) (°C) (min)
Jahnacie stehno / Pe¢ené jahnacie 1-15 150 - 170 100 - 120
Jahiaci chrbat 1-15 160 - 180 40 - 60
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S

ZVERINA

Tato funkciu pouzivajte: Tradi¢né varenie.

%

5 O

(kg) (°C) (min)
Chrbat / Zajacie stehno, predhrejte prazdnu raru do 1 230 30-40
Srnéi chrbat 15-2 210-220 35-40
Srncie stehno 15-2 180 - 200 60 - 90

HYDINA

Tuto funkciu pouzivajte: Turbo grilovanie.

S
=
¢

O

(kg) (°C) (min)
Porciovana hydina 0,2 - 0,25 kazda 200 - 220 30-50
Kuréa, polovica 0,4 -0,5 kazda 190 - 210 35-50
Kuréa, kimne 1-15 190 - 210 50-70
Kacka 15-2 180 - 200 80 - 100
Hus 35-5 160 - 180 120 - 180
Morka 25-35 160 - 180 120 - 150
Morka 4-6 140 - 160 150 - 240

GA

RYBA (V PARE)
(. Tuato funkciu pouzivajte: Tradiéné varenie.
¥ D
AN
(°C) (min)
Cela ryba 210 - 220 40 - 60
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11.9 Chrumkavé pecenie s:Pizza

= PIZZA
PIZZA

555

&)
KD

Pred pec¢enim prazdnu raru predhrej-

-

AR

Pouzite prvua Groven v rure.

O
(°C) (min)
Torticky 180-200 40 -55 % @

Pouzite druhu Groven v rure.

XX

o (°C) (min)
Spenatovy oblozeny kola¢ 160 - 180 45-60
TR Pizza, hruba 180 - 200 20-30
Slany lotrinsky kola¢ / Svajéiar- 170-190 45-55
sky oblozeny kola¢ Nekysnuty 230 - 250 10-20
chlieb
Tvarohovy kola¢ cheesecake 140 - 160 60 -90
T Oblozeny kola¢ 160 - 180 45-55
Zeleninovy kolaé 160-180 50 -60 2 listkového ce-
sta
Oblozeny kola¢ 230 - 250 12-20
V&7 pizza Ruské knedle 180 - 200 15-25
<5 .. ; . ) 11.10 Gril
Pred pecenim prazdnu raru predhrej-

Pred pecenim prazdnu ruru predhrejte.

-

|

Grilujte iba tenké kusky masa alebo ryby.

Polozte panvicu na prvu droven v rdre na

Pouzite druhu droven v rare. > pan
zachytavanie tuku.

X & O

(°C) (min)
Pizza, tenka, 200 - 230 15-20
pouzite hlboky
pekac
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@ GRIL

Tato funkciu pouzivajte: Gril

Y

O

O E

(°C) (min) (min)
1. strana 2. strana
Hovadzie pecené 210- 230 30-40 30-40 2
Hovadzie filety 230 20-30 20-30 3
Bravéové karé 210- 230 30-40 30-40 2
Telacie karé 210 - 230 30-40 30 - 40 2
Jahnaci chrbat 210 - 230 25-35 20-25 3
Celaryba 0,5kg -1 210 - 230 15-30 15-30 3/4

kg

RYCHLY GRIL

| <

e uvedené inak.

=
o
-

Pouzite $tvrt( Groven v rare, pokial

)

i

vanie

Tato funkciu pouzivajte: Rychle grilo-

plotou.

Grilujte s maximalnou nastavenou te-

X

O O

(min) (min)

1.strana 2. strana

Bravéové filety 10-12 6-10
Klobasy 10-12 6-8
Steaky 7-10 6-8
ObloZené hrianky 6-8 -
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11.11 Pomalé pecenie

Tato funkcia vam umoznuje pripravu
chudych, jemnych kuskov masa a ryb. Tuto
funkciu nemdbzete pouzit' pre: hydinu,mastné
bravCové pecenéalebo dusené maso.
Teplotna sonda Teplota nesmie byt vyssia
ako 65 °C.

1. Maso na 1-2 minuty osmazte zo vSetkych
stran na horucej panvici.

2. Ak sa odporuca tretia Groven v rure,
polozte jedlo priamo na dréteny rost.
Polozte plech/panvicu na pecenie na prvu
uroven v rure na zachytavanie tuku.

Ak sa odporuca prva uroven v rure,
polozte potraviny priamo na plech.

Pri pouziti tejto funkcie pripravujte vzdy
pokrm bez pokrievky.

3. Pouzitie: Teplotna sonda Pozrite si
kapitolu ,Pouzivanie prislusenstva®,
Pouzivanie: Teplotna sonda.

4. Zvolte funkciu: Pomalé pecenie. Na
prvych 10 minit mézete nastavit' teplotu
medzi 80 °C a 150 °C. Predvolena teplota
je 90 °C. Nastavte teplotu v Teplotna
sonda.

5. Po 10 minatach rura automaticky znizi
teplotu na 80 °C.



Teplotu nastavte na 120 °C.

%

O

(kg) (min)
Steaky 0.2-0.3 20 - 40 3
Hovadzie filety 1-15 90 - 150 3
Hovadzie pec¢ené 1-15 120 - 150 1
Pegené telacie 1-15 120 - 150 1

11.12 Mrazené pokrmy - Teplovzdusné Pecenie

444 ODMRAZOVANIE

%

O

(°C) (min)

Pizza, mrazena 200 - 220 15-25 2
Americka pizza, mrazena 190 - 210 20-25 2
Pizza, chladena 210-230 13-25 2
Malé pizze, mrazené 180 - 200 15-30 2
Hranolky, tenké 200 - 220 20-30 3
Hranolky, hrubé 200 - 220 25-35 3
Americké zemiaky / Americké ze- 220 - 230 20-35 3
miaky, krokety

Opecené zemiakové pyré 210 - 230 20-30 3
Lasagne / Cannelloni, Cerstvé 170 - 190 35-45 2
Lasagne / Cannelloni, mrazené 160 - 180 40 - 60 2
Peceny syr 170 - 190 20-30 3
Kuracie kridla 190 - 210 20-30 2

11.13 Rozmrazovanie

Jedlo vyberte z obalu a polozte ho na tanier.
Jedlo nezakryvajte, moze sa tym predizit' ¢as

rozmrazovania.

Pri velkych porciach jedla umiestnite na dno
dutiny rdry prazdny tanier oto¢eny nadol.

Pouzite prva uroven v rure.

Jedlo vlozte do hlbokej nadoby a nasledne
polozte na tanier, ktory je v rure. V pripade
potreby vyberte rosty rury.
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Y ® O

O

®

(kg) (min) (min)
Cas rozmrazova- DalsSi ¢as rozmra-
nia zovania

Kuréa 1 100 - 140 20-30 Po uplynuti polovice ¢a-
su obratte.

Maso 1 100 - 140 20-30 Po uplynuti polovice ¢a-
su obratte.

Pstruh 0.15 25-35 10-15 -

Jahody 0.3 30-40 10-20 -

Maslo 0.25 30-40 10-15 -

Smotana 2x0,2 80 - 100 10-15 Smotanu vysiahajte,
kym je miestami este
mierne zmrazena.

Torta 1.4 60 60 -

11.14 Zavaranie

Pouzite funkciu Dolny ohrev. ?ﬁ @

Pouzivajte len zavaracie pohare rovnakej MAKKE OVO- -
CIE (min)

velkosti dostupné na trhu.

Nepouzivajte pohare so skrutkovacim
vieCkom ani s bajonetovym uzaverom ani
plechovky.

Pouzite prva uroven v rure.

Na plech na peCenie nedavajte viac nez Sest’

litrovych zavaracich poharov.
Pohare rovhomerne naplnite a zatvorte.
Pohare sa nesmu navzajom dotykat'.

Do plechu na pecenie nalejte priblizne 1/2
litra vody, aby sa v rure vytvorila dostato¢na
vlhkost'.

Ked' sa tekutina v poharoch zac¢ne varit’ (asi
po 35 — 60 minutach pri jednolitrovych
poharoch), raru vypnite alebo znizte teplotu
na 100 °C (pozrite si tabulku).

Teplotu nastavte na 160 — 170 °C.

30 SLOVENSKY

Varenie, kym sa ne-
zacénu tvorit’ bublin-

ky

Jahody / Cugoriedky / Mali- 35 - 45

ny / Zrelé egrese

& KOST-

O

O

KOVE OVO- (min) (min)

CIE Varenie, kym DalSie vare-
sanezaénu nie pri 100
tvorit’ bublin- °C
ky

Broskyne /Dule/ 35-45 10-15

Slivky

D ®O© O

NINA (min) (min)
Varenie, kym DalSie vare-
sanezacnu nie pri 100
tvorit’ bublin- °C
ky

Mrkva 50 - 60 5-10




DO O

NINA (min) (min)
Varenie, kym DalSie vare-
sa nezaénu nie pri 100
tvorit’ bublin- °C
ky

Uhorky 50 - 60 -

Nakladana mie- 50 - 60 5-10

§ana zelenina

Kalerab / Hra- 50 - 60 15-20

Sok / Spargla

% ZELENINA

5 O

(°C) (h)
Fazula 60 - 70 6-8
Paprika 60-70 5-6
Polievkova zelenina 60-70 5-6
Huby 50 - 60 6-8
Bylinky 40-50 2-3

Teplotu nastavte na 60 — 70 °C.

11.15 SusSenie - Teplovzdusné

Pecenie

Plechy pokryte papierom odolnym voci
mastnote alebo papierom na pecenie.

Ak chcete dosiahnut’ lepsi vysledok, zastavte
rdru v polovici ¢asu susenia, otvorte dvierka a
nechaijte ju vychladnut’ na jednu noc, aby sa
suSenie dokoncilo.

Na 1 plech pouzite tretiu Uroven v rure.
Pre 2 plechy pouzite prvu a Stvrta Groven v
rure.

11.16 Teplotna sonda

& OVOCIE

D

(h)
Slivky 8-10
Marhule 8-10
Jablka na platky 6-8
Hrusky 6-9

-

Teplota vo vnutri pokrmu (°C)

HOVADZIE
Neprepeceny Stredne Prepecené
Hovadzie pe¢ené 45 60 70
Rostenka 45 60 70
@ HOVADZIE Teplota vo vnutri pokrmu (°C)
Menej Stredne Viac
Fasirka 80 83 86
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@ BRAVCOVE

Teplota vo vntri pokrmu (°C)

Menej Stredne Viac
Sunka / Pegené maso 80 84 88
Kotle:(a (Szhrbé’t) / Bvr,avéové: karé, udené / 75 78 82
Bravcové karé, posirované
; TELACIE Teplota vo vnutri pokrmu (°C)
Menej Stredne Viac
Pegené telacie 75 80 85
Telacie koleno 85 88 90
; BARANINA/JAHNACINA Teplota vo vnutri pokrmu (°C)
Menej Stredne Viac
Baranie stehno 80 85 88
Barani chrbat 75 80 85
Pecené jahnacie / Jahnacie stehno 65 70 75
; DIVINA Teplota vo vnutri pokrmu (°C)
Menej Stredne Viac
Zajaci chrbat / Srnéi chrbat 65 70 75
ﬁzjaue stehno / Zajac, vcelku / Srnéia nozi- 70 75 80
; HYDINA Teplota vo vnutri pokrmu (°C)
Menej Stredne Viac
Kurca 80 83 86
Kacka, celd/polovica / Morka, cela/prsia 75 80 85
Kacka, prsia 60 65 70
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RYBY (LOSOS, PSTRUH, Teplota vo vnutri pokrmu (°C)

ZUBAC)

Menej Stredne Viac
Ryba, cela/velka/na pare / Ryba, cela/velka/
pedens 60 64 68
" DUSENE JEDLA - PREDVA- Teplota vo vnutri pokrmu (°C)
RENA ZELENINA - .
Menej Stredne Viac
Cuketa v zapekacej nadobe / Brokolica v za-
pekacej nadobe / Fenikel v zapekacej nad- 85 88 91
obe
DUSENE JEDLA — SLANE Teplota vo vnitri pokrmu (°C)
Menej Stredne Viac
Cannelloni / Lasagne / Cestovinovy nakyp 85 88 91
DUSENE JEDLA — SLADKE Teplota vo vnutri pokrmu (°C)
Menej Stredne Viac

Biely chlieb v zapekacej nadobe s

ovocim/bez ovocia / RyZova kasa v zapeka- 80 85 90
cej nadobe s ovocim/bez ovocia / Sladké re-

zance v zapekacej nadobe

11.17 Pecenie s vyuzitim vihkosti — odporucané prislusenstvo
Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

\/ Nadobky na suflé

Forma na pizzu Forma na pecenie Forma na korpus
. . . . Keramicka . .
Tmava, matna Tmava, matna - Tmava, matna
. . 8 cm priemer, 5 .
priemer 28 cm priemer 26 cm oy priemer 28 cm
cm vyska

11.18 Peéenie s vyuzitim vihkosti

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.
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Pouzite tretiu uroven v rure.

%

O

(%) (min)
Zapecené cestoviny 200 - 220 45 -55
Zapecené zemiaky 180 - 200 70-85
Moussaka 170 - 190 70-95
Lasagne 180 - 200 75-90
Cannelloni 180 - 200 70-85
Chlebovy puding 190 - 200 55-70
Ryzovy puding 170 - 190 45 - 60
Jablkovy kola¢ z piskoétového cesta (okruhla forma na 160 - 170 70-80
kolace)
Biely chlieb 190 - 200 55-70

11.19 Informacie pre skusobné ustavy

Skusky podia: EN 60350, IEC 60350.

Pecenie na jednej Urovni — pecenie vo formach

%

D

°C min

Piskotovy kolac bez tuku Teplovzdusné Pecenie 160 45 - 60 2
PiSkoétovy kolac bez tuku Tradi¢né varenie 160 45 - 60 2
Jablkovy kolag, 2 formy Teplovzdu$né Pecenie 160 55 - 65 2
@20 cm

Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né varenie 180 55 - 65 1
@20 cm

Linecké kolaciky Teplovzdusné Pecenie 140 25-35 2
Linecké kolaciky Tradi¢né varenie 140 25-35 2
Pecenie na jednej urovni — piSkétovy kolac
Pouzite tretiu droven v rdre.

\ o

M 5 D

°C min

Malé kolaciky, 20 ks/plech, pred-  Teplovzdu$né Pecenie 150 20-30

hrejte prazdnu raru
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K 55

°C

min

Malé kolaciky, 20 ks/plech, pred-  Tradi¢né varenie 170
hrejte prazdnu raru

20-30

Viacurovriové pecenie — piSkotovy kolac

¥

°C min
Linecké kolaciky Teplovzdu$né Pecenie 140 25-45 2/4
Malé kolagiky, 20 ks/plech, Teplovzdusné Pecenie 150 25-35 1/4
predhrejte prazdnu raru
PiSkoétovy kolaé bez tuku Teplovzdu$né Pecenie 160 45-55 2/4
Jablkovy kolag, 1 forma na Teplovzdu$né Pecenie 160 55 - 65 2/4

mriezku (@ 20 cm)

Gril
Prazdnu raru predhrievajte 5 minut.

Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.

Y O

min
Hrianky Gril 1-2 5
Hovadzi steak, po uplynuti polovice  Gril 24 - 30 4

Casu obratte

Rychle grilovanie
Prazdnu raru predhrievajte 3 minuty.

Grilujte s maximalnou nastavenou teplotou.
Pouzite Stvrtu droven v rare.

Y O

min

1. strana 2. strana
Burgery 8-10 6-8
Hrianky 1-3 1-3
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12. OSETROVANIE A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

12.1 Poznamky k Cisteniu

<

Cistiace pro-
striedky

Prednu stranu spotrebica oCistite iba handrickou z mikrovlakien namocenou v teplej vode
s jemnym Cistiacim prostriedkom.

Na &istenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Skvrny vycistite s miernym gistiacim prostriedkom.

—<r

Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze mat’ na na-
sledok vznik pozZiaru.

[

Jedlo v spotrebici neskladujte dlhSie ako 20 minudt. Dutinu osuste po kazdom pouziti iba

Kazdodenné handri¢kou z mikrovlakien.
pouzivanie
oy Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
<+, ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym cistiacim prostriedkom. Prislusenstvo

Z24

Prislusenstvo

sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo s nelepivou povrchovo Upravou nedistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami
ani predmetmi s ostrymi hranami.

12.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli ocistit’

rdru.

Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-

chladne. H:
Krok €. 2 Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich
list od bo¢nej steny. (
[
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Krok €.3  Zadnu cast list odtiahnite od bo¢nej | T
steny a listy vyberte. 1/ —_—
Krok ¢. 4 Zasuvacie liSty nainstalujte v opac- 0 -‘; p _ H
nom poradi. 9 2 L
Pridrziavacie koliky na teleskopickych = \Z -
listach musia smerovat’ dopredu. =~ |
=3

12.3 Spésob pouzivania: Pyrolyza

. /N\ UPOZORNENIE!
Cistenie rary pomocou Pyrolyza.

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke

/N VAROVANIE! nainstalované dalSie spotrebice,
L . nepouzivajte ich sucasne s touto
Hrozi riziko popalenin. funkciou. Mohlo by to spdsobit’

poskodenie rury.

Pred Pyrolyza:

Ruru vypnite a pockajte, kym  Odstrante vSetko prislusenstvo a vy- Dno rary a vnutorny skleneny panel
nevychladne. beratelné zasuvacie listy. dvierok vycistite teplou vodou, mékkou
handri¢kou a miernym &istiacim pro-
striedkom.
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Zapnite rdru. Opakovane stlacte D . Na displeji /\ \/ — stladenim vyberte rezim ¢i-

sa zobrazi: "Pyro", Cislo Cistiaceho stenia. Stiacte tiagidlo: OK.

programu.
Voliteina funkcia Rezim ¢istenia Trvanie
1 Lahké ¢istenie 1h
2 Normalne Cistenie 1h 30 min
3 Dékladné Cistenie 3h

@ Po spusteni Cistenia sa dvierka rury zablokuju a osvetlenie zhasne.

Ak chcete zastavit’ Cistenie pred jeho skon€enim, vypnite raru.
Rura zostane zamknutd, kym nevychladne.

Po skongeni Cistenia:

Ruru vypnite a pockajte, kym Vnutro vycistite mékkou handrickou.  Z dna rdry odstrarite zvysky po Cisteni.
nevychladne.

12.4 Pripomienka cistenia *1%_ blika na displeji 10 sekdnd po kazdom
Rura vam pripomenie, Ze ju treba vygistit's: zapnuti a vypnuti rary.
Pyrolyza.
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Pripomienku mozete vypnut. Pozrite si .

kapitolu ,Doplnkové funkcie* v ponuke /\ VAROVANIE!

Pouzitie nastaveni. Dvierka su tazké.

12.5 Vybratie a inStalacia: Dvierka /\ UPOZORNENIE!

Dvierka a vnutorné sklenené panely mozete So sklom Zaobchédzajte opatrne,
Vybrat’, aby ste ich VyélStIh Pocet Sklenen)'/ch predovéetk)'/m okolo Okrajov predného
panelov dvierok je pre r6zne modely odliSny. panela. Sklo méZe prasknut'.

Krok ¢. 1 Dvierka Uplne otvorte.

Krok ¢. 2 Nadvihnite a stlacte upinacie paky
(A) na oboch pantoch dvierok.

Krok €. 3 Dvierka rury privrite, aby zostali v prvej otvorenej polohe (priblizne v 70° uhle). Dvierka rury uchopte
po oboch stranach a potiahnite ich od rdry smerom nahor. Dvierka poloZte vonkaj$ou stranou nadol
na makku tkaninu na rovny povrch.

Krok ¢. 4 Uchopte ram dvierok (B) po stra-
nach v hornej Casti a zatlacte ich
smerom dnu, aby sa uvolnila upev-
fovacia zapadka.

Krok €.5  Ram dvierok vyberte potiahnutim
smerom dopredu.

Krok ¢. 6 Sklenené panely dvierok uchopte
na ich hornej hrane a po jednom ich
vytiahnite smerom nahor z uchytiek.

Krok €. 7  Skleneny panel vycistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny pa-
nel dokladne osuste. Sklenené pa-
nely neumyvaijte v umyvacke riadu.

Krok &.8  Po &isteni zvoite opaény postup.

Krok €. 9 Najprv namontujte maly panel, potom vacsi a dvierka.

12.6 Vymena: Osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka méze byt horuca.
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Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Vypnite raru. Pockajte, kym nebude Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte handri¢ku.
rura studena.

Horné osvetlenie

Krok ¢. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

N

B\l (

el
o8
N

Krok €. 2 Vycistite skleneny kryt.

Krok €.3  Vymeiite Ziarovku za vhodnu Ziarovku odolnu az do teploty 300 °C.

Krok ¢. 4 Nainstalujte skleneny kryt.

Bocna ziarovka

Krok €. 1 Aby ste ziskali pristup k Ziarovke, vyberte
lavu zasuvaciu listu.

Krok €. 2 Na odstranenie skleneného krytu pouzite
uzky tupy predmet (napr. €ajovu lyzicku).

Krok €. 3  Vycistite skleneny kryt.

Krok €. 4 Vymeiite Ziarovku za vhodnu ziarovku s
tepelnou odolnost'ou do 300 °C.

Krok €. 5 Nainstalujte skleneny kryt.

Krok €. 6 Namontuijte Tavt zastvaciu ligtu.

13. RIESENIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.
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13.1 Co robit’, ked....

Problém

Mozné pric¢iny

Riesenie

Rura sa neda zapnut’ ani pouzivat'.

Rura nie je pripojena ku zdroju elek-
trického napajania alebo je pripoje-
na nespravne.

Skontrolujte, &i je rura spravne pri-
pojena ku zdroju elektrického napa-
jania (pozrite si schému pripojenia
ak je k dispozicii).

Rura sa nezohrieva.

Rura je vypnuta.

Ruru zapnite.

Rura sa nezohrieva.

Dvierka spotrebi€a nie su spravne
zatvorené.

Uplne zatvorte dvierka.

Rura sa nezohrieva.

Nie su nastavené hodiny.

Nastavte Cas.

Rura sa nezohrieva.

Nie su nastavené potrebné nastave-
nia.

Skontrolujte, ¢i sU nastavenia sprav-
ne.

Rura sa nezohrieva.

Aktivovalo sa automatické vypina-
nie.

Pozrite si ¢ast’ ,Automatické vypina-
nie“.

Rura sa nezohrieva.

Je zapnutéa detska poistka.

Pozrite si ¢ast’ ,,Pouzivanie funkcie
Detska poistka®“.

Rura sa nezohrieva.

Je vypalena poistka.

Skontrolujte, €i je pricinou poruchy
prave poistka. Ak sa poistka vypali
opakovane, obrat'te sa na kvalifiko-
vaného elektrikara.

Nesvieti Ziarovka.

Ziarovka je vypalena.

Vymente Ziarovku.

Displej pri vypnutom spotrebiéi ne-
zobrazuje Cas.

Displej je vypnuty.

Ak chcete displej opat’ zapnut,, dot-

knite sa naraz a

Teplotna sonda nefunguje.

Konektor teplotnej sondy nie je
spravne nainstalovany do zasuvky.

Konektor teplotnej sondy zasurite do
prislusnej zasuvky az na doraz.

Priprava jedla trva veimi diho alebo
naopak, jedla su hotové prili$ rychlo.

Teplota je prili§ nizka alebo prili§ vy-

soka.

V pripade potreby upravte teplotu.
Postupuijte podla pokynov v navode.

Vnutri rdry a na jedlach sa zréza pa-
ra a vytvara sa skondenzovana vo-
da.

Jedlo ste nechali v rure prili$ dlho.

Po ukonceni pecenia nenechavajte
jedla v rare dihsie ako 15 — 20 mi-
nut.

Na displeji sa zobrazi ,C2".

Chcete spustit’ funkciu Pyrolyza ale-

bo Rozmrazovanie, ale nevybrali ste

z0 zasuvky konektor teplotnej son-
dy.

Vytiahnite zastrcku teplotnej sondy
Z0 zasuvky.

Na displeji sa na niekolko sekdnd
zobrazi ,C3".

Funkcia Cistenia vébec nepracuje.
Nezavreli ste Gplne dvierka rary ale-
bo je nefunkéné blokovanie dveri.

Uplne zatvorte dvierka.

Na displeji sa zobrazi ,F102".

* Nezavreli ste Uplne dvierka rury.
» Zamok dvierok je nefunkény.

+  Uplne zatvorte dvierka.

* Pomocou domove;j poistky alebo
bezpecénostného vypinaca v po-
istkovej skrini vypnite raru a zno-
va ju zapnite.

« Ak sa na displeji znovu zobrazi
,F102“, obrat'te sa na oddelenie
starostlivosti o zakaznika.
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Problém Mozné pric¢iny

Riesenie

Na displeji je zobrazeny chybovy Doslo k poruche elektriky.

kod, ktory nie je v tabulke.

« Pomocou domovej poistky alebo
bezpeénostného vypinaca v po-
istkovej skrini vypnite raru a zno-
va ju zapnite.

« Ak sa na displeji znovu zobrazi
chybovy kod, obratte sa na od-
delenie starostlivosti o zakazni-

ka.

Spotrebi¢ je zapnuty, ale sa nezo-
hrieva. Ventilator nefunguje. Na di-
spleji sa zobrazi symbol "Demo".

Je aktivovany ukazkovy rezim.

Pozrite si ¢ast’ ,,Pouzivanie ponuky

nastaveni“ v kapitole ,Doplnkové
funkcie*.

13.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované

servisné stredisko.

Udaije potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom stitku. Typovy $titok

sa nachadza na prednom rame dutiny spotrebi¢a. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny

spotrebica.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujice udaje:

Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové ¢Cislo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o vyrobku a informaény list k vyrobku

Nazov dodavateia Electrolux
el COE7P31X 944184841
Identifikacia modelu EOE7P31Z 944184893
Index energetickej ucinnosti 81.2
A+

Trieda energetickej U€innosti

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiény rezim

1.09 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, reZzim ventilatorovej
nutenej konvekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 711
Typ rary Zabudovana rara
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Hmotnost’

COE7P31X 36.0 kg

EOE7P31Z 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebite pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rdry, parné rury a grily — metd-

dy merania vykonu.

14.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebic¢a pocas
prevadzky zatvorené. PoCas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebi¢a prili§ casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebic pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak je zapnuty program s funkciou Doba
trvania a €as varenia je dIhsi ako 30 minut,
ohrevné ¢&lanky sa pri niektorych funkciach
spotrebi¢a automaticky vypnu skor.

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v
¢innosti. Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa

zobrazi zvySkové teplo. Teplo mdzete pouzit
na udrzanie teploty jedla.

Ak priprava pokrmu trva dlihSie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvy$kového tepla, zvolte najnizsie mozné
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi

ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Pecenie s vyuzitim vihkosti

Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mdzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu Usporu energie.

Vypnutie displeja

Displej mozete vypnut. Naraz stlacte a

podrzte tlacidia @ a /\. Ak ho chcete
zapnut, zopakujte tento krok.

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom C/:) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebiov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom
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