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NAJLEPSIE VYSLEDKY

Dakujeme vam, Ze ste si vybrali tento vyrobok znagky AEG. Vyrobili sme ho tak,
aby vam poskytoval perfektny vykon mnoho rokov, a s inovativnymi
technoldgiami, ktoré vam ulahcia zivot — to su vlastnosti, ktoré pri beznych
spotrebi¢och €asto nendjdete. Venuijte, prosim, niekolko minut tomuto navodu a
dokladne si ho precitajte, aby ste svoj spotrebi¢ mohli vyuzivat’ ¢o najlepSie.
Navstivte nasu internetovu stranku, kde najdete:
Tipy na pouzivanie, brozury, pokyny na rieSenie problémov a informacie o
@ udrzbe:
www.aeg.com/webselfservice
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzivajte este lepSie sluzby:
a/ www.registeraeg.com

Mbzete si kupit' prisluSenstvo, spotrebny material a originalne nahradné diely
% pre vas$ spotrebid:

www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporu¢ame, aby ste pouzivali originalne nahradné diely.

Ked budete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, nezabudnite si pripravit
nasledujuce udaje: Model, €islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

A\ Varovanie/upozornenie — Bezpecnostné pokyny

® vgeobecné informacie a tipy

Ochrana zivotného prostredia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

1. /\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
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nezodpoveda za telesnu ujmu ani za Skody spésobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpe€nom a pristupnom mieste, aby ste
do nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost’ deti a zranitelnych oséb

- Tento spotrebi€¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo
psychickou spdsobilostou alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, iba ak su pod dozorom
zodpovednej osoby alebo ak boli zodpovednou
osobou poucené o bezpecnom pouzivani spotrebica a
rozumeju pripadnym rizikam.

- Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebicom.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- Nedovolte detom ani domacim zvieratam priblizit’ sa k
spotrebicu, ked pracuje alebo ked sa chladi.
Pristupné Casti su horuce.

- Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt’ zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi€ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebidi.

- Deti do 3 rokov vratane sa nesmu nikdy priblizovat’ k
spotrebicu, ked je v prevadzke.

1.2 VSeobecné bezpecnostné pokyny

- Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba
kvalifikovana osoba.

- VAROVANIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa
pocas pouzivania mdzu znacne zahriat. Nedotykajte
sa ohrevnych ¢lankov. Deti do 8 rokov nesmu mat’
pristup k spotrebicCu, iba ak su nepretrzite pod
dohladom zodpovednej osoby.

- Pri vyberani alebo vkladani prislusenstva alebo nadob
na pecenie vzdy pouzivajte kuchynske rukavice.

- Pred akoukolvek udrzbou spotrebi¢ odpojte od
elektrickej siete.
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- Dbajte na to, aby bol spotrebi€ pred vymenou ziarovky

vypnuty, aby bolo vylu¢ené nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prudom.

Na Cistenie spotrebica nepouzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne
prostriedky ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli
poskrabat’ povrch, o méze spbsobit’ rozbitie skla.
Ak je poskodeny elektricky napdjaci kabel, musite ho
dat’ vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom
stredisku alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

- Ak chcete vybrat’ zasuvacie listy, najprv potiahnite

prednu Cast’ zasuvacich list a potom zadny koniec
smerom od bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii
zasuvacich list zvolte opacny postup.

Pouzivaijte iba teplotnu sondu odporucanu pre tento
spotrebic.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Instalacia

C VAROVANIE!
Tento spotrebi¢ smie

2.2 Zapojenie do elektrickej
siete

ntc >t VAROVANIE!
nainstalovat’ iba / A \ Hrozi nebezpetenstvo

kvalifikovana osoba.

Odstrante vSetky obaly.
Neinstalujte ani nepouzivajte
poskodeny spotrebic.

Dodrziavajte pokyny pre instalaciu
dodané so spotrebi¢om.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice a
uzavretu obuv.

Spotrebi¢ netahajte za rukovat'.
Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

Uistite sa, Ze zariadenia a nabytok,
pod ktorymi a vedla ktorych je

spotrebi¢ nainstalovany, su bezpecné.

Po bokoch spotrebi¢a musia byt’
umiestnené spotrebice alebo
zariadenia nanajvys rovnakej vysky.

poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany
elektroinstalatér.

Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Uistite sa, ze parametre na typovom
Stitku su kompatibilné s elektrickym
napatim zdroja napajania.

Vzdy pouzivajte spravne inStalovanu
uzemnenu zasuvku.

Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry
a predlzovacie kable.

Uistite sa, ze zastr¢ka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebi¢a
treba vymenit, tuto operaciu smie
urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisneho strediska.

Nedovolte, aby sa napajacie
elektrické kable dotkli alebo dostali do



blizkosti dvierok spotrebi¢a najma
vtedy, ked' su dvierka horuce.
Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych €asti treba namontovat’
tak, aby sa nedalo odstranit’ bez
nastrojov.

Siet'ovu zastréku pripojte do sietove;j
zasuvky az po dokonceni instalacie.
Po instalacii sa uistite, ze mate
pristup k sietovej zastrcke,

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.
Spotrebi¢ neodpédjajte potiahnutim za
sietové kable. Vzdy tahajte za
zastréku.

Pouzite iba spravne odpajacie
zariadenia: ochranné istice alebo
poistky (skrutkovacie poistky treba
vybrat' z drziaka), uzemnenia a
stykace.

Elektricka siet’ v domacnosti musi
mat’ odpajacie zariadenie, ktoré
umozni odpojenie spotrebica od
elektrickej siete na vSetkych pdéloch.
Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho

zariadenia musi byt minimalne 3 mm.

Tento spotrebi¢ spifia smernice EHS.

2.3 Pouzitie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
zranenia, popalenin, zasahu
elektrickym prudom alebo
vybuchu.

Tento spotrebic je urceny iba na
pouzitie v domacnosti.

Nemente technické charakteristiky
tohto spotrebica.

Zabezpecte, aby boli vetracie otvory
volné.

Pocas Cinnosti nenechavajte
spotrebi¢ bez dozoru.

Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.
Ked je spotrebi¢ v ¢innosti, pri
otvarani dvierok postupujte opatrne.
Mbze dojst k uniku horticeho
vzduchu.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate
mokré ruky, ani ked' je v kontakte s
vodou.

Na otvorené dvierka netlacte.
Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovny
alebo odkladaci povrch.
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Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzitim prisad s obsahom alkoholu
moze vzniknut' zmes alkoholu so
vzduchom.

Pri otvarani dvierok sa do kontaktu so
spotrebi¢om nesmu dostat’ iskry ani
otvoreny plamen.

Horlavé produkty alebo predmety,
ktoré obsahuju horlavé latky,
nevkladajte do spotrebi¢a, do jeho
blizkosti ani nan.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecéenstvo
poskodenia spotrebica.

Aby ste predisli poSkodeniu alebo
zmene farby smaltu:

— nadoby na pecenie ani iné
predmety nekladte priamo na dno
spotrebica,

— priamo na dno dutiny spotrebica
nedavajte alobal,

— do horuceho spotrebi¢a nelejte
vodu,

— po ukonéeni pripravy pokrmu v
rdre nenechavaijte vlhky riad ani
potraviny,

— pri vyberani alebo vkladani
prislusenstva postupuijte opatrne.

Zmena farby smaltu alebo uslachtilej
ocele nema ziadny vplyv na vykon
spotrebica.

Na pripravu vlhkych kolacov
pouzivajte hiboky pekac¢. Ovocné
St'avy spdsobuju Skvrny, ktoré mézu
byt trvalé.

Tento spotrebic je urCeny iba na
varenie. Nesmie byt pouzity na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

Ruru pouzivajte vzdy so zatvorenymi
dvierkami.

Pri inStalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby
dvere neboli po¢as prevadzky
spotrebiCa nikdy zatvorené. Za
zatvorenym nabytkovym panelom sa
mdze vytvorit’ teplo a vlhkost' a mézu
sposobit’ nasledné poskodenie
spotrebica, kuchynskej jednotky alebo
podlahy. Nabytkovy panel
nezatvarajte, kym spotrebic¢ po pouziti
Uplne nevychladne.
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2.4 OsSetrovanie a Cistenie

A

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo

zranenia, poziaru alebo
poskodenia spotrebica.

Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny.
Hrozi riziko, Ze sklenené panely
prasknu.

Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Pri vyberani dvierok zo spotrebi¢a
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!
Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
prostriedky, drétenky, rozpustadla ani
kovové predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na
jeho obale.

Katalyticky smalt (ak je k dispozicii)
necistite Ziadnym Gistiacim
prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

Ziarovka alebo halogénova Ziarovka
pouzivana v tomto spotrebici je

3. POPIS VYROBKU
3.1 Celkovy prehiad

LR
o] == Y9
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o
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urena len pre domace spotrebice.
Nepouzivajte ju na osvetlenie
doméacnosti.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo urazu
elektrickym pradom.

Pred vymenou ziarovky odpojte
spotrebi€ od zdroja napdjania.
Pouzivajte Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Likvidacia

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poranenia
alebo udusenia.

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
Privodny elektricky kabel odrezte
blizko pri spotrebi¢i a zlikvidujte ho.
Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu deti a domacich
zvierat v spotrebici.

2.7 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit',
obrat'te sa na autorizované servisné
stredisko.

Pouzivajte iba originalne nahradné
suciastky.

Ovladaci panel

Ovladac funkcii rary
Ukazovatel / symbol prevadzky
Elektronicky programator
Ovladac teploty

6 | Ukazovatel / symbol teploty
Zasuvka teplotnej sondy

Bl Ohrevny &lanok

El] Osvetlenie
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Ventilator Urovne v rdre
ZasUvacia li$ta, vyberateina
Priehlbina dutiny

3.2 Prislusenstvo Na pecenie masa a muc¢nych pokrmov
alebo ako nadoba na zachytavanie tuku.
Droteny rost

Teplotna sonda

Ea—
Na kuchynsky riad, formy na kolace,
pecené pokrmy. Na meranie teploty vnutri jedla.
Plech na peéenie Teleskopické listy
Na kolace a susienky. Pre rosty a plechy.

Pekac na grilovanie/pecenie

<=

4. PRED PRVYM POUZITIM

f VAROVANIE! } 4.1 Prvé cCistenie
Pozrite si kapitoly ohladne Viyberte zo spotrebita vyberateiné
bezpecnosti. zasUvacie listy a prislusenstvo.
@ Pre nastavenie denného Pozrite si ¢ast’ ,,OSetrovanie
Casu si pozrite kapitolu a Cistenie®.

,Casové funkcie*.
Pred prvym pouzitim spotrebic a
prisluSenstvo vycistite.
PrisluSenstvo a zasuvacie listy dajte spat’
na ich pévodné miesto.
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5. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

5.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete pouzit’ spotrebic, stlacte
oto¢ny ovladac. Oto¢ny ovladac sa
vysunie.

5.2 Zapnutie a vypnutie
spotrebica

@ V zavislosti od modelu
moze mat’ vas spotrebic
ziarovky, symboly
ovladacov alebo
ukazovatele:
» Ziarovka sa rozsvieti, ked
je spotrebi¢ v prevadzke.
» Symbol zobrazuje, Ci
oto€ny ovladac¢ ovlada
funkcie rury alebo teplotu.
* Ukazovatel sa rozsvieti,
ked sa rara zohrieva.

5.3 Funkcie rury

Otocenim oto€ného ovladaca funkcii
rdry nastavte prislusnu funkciu.
Otocenim ovladaca teploty nastavte
teplotu.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otocte
oto¢né ovladace funkcii rury a teploty
do polohy vypnutia.

Funkcia rary Pouzitie
o Poloha Vypnuté  Spotrebi¢ je vypnuty.
—_— Rychle Zohrieva- Na skratenie ¢asu zohrievania rury.
2 nie
Teplovzdusné Na pecenie az na troch Urovniach riry suc¢asne a na
Pecenie susenie potravin.Nastavte o 20-40 °C nizSiu teplotu ako

pre Horny/Dolny ohrev.

(V) Pizza Na pecenie pokrmu na jednej Urovni, pri ktorom chcete
S dosiahnut’ intenzivne zhnednutie na povrchu a chrum-
kavu kérku naspodku. Nastavte o 20-40 °C nizSiu teplo-
tu ako pre Horny/Dolny ohrev.

vodou

—_— Tradicné pecenie Na pecenie micnych jedal a masa na jednej drovni.
— (Horny/dolny Viac informacii o Cistenie vodou najdete v kapitole
ohrev)/ Cistenie  ,OSetrovanie a Cistenie®.
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Funkcia rary

Pouzitie

Dolny Ohrev

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na za-
varanie.

Tuto funkciu moézete pouzivat' na rozmrazovanie mra-
zenych potravin, ako napr. zeleniny a ovocia. Cas roz-
mrazovania zavisi od mnozstva a velkosti mrazenych
potravin.

Na pecenie chleba, kolacov a peciva. Na usporu ener-
gie pocas pecenia. Aby ste dosiahli pozadované vy-
sledky pecenia, musi sa funkcia VIhky horuci vzduch
pouzivat v stlade s tabulkami pegenia. BlizSie informa-
cie o odport¢anych nastaveniach najdete v kapitole
Rady a tipy, v tabulke VIhky hortci vzduch. Tato funk-
cia sa pouzila na definovanie energetickej triedy podia
normy EN 60350-1.

Na grilovanie plochych jedal a na pripravu hrianok.

Rozmrazovanie
I VlIhky Horuci
‘@ Vzduch
L aad Gril
v Turbo Gril
¥

Na pecenie vacsich kusov masa alebo hydiny s kosta-
mi na jednej Urovni. Tiez na gratinovanie a zapekanie.

@ Pri niektorych funkciach rary

sa osvetlenie moze
automaticky vypnut’ pri
teplote pod 60 °C.

1. Nastavte funkciu rychleho ohrevu.
BlizSie informacie najdete v tabulke
funkcii rary.

2. Teplotu nastavte otoCenim ovladaca
teploty.

Ked spotrebi¢ dosiahne nastavenu

5.4 Funkcia rychleho ohrevu teplotu, zaznie zvukovy signal.
Funkcia rychleho ohrevu skracuje ¢as @ Funkcia Rychly ohrev sa po

ohrevu.

Pocas funkcie rychleho
ohrevu nesmie byt v rare

jedlo.

5.5 Displej

zazneni zvukového signalu
nevypne. Tuto funkciu
musite vypnut’ manualne.

3. Nastavte funkciu rdry.

Casomer

L)
1)
i
1)
1w

Ukazovatel ohrevu a zvy$kového
tepla

Zasuvka na vodu (iba pri vybranych
modeloch)

Teplotna sonda (iba pri vybranych

modeloch)

Elektronicky zamok dveri (iba pri
vybranych modeloch)
Hodiny/minaty

. Casoveé funkcie

o+ Mo
m o o w»

om
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5.6 Tlacidla

Tlacidlo Funkcia Popis
@ CLOCK Na nastavenie ¢asovej funkcie.
— MINUS Na nastavenie ¢asu.
Q CASOMER Na nastavenie KUCHYNSKEHO CASO-
-B3sec MERA. Ak chcete zapnut' alebo vypnut’

osvetlenie rury, stlacte toto tlacidlo a pod-
rzte ho dlhsie ako 3 sekundy.

_I_ PLUS

Na nastavenie ¢asu.

OC TEPLOTA

Na kontrolu teploty v rure alebo teploty
nameranej teplotnou sondou (ak je k di-
spozicii). Pouzivajte iba vtedy, ked je
spustena funkcia rury.

5.7 Ukazovatel ohrevu

po druhej. Ciarky signalizuju, & teplota
rdry stapa, alebo klesa.

Ked zapnete funkciu rary, ¢iarky na

displeji ¥ sa postupne zobrazuju jedna

6. CASOVE FUNKCIE

6.1 Tabulka s éasovymi

funkciami

Casova funkcia

Pouzitie

©) DENNY CAS

Zobrazenie alebo zmena denného éasu. Cas mozete
zmenit' iba vtedy, ked' je spotrebi¢ vypnuty.

|_)| TRVANIE

Na nastavenie, ako dlho ma byt spotrebi¢ v prevadzke.
Iba ak je nastavena funkcia rury.

>|  KONIEC

Na nastavene Casu, kedy sa ma spotrebi¢ vypnut'. Iba
ak je nastavena funkcia rary.

[>]->| POSUNUTY
START

Kombinacia funkcii TRVANIE A KONIEC.

ja) CASOMER

Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Tato funkcia
nema vplyv na prevadzku spotrebiéa. KUCHYNSKY
CASOMER mézete pouzit’ kedykolvek, aj vtedy, ak je
spotrebi¢ vypnuty.

00:00 CASOVAC ODPO-
CITAVAJUCI SME-
ROM NAHOR

Ak nenastavite Ziadnu ini ¢asovu funkciu, CASOVAC
ODPOCITAVAJUCI SMEROM NAHOR bude automa-
ticky monitorovat’ dobu prevadzky spotrebica.

Zapne sa okamzite, ked rdra za¢ne zohrievat'.
Casovaé odpogitavaijtici smerom nahor nemozete pou-
zit' s funkciami: TRVANIE, KONIEC , teplotna sonda.




6.2 Nastavenie a zmena ¢asu

Po prvom zapojeni do elektrickej siete
pockajte, kym sa na displeji nezobrazi

hra ,12:00%. "12" blika.

1. Stlacenim + alebo — nastavte
hodiny.

2. Stlacte @ aby ste potvrdili voibu a
presli na nastavenie minut.

Na displeji sa zobrazi symbol mina

nastavena hodina. "00" blika.

3. Stlagenim tlacidla + alebo —
nastavte aktualne minuty.

4. Stlacenim Q) potvrdte alebo sa
nastaveny denny ¢as automaticky
ulozi po 5 sekundach.

Na displeji sa zobrazi aktualny

nastaveny Cas.

Ak chcete zmenit' nastavenie ¢asu,

opakovane stlacajte tlacidlo @ az kym

nezacne na displeji blikat' ukazovatel

denného ¢asu @

6.3 Nastavenie funkcie
TRVANIE

1. Nastavte funkciu rary.

2. Opakovane stlacajte @ kym
nezacne blikat 2]

3. Stlacte + alebo =, aby ste nastavili

minuty a nasledne hodiny ¢asu
funkcie TRVANIE. Pre potvrdenie

stlagte ..

Po uplynuti ¢asu na 2 minuty zaznie

zvukovy signal. Na displeji blika || a

nastavenie ¢asu. Spotrebi¢ sa vypne

automaticky.

4. Zvukovy signal vypnete stlacenim
lubovolného tlacidla alebo otvorenim
dvierok.

5. Ovladac funkcii rury otocte do polohy
Vypnuté.

6.4 Nastavenie funkcie

KONIEC

1. Nastavte funkciu rary.

2. Opakovane stlacajte @ kym
nezacne blikat 2.
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3. Stlacte + alebo =, aby ste nastavili
hodiny a nasledne minuty ¢asu
funkcie KONIEC. Pre potvrdenie

stlaste ..

V nastaveny ¢as na 2 minuty zaznie

zvukovy signal. Na displeji blika > a

nastavenie asu. Spotrebi¢ sa vypne

automaticky.

4. Zvukovy signal vypnete stlacenim
lubovolného tlacidla alebo otvorenim
dvierok.

5. Ovladac funkcii rury otoCte do polohy
Vypnuté.

6.5 Nastavenie funkcie
POSUNUTY START

1. Nastavte funkciu rary.
2. Opakovane stlacajte @ kym
nezaéne blikat 2.

3. Stlagte T alebo —, aby ste nastavili
minuty a nasledne hodiny ¢asu
funkcie TRVANIE. Pre potvrdenie

stlacte @
Na displeji blika symbol =1
4. Stlacte + alebo =, aby ste nastavili

hodiny a nasledne minuty ¢asu
funkcie KONIEC. Pre potvrdenie

stlacte O..

Spotrebi¢ sa neskér automaticky zapne

na nastaveny ¢as funkcie TRVANIE a

vypne sa pri nastavenom ¢ase funkcie

KONIEC. V nastaveny ¢as na 2 minuty

zaznie zvukovy signal. Na displeji blika

9' a nastavenie ¢asu. Spotrebic¢ sa

vypne.

5. Zvukovy signal vypnete stlacenim
Ilubovoiného tlagidla alebo otvorenim
dvierok.

6. Ovladac funkcii rary otocte do polohy
Vypnuté.

6.6 Nastavenie
KUCHYNSKEHO CASOMERA

1. Stlacte tlagidlo $x3sec.
Na displeji blika symbol Q a ,00."

2. Stlacenim + alebo — nastavte
KUCHYNSKY CASOMER.
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Najprv nastavite sekundy a potom
minuty.
Ak nastavite ¢as dlhsi ako 60 minut,
zacne na displeji blikat' symbol hr.

3. Nastavte hodiny.

4. KUCHYNSKY CASOMER sa spusti
automaticky po piatich sekundach.
Po uplynuti 90 % nastaveného Casu
zaznie zvukovy signal.

5. Po skonc&eni nastaveného ¢asu znie
2 minuty zvukovy signal. "Na displeji

blika symbol ,00:00“ a Q Zvukovy

signal sa vypina stlacenim
lubovolného tlagidla.

6.7 CASOVAC
ODPOCITAVAJUCI SMEROM
NAHOR

Ak chcete vynulovat funkciu asovaca s
odpocitavanim smerom nahor, stlacte a

podrzte tlacidla + a—. Casovaé zadne
znova odpocitavat’ nastavenu dobu.

7. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

7.1 Teplotna sonda

Teplotna sonda meria teplotu vnutri
pokrmu. Ked pokrm dosiahne nastavenu
teplotu, spotrebi€ sa vypne.

Treba nastavit’ dve teploty:

+ teplotu rury (minimalne 120 °C),
+ teplotu vo vnutri pokrmu.

C UPOZORNENIE!
Pouzivajte iba dodanu
teplotnu sondu a pévodné
nahradné diely.

Pokyny pre najlepsie vysledky:

* Prisady by mali mat’ izbovu teplotu.

» Teplotnu sondu nie je mozné pouzit’
pre tekuté pokrmy.

» Pocas pecenia musi teplotna sonda
zostat’ v pokrme a zastrcka v
zasuvke.

* Pouzite odporucané nastavenia
teplotnej sondy. Pozrite si kapitolu
»Tipy a rady”.

@ Vzdy ked zapojite teplotnu
sondu do zasuvky, musite
znova nastavit’ ¢as pre
teplotnd sondu. Nemozete
zvolit’ as pre funkcie
Trvanie a Koniec.

@ Spotrebi¢ vypocita pribliznu
dobu pecenia, mbdze sa
zmenit'.

Kategorie pokrmu: méaso,
hydina a ryba

1. Nastavte funkciu a teplotu rury na
pecenie.

2. Spicku teplotnej sondy vlozte do
stredu masa alebo pokrmu, podla
moznosti do najhrubSej Casti. Uistite
sa, ze minimalne 3/4 teplotnej sondy
su vnutri pokrmu.

3. Konektor teplotnej sondy zapojte do
zasuvky umiestnenej v prednom
rame spotrebica.




Na displeji sa zobrazi symbol teplotnej
sondy.

Pri prvom pouziti teplotnej sondy je
predvolena teplota vo vnutri masa 60 °C.

Ked blika symbol /? pomocou
otocného ovladata mbzete zmenit’
predvolenu teplotu vo vnutri masa. Na
displeji sa zobrazuje symbol teplotnej
sondy a predvolena teplota vnutri mésa.

4. Stlacenim tlacidla Q) ulozte novu
teplotu vo vnutri masa alebo pockajte
10 sekidnd, kym sa nastavenie ulozi
automaticky.

Nova predvolena teplota vo vnutri masa

sa zobrazuje pri dalSom pouziti teplotnej

sondy.

Ak ma jedlo nastavenu vnutornu teplotu,

na displeji blika predvolena vnutorna

teplota a /? Dve minuty znie zvukovy

signal.

5. Zvukovy signal sa vypina stlacenim
lubovolného tlagidla.

6. Vytiahnite zastréku teplotnej sondy z
prislusnej zasuvky a vytiahnite pokrm
Zo spotrebica.

VAROVANIE!

KedZe sa teplotna sonda
nahreje, hrozi
nebezpecenstvo popalenin.
Pri odpojeni a vybrani
teplotnej sondy z pokrmu
budte opatrni.

Kategoria pokrmu: zapekacia
nadoba

1. Nastavte funkciu a teplotu rury na
pecenie.

2. Polovicu prisad vlozte do zapekacej
nadoby.

3. Spicku teplotnej sondy zapichnite
presne do stredu zapekacej
nadoby.Teplotna sonda by mala byt
pocas pecenia stabilne v jedne;j
polohe. Dosiahnete to pouzitim
pevnej prisady. Na podoprenie
silikdnovej rukovate teplotnej sondy
pouzite okraj zapekacej nadoby.
Spicka teplotnej sondy by sa nemala
dotykat’ dna zapekacej nadoby.
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4. Teplotnu sondu prikryte ostatnymi
prisadami.

5. Konektor teplotnej sondy zapojte do
zasuvky umiestnenej v prednom
rame spotrebica.

Na displeji sa zobrazi symbol teplotnej
sondy.

6. Stlagenim tlacidla €D ulozte novu
teplotu vo vnutri masa alebo pockajte
10 sekund, kym sa nastavenie ulozi
automaticky.

Nova predvolena teplota vo vnutri masa

sa zobrazuje pri dalSom pouziti teplotnej

sondy.

Ak ma jedlo nastavenu vnutornu teplotu,

na displeji blika predvolena vnutorna

teplota a /‘? Dve minuty znie zvukovy

signal.

7. Zvukovy signal sa vypina stlacenim
lubovolného tlacidla.

8. Vytiahnite zastréku teplotnej sondy z
prislusSnej zasuvky a vytiahnite pokrm
z0 spotrebica.



www.aeg.com

VAROVANIE!

KedZe sa teplotna sonda
nahreje, hrozi
nebezpecenstvo popalenin.
Pri odpojeni a vybrani
teplotnej sondy z pokrmu
budte opatrni.

AN

Zmena teploty poc¢as pecenia

Teplotu mdzete zmenit’ kedykolvek
pocas pecenia:

1. Stlacte tiagidlo °C:

» jedenkrat — na displeji sa zobrazi
nastavena teplota vo vnutri masa,
ktora sa meni kazdych 10 sekund
na aktualnu teplotu vo vnutri
masa.

» dvakrat — na displeji sa zobrazi
aktualna teplota v rure, ktora sa
meni kazdych 10 sekund na
nastavenu teplotu v rure.

 trikrat — na displeji sa zobrazi
nastavena teplota v rure.

2. Pomocou otocného ovladaca teploty
zmenite prislusnu teplotu.

7.2 Vkladanie prislusenstva

Dréteny rost:

Rost zasunte medzi vodiace tyce
zasUvacich list a uistite sa, Ze nozicky
smeruju nadol.

Plech na pecenie / hiboky pekac:

Plech na pecenie / hiboky pekac zasurite
medzi vodiace liSty zvolenej urovne rury.

——

Droteny rost spolu s plechom na
pecenie / hibokym pekacom:

Plech na pecenie / hiboky pekac zasurite
medzi vodiace liSty zvolenej urovne rary
a droteny rost na vodiacich listach.

UL

\

Malé zarazky na vrchu
zvysuju bezpecnost. Tieto
zarazky zaroven zabranuju
prevrhnutiu. Vysoky okraj
okolo rostu zabraruje
zoSmyknutiu kuchynského
riadu z rostu.

=)

7.3 Teleskopické listy —
vkladanie prislusenstva

Pomocou teleskopickych list mézete
lahSie zasuvat a vyberat’ rosty.

UPOZORNENIE!
Teleskopickeé listy
neumyvajte v umyvacke
riadu. Teleskopickeé listy
nemazte.

UPOZORNENIE!

Pred zatvorenim dvierok rary
zatlacte teleskopicke listy
Uplne do spotrebica.

AN

Dréteny rost:

Rost rary polozte na teleskopicke listy
tak, aby nozicky smerovali nadol.
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@ Vysoky okraj okolo Droéteny rost spolu s hibokym pekacom:

dréteného rostu rury je Dréteny rost a hiboky pekac polozte
Specialne zariadenie, ktoré spolu na teleskopické listy.

zabrani prevrhnutiu varnej

nadoby.

Hlboky pekac:

Hlboky pekac polozte na teleskopické
listy.

— 1|

8. DOPLNKOVE FUNKCIE

8.1 Automatické vypnutie Po automatickom vypnuti spotrebi¢
zapnete stlacenim lubovolného tlacidla.

Ak je zapnuta funkcia rdry a nastavenie

nezmenite, spotrebi¢ sa z @ Funkcia automatického
bezpe¢nostnych dévodov po urgitom vypnutia nebude fungovat
Case vypne. pri tychto funkciach:
Teplotna sonda, Osvetlenie
Teplota (°C) &as vypnutia rary, Trvanie, Koniec.
(hod.) .. e
8.2 Chladiaci ventilator
30- 115 125
Ak je spotrebi¢ v prevadzke, automaticky
120 - 195 8.5 sa aktivuje chladiaci ventilator, aby
udrzal povrch spotrebica chladny. Ak
200 - 245 5.5 spotrebi¢ vypnete, chladiaci ventilator
250 — FEmE 15 pokracuje v Cinnosti, az kym sa spotrebic

neochladi.
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9. TIPY A RADY

C VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne

bezpecnosti.

@ Teploty a ¢asy pecenia
uvedené v tabulkach su iba
orientacné. Zavisia od
konkrétneho receptu,
mnozstva a kvality pouzitych

prisad.

9.1 Vnutorna strana dvierok

Pri niektorych modeloch mézete na
vnutornej strane dvierok najst’

+ Cisla urovni roStov.

» informacie o funkciach rary,
odporucané drovne a teploty pre
typicke jedla.

9.2 Pecenie nemasovych
pokrmov

» VasSa rura méze pri pe€eni fungovat’

inak ako spotrebi¢, ktory ste pouzivali

9.3 Tipy na pecenie

doteraz. PrispOsobte svoje zvyCajné
nastavenia ako teplotu, ¢as pripravy
jedla a drovne v rdre hodnotam v
tabulkach.

Po prvykrat pouzite nizSiu teplotu.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre
konkrétny recept, vyhladajte
nastavenie pre podobny recept.

Ak peciete kolace na viacerych
urovniach, Cas peCenia mozete
predizit o 10 az 15 minut.

Kolace a pecivo sa pri roznych
urovniach spociatku neopec¢u rovnako
dohneda. V takomto pripade nemerite
nastavenie teploty. Rozdiely sa
vyrovnaju poc¢as pecenia.

Plechy v rire sa mézu pocas pecenia
vykrivit. Ked plechy znova vychladnu,
deformacia zmizne.

Vysledok pecenia

Mozné pri€iny

Riesenie

Spodok kolaca nie je dosta-
tocne prepeceny.

Urovef rostu/plechu nie je
spravna.

Kolac vlozte do nizsej trov-
ne v rure.

Kolag je nizky a vihky, zvine-
ny alebo su na fnom vlhké
pasy.

Teplota rury je prili§ vysoka.

Pri dalSom peceni nastavte
o nieco nizSiu teplotu v rare.

Kolag je nizky a vihky, zvine-
ny alebo su na nom vihké
pasy.

Prilis kratky ¢as pecenia.

Nastavte dlhsi ¢as pecenia.
Cas peéenia nie je mozné
skratit’ nastavenim vys-
Sich teplot.

Kolag je nizky a vlhky, zvine-
ny alebo su na fnom vlhké
pasy.

V ceste je prili§ vela tekuti-
ny.

Pouzite menej tekutiny. Da-
vajte pozor na ¢asy miese-
nia, predovsetkym pri pouziti
kuchynskych spotrebiov.

Kolac je prilis suchy.

Teplota rury je prili$ nizka.

Pri dalSom peceni nastavte
vysSiu teplotu v rare.

Kolacg je prilis suchy.

Prilis dlhy ¢as pecenia.

Pri dalSom peceni nastavte
kratSi ¢as pecenia.
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Vysledok pecenia

Mozné pri¢iny

Riesenie

Kola¢ zhnedol nerovnomer-
ne.

Teplota v rure je prili§ vyso-
ka a ¢as pecenia je prili§
kratky.

Nastavte nizsiu teplotu pece-
nia v rure a predlzte ¢as pe-
Cenia.

Kola¢ zhnedol nerovnomer-
ne.

Zmes nie je rovhomerne roz- Zmes cesta rozotrite po ple-

lozena.

chu rovnomerne.

Kola¢ sa za nastaveny Cas
neupecie.

Teplota rury je prilis nizka.

Pri dalSom peceni nastavte
o nieco vysSiu teplotu v rare.

9.4 Pecenie na jednej

Pecenie vo formach

urovni:

Pokrm Funkcia Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rire
Kysnuta babov- Teplovzdusné 150 - 160 50-70 1
ka/brioska Pecenie

Kola¢ Madeira/  Teplovzdusné 140 - 160 70-90 1
ovocné kolace Pecenie

Korpus z kreh-  Teplovzdusné 170 - 18071 10-25 2
keho cesta Pecenie

Korpus z piS8ké- Teplovzdusné 150 - 170 20-25 2
tového cesta Pecenie

Tvarohova torta/ Horny/Dolny 170 - 190 60 - 90 1
kolac Ohrev

1) Raru predhrejte.

Kolace/pecivo/zemli€ky na plechoch

Pokrm Funkcia Teplota (°C) Cas Uroveni
(min) Vv rure

Pletenec/veniec z kysnutého ~ Horny/Dolny Ohrev 170 - 190 30-40 3
cesta
Vianocka Horny/Dolny Ohrev 150 _4gg1) 90-70 2
Chlieb (razny chlieb): Horny/Dolny Ohrev {  5301) 1. 20 1
1. Prva Cast’ procesu pece- 2 160 - 2. 30-
2. Druha c¢ast procesu pece-

nia.
Veterniky/odpalované cesto Horny/Dolny Ohrev 190 - 2101 20-35 3
Piskétova rolada Horny/Dolny Ohrev 180 - 2001 10-20 3
Kola¢ posypany mrvenickou Teplovzdusné Pe- 150 - 160 20-40 3

(suchy)

cenie
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Pokrm Funkcia Teplota (°C) Cas Uroven
(min) Vv rure

Mandlovy maslovy kolag/ Horny/Dolny Ohrev 190 - 2101 20-30 3
cukrové kolace

Ovocné kolace (z kysnutého/  Teplovzdusné Pe- 150 35-55 3
piskotového cesta)?) CELS

Ovocné kolace (z kysnutého/  Horny/Dolny Ohrev 170 35-55 3
piskétového cesta)?)

Ovocne kolace z krehkého ce- Teplovzdusné Pe- 160 - 170 40-80 3
sta éenie

Kysnuty kola¢ s jemnou Horny/Dolny Ohrev 155 _1g01) 40-80 3
plnkou (napr. tvarohovou,

smotanovou, pudingovou)

1) Raru predhrejte.
2) pouszite hiboky pekag.
SusSienky

Pokrm Funkcia Teplota (°C) Cas (min) Uroveri v riire
Susienky z kreh- Teplovzdusné 150 - 160 10 - 20 3
kého cesta Pecenie

Pecivo z piské-  Teplovzdu$né 150 - 160 15-20 3
tového cesta Pecenie

Bielkové susien- Teplovzdusné 80 - 100 120 - 150 3

ky / pusinky Pecenie

Mandiové Su- Teplovzdusné 100 - 120 30 - 50 3
Sienky Pecenie

Pecivo z kysnu-  Teplovzdusné 150 - 160 20-40 3
tého cesta Pecenie

Pecivo z listko-  Teplovzdusné 170 - 1801 20-30 3
vého cesta Pecenie

Pecivo Teplovzdudné 1601 10-25 3

Pecenie
Pecivo Horny/Dolny 190 - 210" 10 - 25 3
Ohrev

1) Ruru predhrejte.



9.5 Pecenie zapekanych a gratinovanych pokrmov
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Pokrm Funkcia Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rure
Cestovinovy na- Horny/dolny 180 - 200 45 - 60 1
kyp ohrev
Lasagne Horny/dolny 180 - 200 25-40 1
ohrev
Zapecena zele-  Turbo gril 160 - 170 15-30 1
ninal)
Bagety obloze- Teplovzdusné 160 - 170 15-30 1
né roztopenym  pecenie
syrom
Sladké nakypy  Horny/dolny 180 - 200 40 - 60 1
ohrev
Zapecené ryby  Horny/dolny 180 - 200 30-60 1
ohrev
Plnena zelenina Teplovzdusné 160 - 170 30-60 1
pecenie
1) Raru predhrejte.
9.6 VlIhky Hortci Vzduch
Pre dosiahnutie najlepSich
vysledkov dodrZiavajte Casy
pecenia tabulke nizSie.
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rire
Zapecené cestoviny 200 - 220 45 - 55 3
Zapecené zemiaky 180 - 200 70-85 3
Moussaka 170 - 190 70-95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70 - 85 S
Chlebovy puding 190 - 200 55-70 3
Ryzovy puding 170 - 190 45 - 60 3
Jablkovy kolac z piskétového cesta 160 - 170 70 - 80 3
(okruhla forma na kolace)
Biely chlieb 190 - 200 55-70 3

9.7 Viacurovinové pecenie

Pouzite funkciu Teplovzdu$né pecenie.
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Kolacée/pecivo/zemli€ky na plechoch

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rire
2 urovne 3 arovne

}/eterniky/odpa- 160 - 1801 25-45 1/4 -
lované cesto

Suchy kolac s 150 - 160 30 - 45 174 -
mrvenickou
1) Ruru predhrejte.
Susienky/small cakes/malé kolaciky/pecivo/rozky

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rire

2 urovne 3 urovne

Susienky z kreh- 150 - 160 20-40 174 1/3/5
kého cesta

Pecivo z piské- 160 - 170 25-40 1/4 -
tového cesta

Bielkové susien- 80 - 100 130 - 170 174 -

ky, snehové pu-

sinky

Mandiové Su- 100 - 120 40 - 80 174 -
Sienky

Pecivo z kysnu- 160 - 170 30-60 174 =

tého cesta

Pecivo z listko- 470 _ 1g01) 30 - 50 1/4 =

vého cesta

Pecivo 180 20-30 174 -

1) Raru predhrejte.
9.8 Pizza

Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rire
Pizza (tenka) 200 - 2301)2) 15-20 2

Pizza (s bohatym ob- 180 - 200 20-30 2

lozenim)

Svajéiarske pedivo 180 - 200 40 - 55 1

Wahe

Spenatovy kolad 160 - 180 45 - 60 1

Slany lotrinsky kola¢ 170 - 190 45 - 55 1
Svajéiarska torta 170 - 190 45 - 55 1
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Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rure
Tvarohova torta/ 140 - 160 60 - 90 1
kolac

Jablkovy kolag, oblo- 150 - 170 50 - 60 1
zeny

Zeleninovy kolac 160 - 180 50 - 60 1
Nizky chlieb 230 - 2501 10 - 20 2
Kola¢ z listkového 160 - 1801 45-55 2
cesta

Flammekuchen (jed- 530 _ 2501) 12-20 2
lo podobné pizze z

Alsaska)

Pirohy (ruska verzia g0 - 2001) 15-25 2
calzone)

1) Raru predhrejte.
2) pouzite hiboky pekad.

9.9 Peéenie miasa + Pecené maso po uplynuti 1/2 az 2/3
L ) . doby pecenia podla potreby obratte.

* Na pecenie masa pouzite + Aby bolo méso $tavnatejsie:
teplovzdorny riad. Pozrite si — chudé maso peéte v pekadi s
informacie od vyrobcu riadu. pokrievkou alebo vo vrecku na

* Velké kusy masa mozete piect’ priamo pedenie.
v hibokom pekaci alebo na drétenom - maso a ryby pecte v kusoch o
roSte umiestnenom nad hibokym velkosti minimalne 1 kg.
pekagom. ' ] — velké kusy pe¢eného mésa a

+ Do hibokej nadoby nalejte malé hydinu niekolkokrat podiejte
mnozstvo tekutiny, aby ste predisli podas peéenia vlastnou $tavou.

horeniu masovych Stiav alebo tuku na
jej povrchu.

* VSetky druhy masa, ktoré maju
zhnednut’ alebo ziskat' kérku, mozno
piect’ v pekaci bez pokrievky.

9.10 Tabulky pre peéenie misa

Hovadzie

Pokrm Mnozstvo  Funkcia Teplota (°C) Cas (min)  Uroven
Vv rure

Dusené masov 1-1,5kg Horny/dolny 230 120 - 150 1

pekadi ohrev

Hovadzie peCe- nacm hrab- Turbo gril 190-2001 ©5-6 1

né alebo hova-  ky
dzie filety: ne-
prepecené
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Pokrm Mnozstvo  Funkcia Teplota (°C) Cas (min)  Uroven
Vv rure

Hovadzie pec¢e- nacm hrab- Turbo gril 180 - 1901 6-8 1

né alebo hova-  ky

dzie filety: stred-

ne prepecené

Hovadzie peCe- nacm hrab- Turbo gril 170 - 180" 8-10 1

né alebo hova-  ky

dzie filety: pre-

pecenée

1) Raru predhrejte.

Bravcové

Pokrm Mnozstvo  Funkcia Teplota (°C) Cas (min)  Uroven

(kg) v rire

Pliecko, krkovi¢- 1-1.5 Turbo gril 160 - 180 90 - 120 1

ka, stehno

Kotleta/rebierka 1-1.5 Turbo gril 170 - 180 60 - 90 1
Fasirka 0.75-1 Turbo gril 160 - 170 50 - 60 1
Bravcové kole- 0.75 -1 Turbo gril 150 - 170 90 - 120 1

no (predvarené)
Telacie

Pokrm Mnozstvo Funkcia Teplota (°C) Cas (min) Uroveri v ri-

(k) re

Pedena tela- 1 Turbo gril 160 - 180 90 - 120 1

cina

Telacie kole- 1.5-2 Turbo gril 160 - 180 120 - 150 1

no
Jahnacie

Pokrm Mnozstvo Funkcia Teplota (°C) Cas (min) Uroven v ri-

(k) re

Jahnacie 1-15 Turbo gril 150 - 170 100 - 120 1
stehno/pece-

na jahnacina

Jahnaci chrb- 1-1.5 Turbo gril 160 - 180 40 - 60 1

at
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Zverina
Pokrm Mnozstvo Funkcia Teplota (°C) Cas (min) Uroven v ri-
(kg) re
Zajaci chrbat/ do 1 Horny/dolny 2301) 30-40 1
zajacie steh- ohrev
no
Srnci/jeleni 15-2 Horny/dolny 210 - 220 35-40 1
chrbat ohrev
Srnéie steh- 1.5-2 Horny/dolny 180 - 200 60 - 90 1
no ohrev

1) Raru predhrejte.

Hydina
Pokrm Mnozstvo Funkcia Teplota (°C) Cas (min) Uroveri v ri-
(kg) re
Casti hydiny 0,2-0,25 Turbo gril 200 - 220 30 - 50 1
kazda
Polovica ku- 0,4 - 0,5 kaz- Turbo gril 190 - 210 35-50 1
rata da
Kuréa, vy- 1-15 Turbo gril 190 - 210 50-70 1
kfmenée
Kacka 15-2 Turbo gril 180 - 200 80 - 100 1
Hus 35-5 Turbo gril 160 - 180 120 - 180 1
Morka 25-35 Turbo gril 160 - 180 120 - 150 1
Morka 4-6 Turbo gril 140 - 160 150 - 240 1
Ryba (v pare)
Pokrm Mnozstvo Funkcia Teplota (°C) Cas (min) Uroven v ri-
(kg) re
Cela ryba 1-15 Horny/dolny 210 - 220 40 - 60 1
ohrev
9.11 Gril * Prazdnu rdru vzdy predhrievajte

S o pomocou funkcii grilu 5 minut.
* Grilujte vzdy s maximalnou teplotou.

* Rost zasufite do Urovne rary UPOZORNENIE! ]
odporuganej v tabulke grilovania. Grilujte vzdy pri zatvorenych
+ Pekad vzdy zasuiite do prvej Grovne dvierkach rury.

rary, aby zachytaval tuk.
* Grilujte iba ploché kusky masa alebo

ryby.
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Grilovanie
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v riire
1. strana 2. strana
Hovadzie pece- 210 - 230 30-40 30-40 2
né
Hovadzie filety 230 20 - 30 20-30 3
Bravéovy chrbat 210 - 230 30-40 30-40 2
Telaci chrbat 210 - 230 30-40 30-40 2
Jahnaci chrbat 210 - 230 25-35 20-25 3
Cela ryba, 500 - 210 - 230 15-30 15-30 3/4
1000g
9.12 Dolny ohrev + Gril +
Ventilator
Pouzite funkciu Teplovzdusné pecenie.
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rire
Pizza, mrazena 200 - 220 15-25 2
Americka pizza, mra- 190 - 210 20-25 2
zena
Pizza, chladena 210 - 230 13-25 2
Malé pizze, mrazené 180 - 200 15-30 2
HranolCeky, tenké 200 - 220 20 - 30 3
Hranol€eky, hrubé 200 - 220 25-35 &
Americké Zemiaky, 220 - 230 20-35 3
Krokety
Opecené Zemiakové 210 - 230 20-30 3
Pyré
Lasagne/cannelloni, 170 - 190 35-45 2
Cerstvé
Lasagne/cannelloni, 160 - 180 40 - 60 2
zmraz.
Syr peceny v rire 170 - 190 20-30 3
Kuracie Kridla 190 - 210 20-30 2

9.13 Rozmrazovanie

» Jedlo vyberte z obalu a polozte ho na

tanier.

eV ruare pouzite prvu Uroven zdola.
« Jedlo nezakryvajte miskou ani

tanierom, pretoze by sa tym mohol

predizit ¢as rozmrazovania.



U velkych porcii jedla umiestnite na
dno dutiny rary prazdny tanier
oto€eny nadol. Jedlo vlozte do
hibokého taniera alebo nadoby a
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nasledne polozZte na tanier, ktory je v
rdre. V pripade potreby vyberte rosty
rary.

Pokrm Mnozstvo Cas rozmra- Dodatoény Poznamky

(kg) zovania ¢as rozmra-
(min.) zovania (v
min.)

Kurca 1 100 - 140 20 - 30 Kur¢a polozte na Qrevréteny tanie-
rik polozeny vo velkom tanieri. Po
uplynuti polovice ¢asu obratte.

Maso 1 100 - 140 20 -30 Po uplynuti polovice ¢asu obratte.

Maso 0.5 90 - 120 20 -30 Po uplynuti polovice ¢asu obratte.

Pstruh 0.15 25-35 10- 15 -

Jahody 0.3 30-40 10 - 20 -

Maslo 0.25 30-40 10 - 15 -

Smotana 2x0,2 80 - 100 10 - 15 Smotanu vysiahajte, kym je mie-
stami eSte mierne zmrazena.

Torta 1.4 60 60 -

9.14 Zavaranie - Dolny ohrev

+ Pouzivajte len zavaracie pohare
rovnakej velkosti dostupné na trhu.

* Nepouzivajte pohare so skrutkovacim
vieckom ani s bajonetovym uzaverom
ani plechovky.

» Pri tejto funkcii pouzite prvu uroven
zdola.

» Na plech na pecenie nedavaijte viac
nez Sest’ litrovych zavaracich
poharov.

Makké ovocie

* Pohare rovnomerne napliite a
zatvorte.

» Pohare sa nesmu navzajom dotykat'.

* Do plechu na pecenie nalejte priblizne
1/2 litra vody, aby sa v rure vytvorila
dostato¢na vihkost..

» Ked tekutina v poharoch za¢ne
vriet'(asi po 35 - 60 minutach pri
jednolitrovych poharoch), rdru vypnite
alebo znizte teplotu na 100 °C
(pozrite si tabulku).

Pokrm Teplota (°C)

Cas varenia, kym  DalSie varenie pri
tekutina nezacne 100 °C (min.)
slabo vriet’ (v min.)

Jahody/Cucoriedky/ 160 - 170
maliny/zrelé egrese

35-45 -
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Kostkovice

Pokrm

Teplota (°C)

Cas varenia, kym

DalSie varenie pri

tekutina nezacne 100 °C (min.)
slabo vriet’ (v min.)
Hrusky/dule/slivky 160 - 170 35-45 10 - 15
Zelenina
Pokrm Teplota (°C) Cas varenia, kym  DalSie varenie pri
tekutina nezacne 100 °C (min.)
slabo vriet’ (v min.)
Mrkva®l) 160 - 170 50 - 60 5-10
Uhorky 160 - 170 50 - 60 -
MieSana zelenina 160 - 170 50 - 60 5-10
Kalerab/hrasok/Spar- 160 - 170 50 - 60 15-20

gia

1) po vypnuti rary nechajte odstat’.

9.15 SusSenie
pecenie
* Plechy pokryte

- Teplovzdus$né

papierom odolnym

voci tuku alebo papierom na pecenie.

» Aby ste dosiah

li lepsSi vysledok, po

uplynuti polovice ¢asu susenia raru

vypnite, otvorte dvierka, pokrm
nechajte na jednu noc vychladnut’ a
az potom dokoncite suSenie.

Zelenina
Pokrm Teplota (°C) Cas (hod.) Uroven v rire
1 droven 2 arovne
Strukoviny 60 -70 6-8 3 1/4
Paprika 60 -70 5-6 3 1/4
Zelenina na kva- 60 - 70 5-6 & 174
senie
Huby 50 - 60 6-8 B 1/4
Bylinky 40 - 50 2-3 3 1/4
Ovocie
Pokrm Teplota (°C) Cas (hod.) Urovei v rire
1 droven 2 urovne
Slivky 60 - 70 8-10 3 1/4
Marhule 60 - 70 8-10 8 1/4
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Pokrm Teplota (°C) Cas (hod.) Uroven v rire
1 droven 2 urovne

Jablkové platky 60 - 70 6-8 3 1/4
Hrusky 60 - 70 6-9 3 1/4
9.16 Tabulka Teplotna sonda
Hovadzie Teplota vo vnutri pokrmu (°C)

Neprepeceny  Stredne Pre- Prepecené

peceny

Hovéadzia rostenka 45 60 70
Rostenka 45 60 70
Hovadzie Teplota vo vnutri pokrmu (°C)

Menej Stredne Prepe- Viac

ceny

Sekana 80 83 86
Bravéové Teplota vo vnutri pokrmu (°C)

Menej Stredne Prepe- Viac

ceny

sunka, 80 84 88
Pecenie masa
Kotlety (chrbat),
Udené bravéoveé karé, 75 78 82
Udené karé, posirované
Telacie Teplota vo vnltri pokrmu (°C)

Menej Stredne Prepe- Viac

ceny
Pedené telacie 75 80 85
Telacie koleno 85 88 90
Baraninaljahnacina Teplota vo vnutri pokrmu (°C)
Menej Stredne Prepe- Viac

ceny

Jahnacie stehno

80 85 88
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Baraninal/jahnacina

Teplota vo vnutri pokrmu (°C)

Menej Stredne Prepe- Viac
ceny

Baranie stehno 75 80 85
Jahnacie stehno, 65 70 75
Pecené jahnacie
Zverina Teplota vo vnutri pokrmu (°C)

Menej Stredne Prepe- Viac

ceny

Zajaci chrbat,
Srnciljeleni chrbat C= i (&
Zajacie stehno,
Cely zajac, 70 75 80

Srncie alebo jelenie stehno

Hydina Teplota vo vnutri pokrmu (°C)
Menej Stredne Prepe- Viac
ceny
Kurca (celé/polovica/prsia) 80 83 86
o oo, 7g z z
Kacka (prsia) 60 65 70

Ryba (losos, pstruh, zubac)

Teplota vo vnutri pokrmu (°C)

Menej Stredne Prepe- Viac
ceny
Ryba (cela/veika/na pare), 60 o 68

Ryba (cela/velka/pedena)

Zapekacia nadoba - predvarena

Teplota vo vnutri pokrmu (°C)

zelenina - -
Menej Stredne Prepe- Viac
ceny
Cuketa v zapekacej nadobe,
Brokolica v zapekacej nadobe, 85 88 91

Fenikel v zapekacej nadobe
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Zapekacia nadoba - Slané jedla Teplota vo vntri pokrmu (°C)

Menej Stredne Prepe- Viac
ceny
Cannelloni,
Lasagne, 85 88 91

Cestovinovy nakyp

Zapekacia nadoba - Sladké jedla Teplota vo vnutri pokrmu (°C)

Menej Stredne Prepe- Viac
ceny
Biely chlieb v zapekacej nadobe s
ovocim/bez ovocia,
Ryzové kaSa v zapekacej nadobe 80 85 90

s ovocim/bez ovocia,
Sladkeé rezance v zapekacej nad-
obe

9.17 Informacie pre skusobne

Skusky podia noriem EN 60350-1:2013 a
IEC 60350-1:2011.

Pecenie na jednej urovni. Pecenie vo formach

Pokrm Funkcia Teplota (°C) Cas Uroven v ru-
(min) re

Fatless sponge cake / Teplovzdusné Pe- 140 - 150 35-50 2

Piskotovy kolac bez  cenie

tuku

Fatless sponge cake / Horny/Dolny Ohrev 160 35-50 2

Piskotovy kolac bez

tuku

Apple pie / Jablkovy  Teplovzdusné Pe- 160 60 - 90 2

kolac (2 formy s prie- cenie
merom 20 cm, roz-
miestnené po uhlo-

priecke)

Apple pie / Jablkovy  Horny/Dolny Ohrev 180 70-90 1
kolac (2 formy s prie-

merom 20 cm, roz-

miestnené po uhlo-

priecke)
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Pecenie na jednej Urovni. Susienky

Pokrm Funkcia Teplota (°C) Cas (min) Uroveii v ru-
re

Short bread / Linecké Teplovzdusné Pe- 140 25-40 &

kolaciky/ploché peci-  Eenie

Vo

Short bread / Linecké Horny/Dolny Ohrev 1601) 20-30 8

kolaciky/ploché peci-

Vo

Small cakes / Malé Teplovzdudné Pe-  4541) 20 - 35 3

kolaciky (20 ks/plech) cenie

Small cakes / Malé Horny/Dolny Ohrev  4701) 20-30 &

kolaciky (20 ks/plech)

1) Ruru predhrejte.

Viacurovniové pecenie.

Susienky/small cakes/malé kolaciky/pecivo/rozky

Pokrm Funkcia Teplota (°C) Cas Uroven v rire
(min) —— |

2 3
urov- urov-
ne ne

Short bread / Linecké Teplovzdusné pe- 140 25-45 1/4 1/3/

kolaciky/ploché peci-  Cenie. 5

%}

Small cakes / Malé Teplovzdusné pe- 1501 23-40 1/74 -

kolaciky (20 ks/plech) cenie.

1) Raru predhrejte.

Gril

Pokrm Funkcia Teplota (°C) Cas (min) Uroven v rire

Toast / Hrianky Gril max. 1.31) 5

Beef Steak / Hovadzi  Gril max. 24 - 301)2) 4

steak

1) Ruru predhrievajte 5 mindt.

2) po uplynuti polovice ¢asu obratte.

10. OSETROVANIE A CISTENIE

10.1 Poznamky k ¢isteniu

VAROVANIE! B
Pozrite si kapitoly ohladne + Predna stranu spotrebi¢a ogistite
bezpecnosti. makkou handri¢kou namoéenou v

teplej vode s pridavkom Eistiaceho
prostriedku.

» Na Cistenie kovovych povrchov
pouzite prislusny Cistiaci prostriedok.



* Vnutro spotrebica vycistite po kazdom
pouziti. Hromadenie tuku alebo
zvyskov jedal méze mat’ na nasledok
vznik poziaru. Riziko je vysSie pri
grilovacom pekadi.

* Odolné nedistoty odstrante
Specialnym Cistiacim prostriedkom pre
rdry na pecenie.

* Po kazdom pouziti vycistite vSetko
prislusenstvo a nechajte ho uschnut.
Pouzite makku handri¢ku namocenu v
teplej vode s pridavkom &istiaceho
prostriedku.

« Ak mate prisluSenstvo s nelepivym
povrchom, necistite ho agresivnymi
prostriedkami, ostrymi predmetmi ani
v umyvacke riadu. MéZe to sposobit’
poskodenie neprilnavého povrchu.

10.2 Vybratie zasuvacich list

Pri Cisteni rary z nej vyberte zasuvacie

listy .

1. Odtiahnite prednu Cast’ zasuvacich
list od bo¢nej steny.

I

2. Zadnu Cast' list odtiahnite od bo¢nej
steny a liSty vyberte.

1 I
/‘\
9

»—

Pri intalacii zastvacich list zvolte
opacny postup.

@

\\N

ﬁ\\"
= J

(

Upevnovacie koliky na
teleskopickych listach musia
smerovat’ dopredu.
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10.3 Cistenie vodou

Postup Cistenia vyuziva paru na
odstranenie zvySkov tuku a potravin z
rary.

1. Nalejte 300 ml vody do zasobnika v
dolnej Casti rury.

Nastavte funkciu .

Teplotu nastavte na 90 °C.

Ruru nechajte v €innosti 30 minut.
Ruru vypnite a nechajte ju
vychladnut'.

Ked rara vychladne, vycistite jej
vnutro makkou handrickou.

é VAROVANIE!

Skér nez sa rary
dotknete, uistite sa, ze
vychladla. Hrozi riziko
popalenia.

ablroN

o

10.4 Strop rury

A

VAROVANIE!

Pred sklopenim ohrevného
telesa spotrebic vypnite.
Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢
studeny. Hrozi riziko
popalenia.

Vyberte zasuvacie listy.

Horné ohrevné teleso je mozné sklopit’,
aby ste si ulahgili Cistenie stropu rury.

1. Ohrevné teleso uchopte oboma
rukami za prednu Cast'.

2. Potiahnite dopredu proti tlaku pruziny
a smerom von z dvoch drziakov.

Ohrevné teleso sa sklopi.

3. Vydistite strop rury.

4. Priinstalacii ohrevného telesa zvolte
opacny postup.
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Ohrevné teleso spravne
nainstalujte nad drziaky na
vnutornych stenach
spotrebica.

5. Nainstalujte zasuvacie listy.

10.5 Odstranenie a montaz
dvierok

Dvierka a vnutorné sklenené panely
mozete vybrat' a vycistit. Pocet
sklenenych panelov sa liSi v zavislosti od
modelu.

VAROVANIE!

Pri vyberani dvierok zo
spotrebica postupujte
opatrne. Dvierka su tazké.

1. Dvierka uplne otvorte.
2. Uplne stlacte upinacie paky (A) na
oboch pantoch dvierok.

3. Dvierka rury privrite, aby zostali v
prvej otvorenej polohe (priblizne v
70° uhle).

4. Dvierka rury uchopte po oboch
stranach a potiahnite ich od
spotrebi¢a smerom Sikmo nahor.

5. Dvierka polozte vonkajSou stranou
nadol na makku tkaninu na rovny
povrch. Tym zabranite poSkrabaniu.

6. Uchopte ram dvierok (B) na hornom

okraji dvierok po oboch stranach a
zatlacte ho dovnutra, aby sa uvolnili
upevnovacie zapadky.

7. Ram dvierok vyberte potiahnutim
dopredu.

8. Sklenené panely dvierok uchopte na
ich hornej hrane a po jednom ich
vytiahnite smerom nahor z Uchytiek.

Skleneny panel umyte vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny panel
dokladne osuste.

Po dokonceni Cistenie vykonajte

horeuvedené kroky v opaénom poradi.

Najprv namontujte maly panel, potom

vacsi a dvierka.

@ Jedno zo zavesnych ramien
(zvyc€ajne prave) sa moze
volne pohybovat'. Uistite sa,
Ze obe zavesné ramenda su v
rovnakej polohe (priblizne
70° uhol).

é VAROVANIE!
Uistite sa, ze su skla vlozené

v spravnej polohe, inak sa
mdze prehriat’ povrch dierok.

10.6 Vymena osvetlenia

Na spodnu Cast’ dutiny spotrebica
polozte handri¢ku. Zabranite tak
poskodeniu skleného krytu a vnutra rury.

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
usmrtenia elektrickym
pradom! Pred vymenou
ziarovky odpojte poistku.
Ziarovka a skleneny kryt
ziarovky moézu byt hortce.

1. Spotrebic vypnite.
2. Odstrante poistky z poistkovej skrine
alebo preruste elektricky obvod.

Horné svetlo

1. Skleneny kryt otocte proti smeru
hodinovych ruciciek a vyberte ho.
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VAROVANIE!

11. RIESENIE PROBLEMOV

Pozrite si kapitoly ohiadne

bezpecnosti.

11.1 Co robit, ked....
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2. Skleneny kryt vycistite.
3. Nahradte ziarovku inou vhodnou
Ziarovkou odolnou teplotam do 300

Nasadte skleneny kryt.

Problém

Mozné pri¢iny

Riesenie

Rura sa neda zapnut’ ani
pouzivat'.

Rura nie je pripojena ku
zdroju elektrického napaja-
nia alebo je pripojena ne-
spravne.

Skontrolujte, €i je rdra sprav-
ne pripojena ku zdroju elek-
trického napajania (pozrite si
schému pripojenia).

Rdura sa nezohrieva.

Rura je vypnuta.

Ruru zapnite.

Rdura sa nezohrieva.

Nie su nastavené hodiny.

Nastavte ¢as.

Rdura sa nezohrieva.

Nie su nastavené potrebné
nastavenia.

Skontrolujte, ¢i su nastave-
nia spravne.

Rdura sa nezohrieva.

Aktivovalo sa automatické
vypinanie.

Pozrite si ¢ast’ ,Automatické
vypinanie®.

Rdura sa nezohrieva.

Je zapnuta detska poistka.

Pozrite si ¢ast’ ,Pouzivanie
funkcie Detska poistka“.

Rdura sa nezohrieva.

Poistka je vypalena.

Skontrolujte, ¢i je pricinou
poruchy prave poistka. Ak sa
poistka vypali opakovane,
obrat'te sa na kvalifikované-
ho elektrikara.

Nesvieti Ziarovka.

Ziarovka je vypalena.

Vymerite Ziarovku.

Teplotna sonda nefunguje.

Konektor teplotnej sondy nie
je spravne nainstalovany do
zasuvky.

Konektor teplotnej sondy za-
sunte do prislusnej zasuvky
az na doraz.

Priprava jedla trva veimi dI-
ho alebo naopak, jedla su
hotové prili§ rychlo.

Teplota je prili§ nizka alebo
prili§ vysoka.

V pripade potreby uprayte
teplotu. Postupujte podla po-
kynov v navode.
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Problém Mozné priciny

Riesenie

Vndtri rdry a na jedlach sa Jedlo ste nechali v rure prilis
zraza para a vytvara sa dlho.
skondenzovana voda.

Po ukonceni pec¢enia nene-
chavaijte jedla v rure dlhSie
ako 15 — 20 minut.

Na displeji sa zobrazi ,C2“.  Chcete spustit’ funkciu roz-
mrazovania, ale nevybrali
ste zo zasuvky konektor te-
plotnej sondy.

Konektor teplotnej sondy od-
pojte zo zasuvky.

Na displeji je zobrazeny chy- Doslo k poruche elektriky.
bovy kod, ktory nie je v ta-
buike.

Pomocou domovej poist-
ky alebo bezpecnostného
vypinaca v poistkovej
skrini vypnite riru a zno-
VU ju zapnite.

Ak sa na displeji znovu
zobrazi chybovy kéd, ob-
ratte sa na oddelenie sta-
rostlivosti o zakaznika.

Spotrebi¢ je zapnuty, ale sa  Je aktivovany ukazkovy re-

=

Ruru vypnite.

nezohrieva. Ventilator nefun- zim. 2. Stlacte a podrzte tlacidlo
guje. Na displeji sa zobrazi +
symbol "Demo™. 3. Na displeji zagne blikat
prva Gislica a ukazovatel
Demo.
4. Stlacanim tiacidiel 1
alebo — zadaijte kod
2468, aby ste zmenili
hodnoty, a potvrdte stla-
cenim @
5. Zacne blikat’ dalSia Cisli-
ca.
6. Rezim Demo sa vypne
po potvrdeni poslednej
Cislice, ak je kod sprav-
ny.
11.2 Servisné udaje Stitku. Typovy Stitok sa nachadza na
] . L ) prednom rame vnutorného priestoru
Ak problém nedokazete odstranit' sami, spotrebi¢a. Neodstrariujte typovy $titok z
zavolajte predajcu alebo autorizované vnutorného priestoru spotrebiéa.

servisné stredisko.

Udaije potrebné pre autorizované
servisné stredisko najdete na typovom

Odporucame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Model (MOD.)
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Odporucame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Cislo vyrobku (PNC)

Sériové cislo (S.N.)

12. ENERGETICKA UCINNOST

12.1 Datovy list produktu a informacie o produkte podia EU

65-66/2014
Nazov dodavateia AEG
Model BEE542320M
Index energetickej ucinnosti 81.2
Energeticka trieda A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny

rezim

1.09 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim s

ventilatorom

0.69 kWh/cyklus

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 711

Typ rary Zabudovateina rara
Hmotnost’ 34.0 kg

EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebice
pre domacnost’. Cast’ 1: Sporaky, rary,
parné rury a grily. Metédy merania
vykonovych parametrov.

12.2 Uspora energie

Rura ma funkcie, ktoré vam
pomo&zu usporit’ energiu pri
kazdodennom peceni.

Vseobecné rady

Uistite sa, ze su dvierka rury pocas
prevadzky spotrebica zatvorené. Pocas
pecenia neotvarajte dvierka. Tesnenia
dvierok udrziavajte Cisté a uistite sa, ze
je upevnené na svojom mieste.

V zaujem vysSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, rdru pred viozenim jedla
dovnutra nepredhrievaijte.

Ak proces pecenia pokrmu trva viac ako
30 minut, 3-10 minut pred ukon&enim
pecenia (v zavislosti od ¢asu pecenia)
znizte teplotu v rdre na minimum. Pokrm
sa bude nadalej piect’ vdaka
zvySkovému teplu v rure.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev
ostatnych pokrmov.

Ked pripravujete niekolko pokrmov
naraz, zachovajte o najkratSie prestavky
medzi pecenim.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia
s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu
energie.
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Zvyskové teplo

Pri niektorych funkciach rary sa ohrevné
¢lanky automaticky vypnu skoér, ak je
zapnuty program s ¢asovou funkciou
Trvanie alebo Koniec a ¢as pecenia je
dihsi ako 30 minut.

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v
cinnosti.

Udrziavanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvy$kového tepla, zvoite najnizsie mozné
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvyskového tepla alebo
teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie.
Zapnite ho iba v pripade potreby.

Materialy oznacené symbolom

odovzdajte na recyklaciu. a) Obal hodte
do prislusnych kontajnerov na recyklaciu.
Chrante zivotné prostredie a zdravie ludi
a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebi¢ov. Nelikvidujte

Vlhky hortci vzduch

Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia. Funguje tak, Ze sa mdze teplota
vnutri dutiny rary lisit' od teploty
zobrazenej na displeji pocas pecenia a
Cas pecenia sa mdze lisit’ od Casu
pecenia pri inych programoch.

Ak pouzijete funkciu VIhky hortci
vzduch, osvetlenie sa po 30 sekundach
automaticky vypne. Osvetlenie mozete
opat' zapnut, ale tento ukon znizi
oc¢akavanu Usporu energie.

13. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

spotrebi¢e ozna¢ené symbolom spolu s

odpadom z domacnosti. & Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obratte na obecny
alebo mestsky urad.
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