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NAVRHNUTE PRE VAS

Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebi¢ Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory
vznikol na zaklade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Démyselny
a Stylovy — navrhnuty s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mézete byt
isti, ze uvidite skvely vykon.
Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:
Rady tykajuice sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a
@ informacie o servise a opravach:
www.electrolux.com/support
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Pre vas spotrebic si mozete zakupit’ prisluSenstvo, spotrebny material a
% originalne nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY
SERVIS

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k
dispozicii nasledujuce udaje: Model, &islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

A\ Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie
(® vseobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za telesnu ujmu ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpec¢nom a pristupnom mieste, aby ste
do nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost' deti a zranitelnych oséb

- Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo
psychickou spdsobilostou alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, iba ak su pod dozorom
zodpovednej osoby alebo ak boli zodpovednou
osobou pouc“:ené o bezpe¢nom pouzivani spotrebica a
rozumeju pripadnym rizikam.

- Deti medzi 3 a 8 rokmi a osoby s velmi rozsiahlymi a
zlozitymi hendikepmi nesmu mat’ pristup k spotrebicu,
pokial nie su pod nepretriitym dozorom.

- Deti do 3 rokov smu mat’ pristup k spotrebicCu iba ak
su nepretrzite pod dohladom zodpovednej osoby.

. Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebi¢om.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- Nedovolte detom ani domacim zvieratam priblizit’ sa k
spotrebicu, ked pracuje alebo ked sa chladi.
Pristupné Casti su horuce.

- Ak ma spotrebic€ detsku poistku, mala by byt’ zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VVSeobecna bezpecnost’

- Nainstalovat tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba
kvalifikovana osoba.

- VAROVANIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa
pocas pouzivania mézu znacne zahriat. Nedotykajte
sa ohrevnych Clankov.



4

www.electrolux.com

Pri vyberani alebo vkladani prisluSenstva alebo nadob
na pecenie vzdy pouzivajte kuchynske rukavice.

Pred akoukolvek udrzbou spotrebi¢ odpojte od
elektrickej siete.

Dbajte na to, aby bol spotrebi¢ pred vymenou Ziarovky
vypnuty, aby bolo vylu¢ené nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prudom.

Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne
prostriedky ani ostré kovoveé Skrabky, pretoze by monhli
poskrabat’ povrch, o mbéze spbsobit’ rozbitie skla.
Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho
dat’ vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom
stredisku alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predisio
nebezpecenstvu.

Ak chcete vybrat’ zasuvacie listy, najprv potiahnite
prednu Cast’ zasuvacich list a potom zadny koniec
smerom od bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii
zasuvacich list zvolte opacny postup.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

21 Instalacia pouzivat' s napajanim z elektrickej
siete.

VAROVANIE! L i .

Tento spotrebi¢ smie 2.2 Zapojenie do elektrickej

nainstalovat’ iba siete

kvalifikovana osoba.

L. VAROVANIE!

Odstrante vsetky obaly. Nebezped&enstvo poziaru a
Neinstalujte ani nepouzivajte zasahu elektrickym pradom.
poskodeny spotrebic.
Dodrziavajte pokyny na instalaciu « Vsetky elektrické zapojenia by mal
dodané so spotrebi¢om. vykonat' kvalifikovany
Vzdy davajte pozor, ak presuvate elektroinstalatér.
spotvrfabi_é, pretoze jg t'aiky: Vzdy » Spotrebi¢ musi byt uzemneny.
pouznva!te ochranné rukavice a » Uistite sa, ze parametre na typovom
uzavretu obuv. Stitku su kompatibilné s elektrickym
Spotrebi¢ netahajte za rukovat. napatim zdroja napdjania.
Dodrziavajte poZadovanu minimainu « Vzdy pouzivajte spravne instalovanu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a uzemnenu zasuvku.
nabytku. * Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a a predlzovacie kéble.
vhodné miesto, ktoré spliia + Uistite sa, Ze zastrcka a privodny
poziadavky na instalaciu. elektricky kabel nie su poskodené. Ak
Spotrebit je vybaveny elektrickym privodny elektricky kabel spotrebica

chladiacim systémom. Musi sa treba vymenit', tito operaciu smie



urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisneho strediska.

Nedovolte, aby sa napajacie
elektrické kable dotkli alebo dostali do
blizkosti dvierok spotrebi¢a najma
vtedy, ked' su dvierka horuce.
Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’
tak, aby sa nedalo odstranit’ bez
nastrojov.

Sietovu zastréku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie.
Po inStalécii sa uistite, Zze mate
pristup k sietovej zastrcke,

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej siet'ovu zastrcku.
Spotrebi¢ neodpajajte potiahnutim za
sietové kable. Vzdy tahajte za
zastréku.

Pouzite iba spravne odpajacie
zariadenia: ochranné isti¢e alebo
poistky (skrutkovacie poistky treba
vybrat’ z drziaka), uzemnenia a
stykace.

Elektricka siet’ v domacnosti musi
mat’ odpajacie zariadenie, ktoré
umozni odpojenie spotrebi¢a od
elektrickej siete na vSetkych poloch.
Vzdialenost’ kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt minimalne 3 mm.
Tento spotrebi¢ splfia smernice EHS.

2.3 Pouzivanie

A

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, popalenin,
zasahu elektrickym pradom
alebo vybuchu.

Tento spotrebi€ je uréeny iba na
pouzitie v domacnosti.

Nemernte technické parametre tohto
spotrebica.

Zabezpecte, aby boli vetracie otvory
volné.

Pocas Cinnosti nenechavajte
spotrebi¢ bez dozoru.

Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.
Ked je spotrebi¢ v ¢innosti, pri
otvarani dvierok postupujte opatrne.
Méze dojst’ k uniku hortceho
vzduchu.
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Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate
mokré ruky, ani ked je v kontakte s
vodou.

Na otvorené dvierka netlacte.
Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovny
alebo odkladaci povrch.

Dvierka spotrebiCa otvarajte opatrne.
Pouzitim prisad s obsahom alkoholu
moze vzniknut' zmes alkoholu so
vzduchom.

Pri otvarani dvierok sa do kontaktu so
spotrebiCom nesmu dostat’ iskry ani
otvoreny plameri.

Horlave produkty alebo predmety,
ktoré obsahuju horlavé latky,
nevkladajte do spotrebica, do jeho
blizkosti ani nan.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

Aby ste predisli poSkodeniu alebo
zmene farby smaltu:

— nadoby na pecenie ani iné
predmety nekladte priamo na dno
spotrebica,

— priamo na dno dutiny spotrebica
nedavaijte alobal,

— do horuceho spotrebica nelejte
vodu,

— po ukonceni pripravy pokrmu v
spotrebi¢i nenechavajte vlhky riad
ani potraviny,

— pri vyberani alebo vkladani
prisluSenstva postupuijte opatrne.

Zmena farby smaltu alebo usSlachtilej
ocele nema zZiadny vplyv na vykon
spotrebica.

Na pripravu vihkych kolacov
pouzivajte hlboky pekac. Ovocné
Stavy spdsobuju skvrny, ktoré moézu
byt trvalé.

Tento spotrebic je ur€eny iba na
varenie. Nesmie byt pouzity na iné
ucely, napriklad na vykurovanie
miestnosti.

Ruru pouzivajte vzdy so zatvorenymi

dvierkami.

Pri inStalacii spotrebica za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby
dvere neboli po€as prevadzky
spotrebi€a nikdy zatvorené. Za
zatvorenym nabytkovym panelom sa
moze vytvorit’ teplo a vlhkost a mézu
spOsobit’ nasledné poskodenie
spotrebica, kuchynskej jednotky alebo



www.electrolux.com

podlahy. Nabytkovy panel
nezatvarajte, kym spotrebic po pouziti
uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, poziaru alebo
poskodenia spotrebica.

Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢
vypnite a vytiahnite jeho zastr¢ku zo
sietovej zasuvky.

Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely
mozu prasknut'’.

Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!
Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
prostriedky, drotenky, rozpustadla ani
kovové predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na
jeho obale.

Katalyticky smalt (ak je k dispozicii)
necistite ziadnym cistiacim
prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
zasahu elektrickym prudom.

Ziarovka alebo halogénova Ziarovka
pouzivana v tomto spotrebici je
uréena len pre domace spotrebice.
Nepouzivajte ju na osvetlenie
doméacnosti.

Pred vymenou ziarovky odpojte
spotrebi¢ od zdroja napajania.
Pouzivajte Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit’,
obrat'te sa na autorizované servisné
stredisko.

Pouzivajte iba originalne nahradné
suciastky.

2.7 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poranenia alebo udusenia.

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.
Privodny elektricky kabel odrezte
blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.
Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu deti a domacich
zvierat v spotrebici.
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3. POPIS VYROBKU
3.1 Celkovy prehiad

Ovladaci panel
F ? ? ql ? ? Ukazovatel / symbol prevadzky
s

' lO Ovladac funkcii ohrevu

Analégovy ¢asovad
N
= Qe
o=

Otoény ovladag (teploty)

6 | Ukazovatel / symbol teploty
Ohrevny ¢&lanok

Bl Osvetlenie

El Ventilator

Zasuvacia lista, vyberateina
Urovne v rare

)
(o ]

B

©
)
&
i)

3.2 Prislusenstvo * Hiboky pekaé
. Na pecenie mésa a mucnych
+ Dréteny rost pokrmov alebo ako nadoba na
Na kuchynsky riad, formy na kolace, zachytavanie tuku.
pecené pokrrvTW-_ » Teleskopické listy
* Plech na pecenie Pre rosty a plechy.

Na kolace a susienky.

4. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! 1. Nastavte funkciu @ a maximalnu
Pozrite si kapitoly ohladne teplotu.
bezpecnosti. 2. Rdru nechajte spustenu jednu
hodinu.
4.1 Prvé Cistenie 3. Nastavte funkciu (] a nastavte

maximalnu teplotu.

Vyberte z riry vyberatelne zastvacie 4. Rdru nechajte spustend 15 mindt.
liSty a prislusenstvo. 5. Nastavte funkciu (¥ a nastavte
Pozrite si kapitolu maximalnu teplotu.
,O8etrovanie a Cistenie". 6. RuUru nechajte spustend 15 minut.
7. Rdru vypnite a nechajte ju
Pred prvym pouZitim raru a prisluSenstvo vychladnut'.
vycistite. PrisluSenstvo sa méze zohriat’ viac nez
Prislusenstvo a zasuvacie listy dajte spat’  zvy&ajne. Rura méze produkovat’ zapach
na ich pévodné miesto. a dym. Zabezpecte dostato&né vetranie v
miestnosti.

4.2 Predhriatie

Pred prvym pouzitim prazdnu rdru
predhrejte.
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VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

5.1 Nastavenie funkcie ohrevu

1. Otocenim oto¢ného ovladaca funkcii
ohrevu nastavte funkciu ohrevu.

2. Otocenim oto€ného ovladaca vyberte

. teplotu.

Ziarovka sa rozsvieti, ked je rdra v

prevadzke.

3. Aby ste vypli rdru, otocte otocné
ovladace do polohy Vypnuté.

5.2 Funkcie ohrevu

Funkcia rary

Pouzitie

Funkcia rury Pouzitie

0 Rdra je vypnuta.
Poloha Vy-
pnuté
6 Na zapnutie osvetlenia
N rury bez funkcie pece-
Osvetlenie M3
Rary

Ak chcete piect’ zaroven
az na troch Urovniach a
susit’ potraviny.
Nastavte teplotu o
20-40 °C nizSiu ako pre
Tradicné pecenie.

Teplovzdusné
Pecenie

Xl

Vihky Horuci
Vzduch

Tato funkcia je urena
na usporu energie po-
Cas pecenia. Pokyny
ohladom pecenia najde-
te v kapitole ,Rady a ti-
py“, VIhky Horuci
Vzduch. Dvierka rury
maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nebola
prerusena funkcia a aby
bola zabezpecena pre-
vadzka s najvys$sSou
moznou energetickou
ucinnostou. Ked pouzi-
jete tato funkciu, teplota
v dutine sa méze lisit’
od nastavenej teploty.
Vykon ohrevu méze byt’
znizeny. VSeobecné od-
porucania na usporu
energie najdete v kapi-
tole ,Energeticka ucin-
nost™, Uspora ener-
gie.Tato funkcia bola
pouzita pre sulad s trie-
dou energetickej ucin-
nosti podla normy EN
60350-1.

Dolny Ohrev

Na pecenie kolacov s
chrumkavym korpusom
a na zavaranie.

Gril

Na grilovanie plochych
jedal a na pripravu hria-
nok.

Ao

Rychly Gril

Na grilovanie plochych
jedal vo vacsich mnoz-
stvach a pripravu hria-
nok.

v

¥

Turbo Gril

Na pecenie vacésich ku-
sov masa alebo hydiny
s kostami na jednej
urovni. Na gratinovanie
a zapekanie.




Funkcia rury Pouzitie
> Na pripravu pizze. Na
X intenzivnejSie zhnednu-
Pizza tie povrchu a Cf]rumka-
vu spodnu Cast. Na-
stavte teplotu na
230 °C.
- Na pecenie mucnych je-
—_ dal a masa na jednej
Tradiéné pe- Urovn'-
¢enie (Horny/
Dolny Ohrev)

6. CASOVE FUNKCIE

6.1 Analégovy Casovac

Tento ¢asova¢ ma tri funkcie:

* Presny Cas

* Kuchynsky ¢asomer + Ukoncéenie
pripravy jedla.

Nastavenie denného ¢asu

Ak chcete nastavit’ presny Cas, stlacte
ovladac¢ nastaveni a otacajte nim proti
smeru hodinovych ruciciek (v smere
naznacenom Sipkou), kym nebudu
ruci¢ky hodin v poZzadovanej polohe.
Ovlada¢ nastaveni neotacajte v smere
hodinovych ruciciek.

Po nastaveni pozadovaného ¢asu
nechajte ovlada¢ nastaveni, aby sa vratil

SLOVENSKY 9

A. ano
B. Ciselnik
C. Ovladac nastaveni

do svojej pdévodnej polohy alebo ho
opatrne povytiahnite.

. o
Normalne nastavenie \J

Ovladac¢ nastaveni otacajte proti smeru
hodinovych ruciciek, kym sa v okne

nezobrazi \"j V tejto polohe sa spotrebi¢
ovlada manualne. Funkcia Kuchynsky
C¢asomer + Koniec pecenia je vypnuta.
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Kuchynsky ¢asomer +
Ukoncenie pripravy jedla

Sluzi na nastavenie ¢asu automatického
vypnutia funkcie rury. Maximalny ¢€as,
ktory mozete nastavit, je 180 minut.

Pouzivajte ho iba pre
pokrmy, ktoré pocas varenia
nie je potrebné miesat’ ani
sledovat’.

Nastavte funkciu rary a teplotu.
Otacajte ovladacom nastaveni proti
smeru hodinovych ruciciek, kym sa v
okienku nezobrazi pozadovany Cas
vypnutia (v minutach).
Odpocitavanie sa spusti automaticky. Po
uplynuti daného €asu zaznie zvukovy
signal. Spotrebi¢ sa vypne.

N =

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

7.1 Vkladanie prislusenstva

Dréteny rost:

Rost zasunte medzi vodiace tyce
zasuUvacich list a uistite sa, ze nozicky

Plech na pecenie/hlboky pekac:

Plech na pecenie /hiboky pekac zasurite
medzi vodiace liSty zvolenej Urovne rury.

Zvukovy signal mozete
vypnut. Ovladac nastaveni
otacajte proti smeru
hodinovych rucic¢iek, kym sa
v okne nezobrazi &5. v tejto
polohe po vypnuti spotrebica
nezaznie akusticky signal.
Ak chcete zrusit' funkcie Kuchynsky
¢asomer + Ukoncenie pripravy jedla,
otacajte ovladac nastaveni proti smeru
hodinovych rugiciek, kym sa v okne

i
nezobrazi \J.

@

7. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

—

Droteny rost spolu s plechom na pecenie
alebo hlbokym pekacom:

Plech na pecenie /hiboky pekac zasunte
medzi vodiace liSty zvolenej drovne rary
a droteny rost na vodiacich listach.




Malé zarazky na vrchu
zvySuju bezpecnost'. Tieto
zarazky zaroven zabranuju
prevrhnutiu. Vysoky okraj
okolo rostu zabranuje
zoSmyknutiu kuchynského
riadu z rostu.

@

7.2 Teleskopicke listy

@

Pomocou teleskopickych list mézete
lahSie zasuvat a vyberat’ rosty.

UPOZORNENIE!
Teleskopicke listy
neumyvajte v umyvacke
riadu. Teleskopicke listy
nemazte.

Pokyny pre inStalaciu
teleskopickych list si odlozte
na buduce pouzitie.

1. Vytiahnite favu a pravu teleskopicku
listu.

8. DOPLNKOVE FUNKCIE

8.1 Chladiaci ventilator

Ak je rura zapnuta, automaticky sa
aktivuje chladiaci ventilator, aby udrzal
povrch rary chladny. Ak ruru vypnete,
chladiaci ventilator pokracuje v ¢innosti,
az kym sa rura neochladi.

8.2 Bezpeclnostny termostat

Nespravna prevadzka rary alebo chybné
sUcasti mozu spdsobit’ nebezpecné

SLOVENSKY 11

2. Drobteny rost polozte na teleskopické
liSty a opatrne ich zasunte do rury.

Pred zatvorenim dvierok rury zatlacte
teleskopicke listy uplne do rury.

prehriatie. Aby sa tomu predi$lo, rura je
vybavena bezpecnostnym termostatom,
ktory prerusi dodavku energie. Po
poklese teploty sa rura opéat’ automaticky
zapne.
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9. TIPY A RADY

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

AN
@

Teploty a Casy pecenia
uvedené v tabulkach su iba
orientacné. Zavisia od
konkrétneho receptu,
mnozstva a kvality pouzitych
prisad.

9.1 Odporucania pre pecenie

Rura ponuka pat’ drovni zasunutia
rostov.

Urovne ro$tov poéitajte od dna vnutra
rary.

Va$a rdra moze pri peCeni fungovat’ inak
ako rura, ktoru ste pouzivali doteraz.
Tabulky nizSie vam poskytuju Standardné
nastavenia pre teplotu, ¢as pecenia a
uroven rary.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre
konkrétny recept, vyhladajte nastavenie
pre podobny recept.

Rura je vybavena Specialnym systémom,
ktory cirkuluje vzduch a neustale
recykluje paru. Pomocou tohto systému
mdzete piect’ v parnom prostredi a
pripravovat’ pokrmy jemné vo vnutri a

chrumkavé na povrchu. To skracuje ¢as
varenia aj spotrebu energie.

Pecenie kolacov
Neotvarajte dvierka rary pred uplynutim
3/4 nastaveného Casu pecenia.

Ak pri peCeni pouzivate su¢asne dva
plechy, nechavajte medzi nimi jednu
volnu Grover.

Pecenie masa a ryb

Na pripravu nadmerne mastnych
pokrmov pouzite hlboky pekac, aby ste
predisli vytvoreniu Skvin, ktoré mézu byt
trvalé.

Pred krajanim masa ho nechajte odstat’
priblizne 15 minut, aby z neho nevytiekla
Stava.

Aby pocas pecenia v rure nevznikalo
prili§ mnoho dymu, pridajte do hlbokého
pekaca trochu vody. Kondenzacii dymu
zabranite, ak vodu pridate vzdy, ked sa
odpari.

Cas peéenia

Cas pecenia zavisi od typu pokrmu, jeho
konzistencie a objemu.

Spociatku sledujte priebeh pecenia. Pri
pouzivani spotrebi¢a sami zistite
najvhodnejSie nastavenia (varny stupen,
¢as pecenia, atd.) pre kuchynsky riad,
recepty a mnozstva, ktoré pouzivate.

9.2 Pecenie masa a nemasovych pokrmov

Kolace
Pokrm Horny/Dolny Ohrev  Teplovzdu§né Pec¢e- Cas (min) Poznam-
nie ky
Teplota  Uroveii Teplota  Urovei
(°C) v rare (°C) v rare
Siahané 170 2 160 3(2a4) 45-60 Vo forme
cesta na kolace
Linecké 170 2 160 3(2a4) 20-30 Vo forme
cesto na kolace
Tvarohovy 170 1 165 2 60 - 80 V 26 cm
kolac forme na

kolace
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Pokrm Horny/Dolny Ohrev  Teplovzdu$né Peée- Cas (min) Poznam-
nie ky
Teplota  Urovein  Teplota  Uroven
(°C) v rare (°C) v rare

Jablkovy 170 2 160 2 (viavoa 80-100 Vo dvoch

kolac1) vpravo) 20 cm for-
mach na
kolace na
drétenom
roste

Zavin 175 3 150 2 60 - 80 Na plechu
na pecenie

Torta s 170 2 165 2 (viavoa 30-40 V 26 cm

dzemom vpravo) forme na
kolace

Piskétovy 170 2 160 2 50 - 60 V 26 cm

kolac forme na
kolace

Viano¢na 160 2 150 2 90-120 V20cm

Stola/ forme na

Kolac so kolace

suSenym

ovocim™)

Slivkovy 175 1 160 2 50 - 60 Vo forme

kolac?) na chlieb

Drobné 170 & 140-150 3 20 - 30 Na plechu

pecivo — na pecenie

jedna uro-

ven

Drobné - - 140-150 2a4 25-35 Na plechu

pecivo — na pecenie

dve urov-

ne

Drobné - - 140-150 1,3ab 30 - 45 Na plechu

pecivo — na pecenie

tri drovne

Susienky/ 140 3 140-150 3 30-35 Na plechu

ploché pe- na pecenie

Civo — jed-

na uroven

Susienky/ - - 140-150 2a4 35-40 Na plechu

ploché pe- na pecenie

¢ivo — dve

urovne
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Pokrm Horny/Dolny Ohrev  Teplovzdu$né Peée- Cas (min) Poznam-
nie ky
Teplota  Urovein  Teplota Uroveri
(°C) v rare (°C) v rure

Susienky/ - - 140-150 1,3a5 35-45 Na plechu

ploché pe- na pecenie

Civo — tri

urovne

Snehové 120 3 120 3 80 - 100 Na plechu

pusinky — na pecenie

jedna uro-

ven

Snehové - - 120 2a4 80 - 100 Na plechu

pusinky — na pecenie

dve Urov-

nel)

Zemli¢- 190 3 190 8 12-20 Na plechu

ky1) na pecenie

Veterniky 190 3 170 3 25-35 Na plechu

— jedna na pecenie

uroven

Veterniky - - 170 2a4 35-45 Na plechu

—dve na pecenie

urovne

Plochy ko- 180 2 170 2 45-70 V20 cm

lac forme na
kolace

Kola¢ so 160 1 150 2 110-120 V24 cm

susenym forme na

ovocim kolace

Viktoriin 170 1 160 2 (viavoa 50-60 V 20 cm

kolac vpravo) forme na
kolace

1) Ruru predhrievajte 10 minut.
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Chlieb a pizza
Pokrm Horny/Dolny Ohrev  Teplovzdu$né Pe¢e- Cas (min) Poznam-
nie ky
Teplota Uroveii  Teplota  Uroveii
(°C) v rare (°C) v rare
Biely 190 1 190 1 60 - 70 1 -2 kusy,
chlieb) hmotnost’
jedného
kusa 500
g
Razny 190 1 180 1 30-45 Vo forme
chlieb na chlieb
Roiky1) 190 2 180 2(2a4) 25-40 6 - 8 roz-
kov na
plechu na
pecenie
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 V plechu
na pece-
nie alebo
hibokom
pekaci
Zemle) 200 3 190 3 10 - 20 Na plechu
na pece-
nie
1) Ruru predhrievajte 10 minut.
Zapekané jedla
Pokrm Horny/Dolny Ohrev  Teplovzdu$né Pe¢e- Cas (min) Poznam-
nie ky
Teplota Uroveii  Teplota Uroven
(°C) v rare (°C) v rare
Zapekané 200 2 180 2 40 - 50 Vo forme
cestoviny
Zapekana 200 2 175 2 45 - 60 Vo forme
zelenina
Slané 180 1 180 1 50 - 60 Vo forme
plnené tor-
ty1)
Lasag- 180-190 2 180-190 2 25-40 Vo forme

ne )
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Pokrm Horny/Dolny Ohrev  Teplovzdu$né Peée- Cas (min) Poznam-
nie ky
Teplota Uroven  Teplota  Uroven
(°C) v rare (°C) v rare
Cestovino- 180-190 2 180-190 2 25-40 Vo forme
vé zavitky
(Cannello-
ni)1)
1) Ruru predhrievajte 10 minut.
Maso
Pokrm Horny/Dolny Ohrev  Teplovzdu$né Peée- Cas (min) Poznam-
nie ky
Teplota Urovei  Teplota Uroven
(°C) v rare (°C) v rare
Hovadzie 200 2 190 2 50-70 Na dréte-
nom roste
Bravéové 180 2 180 2 90-120 Nadréte-
nom roste
Telacie 190 2 175 2 90-120 Na dréte-
nom roste
Krvavy an- 210 2 200 2 50 - 60 Na drote-
glicky roz- nom roste
bif
Stredne 210 2 200 2 60-70 Na dréte-
prepeceny nom roste
anglicky
rozbif
Prepeceny 210 2 200 2 70-75 Na dréte-
anglicky nom roste
rozbif
Bravcové 180 2 170 2 120 - 150 s kozou
pliecko
Bravéové 180 2 160 2 100 - 120 2 kusy
koleno
Jahnacie 190 2 175 2 110-130 Stehno
Kur¢a 220 2 200 2 70 - 85 Vcelku
Morka 180 2 160 2 210-240 Vcelku
Kacka 175 2 220 2 120 - 150 Vcelku
Hus 175 2 160 1 150 - 200 Vcelku
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Pokrm Horny/Dolny Ohrev  Teplovzdusné Peée- Cas (min) Poznam-
nie ky
Teplota Uroveii  Teplota Uroven
(°C) v rare (°C) v rare
Kralik 190 175 2 60 - 80 Porciova-
ny
Zajac 190 175 2 150 - 200 Porciova-
ny
Bazant 190 175 2 90-120  Vcelku
Ryby
Pokrm Horny/Dolny Ohrev Teplovzdusné Peée- Cas (min) Poznam-
nie ky
Teplota Uroveri  Teplota Uroven
(°C) v rare (°C) v rare
Pstruh/ 190 175 2 40 - 55 3 -4 ryby
prazma
morska
Tuniak/ 190 175 2 35-60 4 - 6 filiet
losos
9.3 Gril Nastavte maximalnu teplotu.
Ruru predhrievajte 3 minuty.
Pouzite Stvrtd Uroven v rare.
Pokrm Mnozstvo Cas (min)
Kusy Mnozstvo 1. strana 2. strana
(k)
Steaky z filiet 4 0.8 12-15 12-14
Hovadzie steaky 4 0.6 10-12 6-8
Klobasy 8 - 12-15 10-12
Bravcové kotlety 4 0.6 12-16 12-14
Kuré€a (rozdelené na 2 2 1 30-35 25-30
Casti)
Kebaby 4 - 10-15 10-12
Kuracie prsia 4 0.4 12-15 12-14
Hamburger 6 0.6 20-30 -
Fileta z ryby 4 0.4 12-14 10-12
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Pokrm Mnozstvo Cas (min)
Kusy Mnozstvo 1. strana 2. strana
(kg)
Zapekané sendvice 4-6 5-7 -
Hrianky 4-6 2-4 2-3
9.4 Turbo Gril Telacie
Pouzite prvi alebo druhu troven v rdre. Pokrm I%P'Ota Cas (min)
Hovédzie = 0
Raru predhrejte. Pedené tela- 160-180 90 - 120
Na vypocet Casu pecenia vynasobte ¢as cie, 1kg
uvedeny v tabulke nizSie centimetrami TR 160-180 120 - 150
hrL'kay f||ety stehno. 1.5
= —-2kg
Pokrm Teplota Cas (min)
(°C) Jahnacie
Neprepece- 190-200 5-6 Pokrm Teplota  Cas (min)
ny rozbif (°C)
alebo fileta :
Jahnacie 150-170 100 - 120
Stredne pre- 180-190 6-8 stehno, pe-
peceny roz- ¢ené jahna-
bif alebo file- cie,1-1,5
ta kg
Prepec¢eny 170-180 8-10 Jahnaci 160-180 40-60
rozbif alebo chrbat, 1 -
fileta 1,5 kg
Bravcéové Hydina
Pokrm Teplota Cas (min) Pokrm Teplota Cas (min)
(°C) (°C)
Pliecko, 160-180 90-120 Kusky hydi- 200-220 30-50
krkovicka, ny, 0,2 —
Sunka, 1 - 0,25 kg kus
1,5 kg -
Kurca, polo- 190-210 35-50
Kotleta, sek- 170-180 60 - 90 vica, 0,4 —
ana,1-1,5 0,5 kg kus
k
9 Kuréa, kfim- 190-210 50-70
Sekana, 160-170 50 -60 ne kuréa, 1
0,75-1kg -1,5 kg
Bravcové 150-170 90-120 Kacica, 1,5 180-200 80-100
koleno -2Kkg
(predvare-
né), 0,75 — 1 Hus,35-5 160-180 120- 180
kg kg
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9.5 VIhky Horuci Vzduch

Pokrm Teplota  Cas (min) _ L
(°Cc) Pre dosiahnutie najlepSich
vysledkov dodrziavajte
Morka, 2,5- 160-180 120 - 150 navrhy v tabulke nizSie.
3,5 kg
Morka, 4 -6 140-160 150 - 240
kg
Ryba (v pare)
Pokrm Teplota Cas (min)
(°C)
Celaryba,1 210-220 40-60
-1,5 kg
Pokrm Prislu$enstvo Teplota (°C) Uroveri  Cas (min)
Vv rure
Sladké rozky,  plech na pecenie alebo 175 3 40 - 50
12 kusov pekac¢ na odkvapkava-
nie tuku
Rozky, 9 kusov plech na pecenie alebo 180 2 35-45
pekac¢ na odkvapkava-
nie tuku
Pizza, mraze-  droteny rost 180 2 45 - 55
na, 0,35 kg
PiSkétova rola-  plech na pecenie alebo 170 2 30 -40
da pekac¢ na odkvapkava-
nie tuku
Brownies - Co- plech na pecenie alebo 170 2 45 - 50
koladové su- pekac¢ na odkvapkava-
Sienky nie tuku
Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie 190 8 45 - 55
formy na drétenom ro-
Ste
Piskotovy kor-  forma na korpus na dr6- 180 2 35-45
pus tenom roste
Viktoriin kola€¢  plech na pecenie na 170 2 35-50
drétenom roste
Posirované ry- plech na pecenie alebo 180 2 35-45
by, 0,3 kg pekac na odkvapkava-
nie tuku
Celaryba, 0,2 plech na pecenie alebo 180 3 25-35
kg pekaé na odkvapkava-

nie tuku
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Pokrm Prislusenstvo Teplota (°C) Uroveri  Cas (min)
Vv rure
Rybie filé, 0,3 panvica na pizzu na 170 8 30-40
kg drétenom roste
Posirované plech na pecenie alebo 180 3 35-45
maso, 0,25 kg pekac na odkvapkava-
nie tuku
Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo 180 8 40 - 50
pekac na odkvapkava-
nie tuku
Susienky, 16 plech na pecenie alebo 150 2 30 -45
kusov pekac na odkvapkava-
nie tuku
Mandiové su-  plech na peéenie alebo 180 2 45 - 55
Sienky, 20 ku-  pekac¢ na odkvapkava-
sov nie tuku
Muffiny, 12 ku- plech na pecenie alebo 170 2 30-40
sov pekac na odkvapkava-
nie tuku
Slané pecivo, plech na pecenie alebo 170 2 35-45
16 kusov pekac na odkvapkava-
nie tuku
Susienky z tre- plech na pecenie alebo 150 2 40 - 50
ného cesta, 20 pekac na odkvapkava-
kusov nie tuku
Ovocné kolaci- plech na pecenie alebo 170 2 30-40
ky, 8 kusov pekac na odkvapkava-
nie tuku
Posirovana ze- plech na pecenie alebo 180 2 35-45
lenina, 0,4 kg  pekac na odkvapkava-
nie tuku
Vegetarianska panvica na pizzu na 180 8 35-45
omeleta drétenom roste
Zelenina, stre- plech na pecenie alebo 180 4 35-45

dozemska, 0,7

pekac na odkvapkava-

kg nie tuku
9.6 Susenie — Teplovzdusné vypnite, otvorte dvierka, pokrm nechajte
Pedenie na jednu noc vychladnut' a az potom

Plechy pokryte papierom odolnym voci
tuku alebo papierom na pecenie.

Aby ste dosiahli lepsi vysledok, po
uplynuti polovice ¢asu susenia ruru

dokoncgite susenie.



Zelenina

Pred jeden plech na pecenie pouzite tretiu Uroven v rare.

Pre 2 plechy pouzite prvu a $tvrt( Groven v rare.
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Pokrm Teplota (°C) Cas (hod.)
Strukoviny 60 -70 6-8
Paprika 60 -70 5-6
Zelenina na kvasenie 60 -70 5-6
Huby 50 - 60 6-8
Bylinky 40 - 50 2-3
Ovocie
Pokrm Teplota (°C)  Cas (hod.) Uroverii v rure
1 droven 2 urovne
Slivky 60 - 70 8-10 3 1/4
Marhule 60 -70 8-10 3 1/4
Jablkové platky 60 - 70 6-8 8 1/4
Hrusky 60 -70 6-9 8 1/4
9.7 Informacie pre skusobne
Testy podia IEC 60350-1.
Pokrm  Funkcia Prislu- Uro- Teplo- Cas (min) Poznamky
Senstvo ven ta(°C)
Vv rure
Maly ko- Tradi¢né Plechna 3 170 20-30 Polozte 20 ma-
lac pecenie pecenie lych kolacov na
jeden plech na
pecenie.
Maly ko- Teplo- Plechna 3 150- 20-35 Polozte 20 ma-
lac vzdusné pecenie 160 lych kolacov na
Pecenie / jeden plech na
Ventilator pecenie.
pecenie
Maly ko- Teplo- Plechna 2a4 150- 20-35 Polozte 20 ma-
lac vzdusné pecenie 160 lych kolacov na
Pecenie / jeden plech na
Ventilator pecenie.

pecenie
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Pokrm  Funkcia Prislu- Uro- Teplo- Cas (min) Poznamky
Senstvo ven ta (°C)
v rure
Jablkovy Tradi¢né Dréteny 2 180 70 -90 Pouzite 2 formy
kolac pecenie rost (s priemerom 20
cm), prie¢ne po-
otocené.
Jablkovy Teplo- Dréteny 2 160 70 -90 Pouzite 2 formy
kolac vzdusné rost (s priemerom 20
Pecenie / cm), prieCne po-
Ventilator otocené.
pecenie
PiSkéto-  Tradicne Dréteny 2 170 40 - 50 Pouzite formu na
vy kola¢  pecenie rost kolac (o prieme-
bez tuku re 26 cm).
Ruru predhrie-
vajte 10 minut.
PiSkéto-  Teplo- Dréteny 2 160 40 - 50 Pouzite formu na
vy kola€  vzdusné rost kolac (o prieme-
bez tuku Pecenie / re 26 cm).
Ventilator Ruru predhrie-
pecenie vajte 10 minut.
Piskéto-  Teplo- Droteny 2a4 160 40 - 60 Pouzite formu na
vy kola€  vzdusné rost kolac (o prieme-
bez tuku Pecenie / re 26 cm). Prie¢-
Ventilator ne pootocena.
pecenie Ruru predhrie-
vajte 10 minut.
Linecké Teplo- Plechna 3 140- 20-40 -
kolaciky vzdusné pecenie 150
Pecenie /
Ventilator
pecenie
Linecké Teplo- Plechna 2a4 140- 25-45 -
kolaciky vzdusné pecenie 150
Pecenie /
Ventilator
pecenie
Linecké Tradi¢né Plechna 3 140- 25-45 -
kolaciky pecenie pecenie 150
Hrianky  Gril Dréteny 4 max.  2-3 minaty pr- Rdru predhrie-
4-6 ku- rost va strana; 2-3 vajte 3 minuty.
sov minuty druha

strana
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Pokrm  Funkcia Prislu- Uro- Teplo- Cas (min) Poznamky
Senstvo ven ta (°C)
v rare
Hovadzi  Gril Dréteny 4 max. 20-30 Dréteny rost po-
burger rost a loZte do Stvrtej a
6 kusov, pekac na pekac na od-
0,6 kg odkvap- kvapkavanie tu-
kavanie ku do tretej Urov-
tuku ne rary. V polovi-

ci varenia otocte
pokrm na druhu
stranu.

Ruru predhrie-
vajte 3 minuty.

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

10.1 Poznamky k Cisteniu

Prednu stranu rary ocistite makkou
tkaninou namocenou v teplej vode s
pridavkom mierneho Cistiaceho
prostriedku.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite
prislusny dGistiaci prostriedok.

Vnutro rdry vycistite po kazdom pouziti.

Hromadenie tuku alebo zvyskov jedal
moze mat na nasledok vznik poziaru.
Riziko je vySSie pri grilovacom pekaci.
Po kazdom pouziti vycistite vSetko
prisluSenstvo a nechajte ho uschnut.
Pouzite makku handri¢ku namocent v
teplej vode s pridavkom Cistiaceho
prostriedku. PrisluSenstvo sa nesmie
umyvat’ v umyvacke riadu.

Odolné necistoty odstrarte Specialnym
Cistiacim prostriedkom pre riry na
pecenie. Na katalytické povrchy
neaplikujte Cistiaci prostriedok na rury.

Ak mate prisluSenstvo s nelepivym
povrchom, necistite ho agresivnymi
prostriedkami, ostrymi predmetmi ani v
umyvacke riadu. M6ze to spésobit’
poskodenie neprilnavého povrchu.

V rare alebo na sklenenych paneloch
dvierok sa méze kondenzovat’ vihkost'.

10. OSETROVANIE A CISTENIE

Aby ste obmedzili kondenzaciu, zapnite
rdru na 10 minat pred pec¢enim.Po
kazdom pouziti vycistite vlhkost' z dutiny.

10.2 Antikorové alebo hlinikové
rary
Dvierka rury Cistite iba vihkou handri¢kou

alebo Spongiou. Vysuste ich makkou
handri¢kou.

Nikdy nepouzivajte ocelové drétenky,
kyseliny ani abrazivne materialy, ktoré by
mohli poskodit’ povrch rury. S rovnakou
obozretnostou Cistite aj ovladaci panel
rary.

10.3 Cistenie tesnenia dvierok

Tesnenie dvierok pravidelne kontrolujte.
Tesnenie dvierok je ulozené okolo ramu
vnutorného priestoru rary. Ak je tesnenie
dvierok poskodené, ruru nepouzivaijte.
Obratte sa na autorizované servisné
stredisko.

Pokyny k Cisteniu tesnenia dvierok
najdete vo vSeobecnych informaciach o
Cisteni.

10.4 Vybratie zasuvacich list/
katalytickych panelov

Pri Cisteni rary z nej vyberte zasuvacie
listy/katalytické panely.
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UPOZORNENIE!

Pri vyberani zasuvacich list
postupuijte velmi opatrne.
Katalytické panely nie su
pripevnené k stenam rury a
pri vyberani zasuvacich list
moézu vypadavat'.

1. Odtiahnite prednu €ast’ zasuvacich
list od boc€nej steny. Druhou rukou
pridrziavajte zadné vodiace listy a
katalyticky panel.

all 7\

2. Zadnu ¢ast’ list odtiahnite od bo¢nej
steny a listy vyberte.

L
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Pri inStalacii odstraneného prislusenstva
zvolte opacny postup.

@ Upeviiovacie koliky na
teleskopickych listach musia
smerovat’ dopredu.

10.5 Katalytické Cistenie

Dutina s katalytickou povrchovou
Upravou je samocistiaca. Absorbuje tuk.

Skér ako zapnete katalytické Cistenie:

» vyberte vSetko prisluSenstvo a .

+ dno rary vycistite vlaznou vodou a
jemnym Cistiacim prostriedkom.

+ vnutorny skleneny panel dvierok
poutierajte makkou handri¢kou a
teplou vodou.

1. Nastavte funkciu |:|

2. Nastavte teplotu v rare na 250 °C a
nechajte raru zapnutd 1 hodinu.

3. Vypnite riru.

4. Ked rara vychladne, vycistite dutinu
jemnou vihkou handri¢kou.

Zmena farby katalytického povrchu alebo
flaky nemaju negativny vplyv na
katalytické Cistenie.

10.6 Odstranenie a montaz
dvierok

Dvierka rury sa skladaju z dvoch
sklenenych panelov. Dvierka rdry a
vnutorny skleneny panel mézete vybrat’ a
vycistit. Pred odstranenim sklenenych
panelov si precitajte cely pokyn
,Odstranenie a montaz dvierok®.

@ Ak by ste sa pokusali
vnutorny skleneny panel
vybrat’, kym su dvierka
namontované, mohli by sa
dvierka zatvorit’.

UPOZORNENIE!

Ruru nepouzivajte bez
vnutorného skleneného
panela.

AN

1. Uplne otvorte dvierka a najdite zaves
na pravej strane dvierok.

2. Pomocou skrutkovaca nadvihnite a
plne otocte prichytku na pravom
zavese.

3. Najdite zaves na lavej strane dvierok.



4. Nadvihnite a pine otocte prichytku na
lavom zavese.

5. Dvierka rury privrite do polovice, aby
zostali v prvej otvorenej polohe.
Potom ich nadvihnite a potiahnite
vpred a vyberte z [6zka.

\

6. Dvierka polozte na makku tkaninu na
stabilny povrch.
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7. Uchopte ram dvierok (B) na hornom
okraji dvierok po oboch stranach a
zatlacte ho dovnutra, aby sa uvolnili
upevhovacie zapadky.

8. Ram dvierok vyberte potiahnutim
dopredu.

9. Skleneny panel dvierok uchopte za
horny okraj a opatrne ho vytiahnite.
Uistite sa, ze skleneny panel sa
uplne vysunie z podpier.

10. Panely umyte vodou s pridavkom
saponatu. Sklenené panely opatrne
osuste. Sklenené panely neumyvajte
v umyvacke riadu.

Po dokonceni Cistenia namontujte

skleneny panel a dvierka rury.

Povrch s potlatou musi smerovat’ do
vnutra dvierok. Po instalacii skontrolujte,
¢i nie je povrch skleného panela na
mieste potlace na dotyk drsny.

Pri spravnej montazi ram dvierok
zacvakne.

Uistite sa, ze vnutorny skleneny panel je
namontovany spravne.

A
.y
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10.7 Vymena osvetlenia

C VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo 2.
zasahu elektrickym pradom. 3.

Ziarovka mdze byt horuca.

1. Vypnite raru.

Pockajte, kym rdra vychladne.

2. RuUru odpojte zo siete.

Zadné svetlo

1. Skleneny kryt otocte a vyberte ho.

300 °C.

3. Na dno dutiny polozte handri¢ku.

UPOZORNENIE!

A

Halogénovu Ziarovku vzdy

drzte cez tkaninu, aby ste
predisli pripaleniu zvyskov
mastnoty na Ziarovke.

VAROVANIE!

11. RIESENIE PROBLEMOV

Pozrite si kapitoly ohiadne

bezpecnosti.

11.1 Co robit, ked...

Skleneny kryt vycistite.
Nahradte ziarovku inou vhodnou
Ziarovkou odolnou teplotam do

4. Nasadte skleneny kryt.

Problém

Mozné pri€iny

RieSenie

Rdura sa nezohrieva.

Rura je vypnuta.

Ruru zapnite.

Rdura sa nezohrieva.

Program Kuchynsky ¢aso-
mer + Ukoncenie pripravy
jedla nie je nastaveny.

Nastavte program Kuchyn-
sky ¢asomer + Ukoncenie
pripravy jedla. Pozrite si
kapitolu ,Casové funkcie".

Rdura sa nezohrieva.

Poistka je vypalena.

Skontrolujte, €i je pricinou

poruchy prave poistka. Ak

sa poistka vypali opakova-
ne, obratte sa na kvalifiko-
vaného elektrikara.

Nesvieti Ziarovka.

Ziarovka je vypalena.

Vymerite ziarovku.

Vnutri rdry a na jedlach sa
zraza para a vytvara sa
skondenzovana voda.

Jedlo ste nechali v rure pri-
li§ dlho.

Po ukonceni pecenia ne-
nechavaijte jedla v rure dih-
Sie ako 15 — 20 minut.

11.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,

Stitku. Typovy §titok sa nachadza na
prednom rame vnutorného priestoru ruary.

kontaktujte predajcu alebo autorizované

servisné stredisko.

Udaije potrebné pre autorizované
servisné stredisko najdete na typovom

Neodstranujte typovy Stitok z dutiny rary.
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Odporuc¢ame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:
Model (MOD.) s
Cislo vyrobku (PNC) e,

Sériové Cislo (S.N.)

12. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecénosti.

12.1 Zabudovanie

523

e %
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13. ENERGETICKA UCINNOST
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12.2 Upevnenie spotrebica k
linke

12.3 Elektricka instalacia

@ Vyrobca nenesie
zodpovednost’ v pripade, ze
nedodrzite bezpecnostné

pokyny uvedené v
prislusnych kapitolach.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a kablom.

12.4 Kabel

Typy kablov pouzitelnych pre instalaciu
alebo vymenu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prierez kabla urgite podia celkového
vykonu uvedeného na typovom stitku.
Mozete si tiez pozriet’ udaje uvedené v
tabulke:

Celkovy vykon Prierez kabla
(W) (mm?)

maximalne 1380 3 x0.75

maximalne 2300 3x1

maximalne 3680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleno/zlty kabel)
musi byt o 2 cm dIhSi ako fazovy a
nulovy kabel (modry a hnedy kabel).

13.1 Datovy list produktu a informéacie o produkte podia EU

65-66/2014
Nazov dodavatela Electrolux
EOA5220A0R
Model EOA5220A0V
EOA5220A0W
Index energetickej U¢innosti 95.3
Energeticka trieda A

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tra-

diény rezim

0.95 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim 0.81 kWh/cyklus

s ventilatorom

Pocet dutin 1
Zdroj tepla Elektrina
Objem 721

Typ rary

Zabudovatelna rara
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Hmotnost’

EOA5220A0OR 30.2 kg
EOA5220A0V  30.2 kg
EOA5220A0OW 30.0 kg

EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebice
pre domacnost. Cast’ 1: Sporaky, rury,
parné rury a grily. Metédy merania
vykonovych parametrov.

13.2 Uspora energie

Vseobecné rady

Uistite sa, ze su dvierka rury po€as
prevadzky rary zatvorené. Pocas
pecenia neotvarajte prili§ ¢asto dvierka.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a
uistite sa, ze je upevnené na svojom
mieste.

Rura ma funkcie, ktoré vam
pomo&zu usporit’ energiu pri
kazdodennom peceni.

V zaujem vys$Sej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, raru pred vlozenim jedla
dovnutra nepredhrievaijte.

Ak proces pecenia pokrmu trva viac ako
30 minut, 3-10 minut pred ukon&enim

Materialy oznaené symbolom

odovzdajte na recyklaciu. €. Obal hodte
do prislusnych kontajnerov na recyklaciu.
Chrante zivotné prostredie a zdravie ludi
a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebi¢ov. Nelikvidujte

pecenia (v zavislosti od ¢asu pecenia)
znizte teplotu v rdre na minimum. Pokrm
sa bude nadalej piect’ vdaka
zvySkovému teplu v rure.

ZvySkové teplo pouzite na ohrev
ostatnych pokrmov.

Ked pripravujete niekoiko pokrmov
naraz, zachovajte o najkratSie prestavky
medzi pecenim.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia
s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu
energie.

Uchovanie teploty jedla
Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou

zvy$kového tepla, zvoite najnizsie mozné
nastavenie teploty.

Vlhky Hortci Vzduch
Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

14. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

spotrebi¢e ozna¢ené symbolom spolu s

odpadom z domacnosti. & Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny
alebo mestsky urad.
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MYSLIMY O TOBIE

Dzigkujemy za zakup urzadzenia Electrolux. Jest on owocem dziesiecioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato
zaprojektowane z myslg o Tobie. Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos¢é
uzyskania wspaniatych efektow.

Witamy w swiecie marki Electrolux

Przejdz na naszg witryne internetowa:

Wskazowki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu

©CONOAPALWN-=-

problemoéw oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzystac¢ z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
% swojego urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBStUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac
ponizsze dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
zatgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada
za obrazenia ciata ani szkody spowodowane
nieprawidtowg instalacjg lub eksploatacjg urzagdzenia.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w bezpiecznym i
tatwo dostepnym miejscu do wykorzystania w
przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0séb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
0smego roku zycia oraz osoby o0 ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze nieposiadajgce odpowiedniej
wiedzy lub doswiadczenia, jesli bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie
bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen.

- Dzieci w wieku od 3 do 8 lat i osoby o znacznym
stopniu niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie
urzadzenia, jesli nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

- Dzieci ponizej 3 roku zycia nie powinny zbliza¢ sie do
urzgdzenia, jesli nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

- Nie pozwalac dzieciom na zabawe z urzgdzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub pozby¢ sie go w odpowiedni sposob.

- Dzieciom i zwierzetom nie wolno zbliza¢ sie do
pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia. tatwo
dostepne elementy urzgdzenia mocno sie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade
uruchomienia, zaleca sie jej wigczenie.
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- Dzieciom nie wolno zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdlne zasady bezpieczenstwa

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu
zasilajgcego moze dokonac wytgcznie osoba o
odpowiednich kwalifikacjach.

- OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenie i jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby
unikng¢ kontaktu z elementami grzejnymi.

- Podczas wyjmowania i wktadania akcesoriow lub
naczyn nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania.

- Aby unikng¢ porazenia prgdem, przed przystgpieniem
do wymiany zaréwki nalezy upewnic sie, ze
urzgdzenie jest wytgczone.

- Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac
Sciernych srodkéw czyszczgcych ani ostrych,
metalowych myjek, poniewaz mogg one porysowac
powierzchnie, co moze skutkowac peknieciem szkta.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go
wymienic¢ producent, autoryzowane centrum
serwisowe lub inna wykwalifikowana osoba, aby
zapobiec ryzyku porazenia pragdem.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy odciagngc
najpierw ich przednig, a nastepnie tylng czes¢ od
bocznych Scianek. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.



2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzgdzenie moze
zainstalowac¢ wytacznie
wykwalifikowana osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy
opakowania.

» Nie instalowa¢ ani nie uzywaé
uszkodzonego urzadzenia.

* Nalezy postepowac zgodnie z
instrukcjg instalacji dotgczong do
urzgdzenia.

* Zachowa¢ ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz
jest ono ciezkie. Nalezy zawsze
stosowac rekawice ochronne i mie¢
na stopach petne obuwie.

* Nigdy nie ciggng¢ urzgdzenia za
uchwyt.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od
innych urzgdzen i mebli.

« Zainstalowaé urzadzenie w
odpowiednim i bezpiecznym miejscu ,
ktore spetnia wymagania instalacyjne.

* Urzgdzenie wyposazono w
elektryczny uktad chtodzenia.
Wymaga on zasilania elektrycznego.

2.2 Podtaczenie do sieci
elektrycznej

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem
elektrycznym.

* Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

» Urzadzenie musi by¢ uziemione.

* Upewnic sie, ze parametry na
tabliczce znamionowej odpowiadajg
parametrom znamionowym zrédta
zasilania.

* Nalezy uzywa¢ wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda
elektrycznego z uziemieniem.

* Nie stosowa¢ rozgateznikow ani
przediuzaczy.

» Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie
uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu
zasilajgcego. Wymiany przewodu
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

zasilajgcego mozna dokonac¢
wytgcznie w naszym autoryzowanym
centrum serwisowym.

Przewody zasilajgce nie mogg
dotykac¢ drzwi urzgdzenia, zwtaszcza
gdy drzwi sg mocno rozgrzane.
Zaréwno dla elementéw znajdujgcych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki
sposob, aby nie mozna go byto
odfgczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonczeniu instalacji. Nalezy zadbaé¢
o to, aby po zakonczeniu instalac;ji
urzadzenia wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.
Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtgczac do
niego wtyczki.

Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy
ciagna¢ za przewdd zasilajgcy.
Nalezy zawsze ciggna¢ za wtyczke
sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu
wykrecanego — wyjmowane z
oprawki), wytgczniki réznicowo-
pradowe (RCD) oraz styczniki.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtaczenie urzadzenia
od zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢
rozwarcie stykdbw wynoszgce
minimum 3 mm.

Urzadzenie spetnia wymogi dyrektyw
EWG.

2.3 Eksploatacja

é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem

obrazen, oparzeniem,
porazeniem prgdem lub
wybuchem.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.
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Nie zmienia¢ parametréw
technicznych urzadzenia.

Nalezy upewni¢ sig, ze otwory
wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawia¢ wtaczonego
urzadzenia bez nadzoru.

Wytgczac¢ urzgdzenie po kazdym
uzyciu.

Podczas pracy urzadzenia nalezy
zachowac ostrozno$c¢ przy otwieraniu
jego drzwi. Moze dojs¢ do uwolnienia
gorgcego powietrza.

Nie obstugiwaé urzadzenia mokrymi
rekami lub jesli ma ono kontakt z
wodg.

Nie opierac sie o otwarte drzwi
urzadzenia.

Nie uzywac urzadzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania przedmiotow.
Nalezy ostroznie otwiera¢ drzwi
urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw
zawierajgcych alkohol moze
spowodowac powstanie mieszanki
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzgdzenia
nie wolno zbliza¢ do niego iskrzacych
przedmiotéw ani otwartego ptomienia.
Nie umieszczaé w urzadzeniu, na nim
ani w jego poblizu tatwopalnych
substancji ani przedmiotow
nasgczonych fatwopalnymi
substancjami.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
odbarwieniu sie emalii:

— Nie nalezy ktas¢ naczyn ani
innych przedmiotéw bezposrednio
na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie nalezy wlewac¢ wody
bezposrednio do rozgrzanego
urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢
wilgotnych naczyn ani potraw w
urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Nalezy zachowac ostroznos$¢
podczas wyjmowania i wktadania
akcesoriow.

* Odbarwienie emalii lub stali
nierdzewnej nie ma wptywu na
dziatanie urzgdzenia.

* Do pieczenia wilgotnych ciast nalezy
uzywac gtebokiej blachy. Sok z
owocéw moze trwale zaplami¢
emalie.

e Urzgdzenie jest przeznaczone
wytacznie do przyrzadzania potraw.
Nie wolno go uzywa¢ do innych
celdéw, takich jak np. ogrzewanie
pomieszczen.

* Podczas pieczenia drzwi piekarnika
powinny by¢ zawsze zamkniete.

» Jesli urzgdzenie zainstalowano za
Sciankg meblowg (np. za drzwiami
szafki), drzwi nie wolno zamykaé
podczas uzytkowania urzadzenia.
Potaczenie wysokiej temperatury i
wilgoci wewnatrz zamknigetego mebla
moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
urzgdzenia, mebla lub podtogi. Nie
zamykac¢ drzwi szafki, az urzadzenie
catkowicie ostygnie po uzyciu.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, pozarem lub
uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzgdzenie i wyjgc
wtyczke przewodu zasilajgcego z
gniazda elektrycznego.

» Upewni¢ sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem
szyb w drzwiach urzadzenia.

« Jesli szyba peknie, nalezy jg
niezwtocznie wymienic. Nalezy
skontaktowaé sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi
sg ciezkie!

* Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzadzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.

» Czyscic urzgdzenie za pomocg
wilgotnej szmatki. Stosowaé
wytacznie obojetne srodki
czyszczace. Nie uzywac zadnych
produktow sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotéw.



Stosujac aerozol do piekarnikéw,
nalezy przestrzega¢ wskazowek
dotyczgcych bezpieczenstwa
umieszczonych na opakowaniu.

Nie uzywac¢ detergentow do
czyszczenia emalii katalitycznej (jesli
dotyczy).

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem
pradem.

Zaréwka zwykta lub halogenowa
zastosowana w tym urzadzeniu jest
przeznaczona wytgcznie do urzadzen
domowych. Nie nalezy uzywac¢ go do
oswietlania pomieszczen.

Przed przystgpieniem do wymiany
lampki nalezy odtgaczy¢ urzgdzenie od
zrodta zasilania.

Uzywac wytgcznie zaréwek tego
samego typu.

3. OPIS URZADZENIA
3.1 Widok urzadzenia
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3.2 Akcesoria

Ruszt

Do ustawiania naczyn, form do ciast
oraz do pieczenia mies.

Blacha do pieczenia

Do pieczenia ciast i ciastek.
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2.6 Serwis

Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym punktem
serwisowym, ktéry naprawi
urzgdzenie.

Nalezy stosowac wytgcznie
oryginalne czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

Odtaczy¢ urzadzenie od zrodia
zasilania.

Odcig¢ przewod zasilajgey blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.
Wymontowaé zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka
lub zwierzegcia w urzadzeniu.

Panel sterowania
Kontrolka/symbol zasilania
Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Zegar analogowy

Pokretto sterowania (temperatury)
A Wskaznik/symbol temperatury
Grzatka

Bl Oswietlenie

El Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczenia potraw

Gteboka blacha

Do pieczenia miesa lub ciasta oraz do
zbierania skapujgcego ttuszczu.
Prowadnice teleskopowe

Do umieszczania rusztéw i blach do
ciasta.



36

www.electrolux.com

4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

4.1 Czyszczenie wstepne

Wyja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria i

prowadnice blach.

Patrz rozdziat ,Konserwacja

i czyszczenie”.

Wyczyscic¢ piekarnik i akcesoria przed

pierwszym uzyciem.

Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach w poczatkowym

potozeniu.

4.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy
wstepnie nagrzac pusty piekarnik.

1. Ustawi¢ funkcje i maksymalng
temperature.

2. Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1
godzine.

3. Ustawic funkcje Ol ustawi¢
maksymalng temperature.

4. Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15
minut.

5. Ustawic funkcje (¥ i ustawi¢
maksymalng temperature.

6. Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15
minut.

7. Wylgczy¢ i piekarnik i odczekac, az
ostygnie.

Akcesoria moga rozgrzac sie mocniej niz

zwykle. Z piekarnika moze wydobywac

sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy

zapewni¢ wystarczajacy doptyw

Swiezego powietrza do pomieszczenia.

5. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

5.1 Ustawianie funkcji

pieczenia

1. Obréci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia w celu wybrania funkgji

pieczenia.

2. Obrdci¢ pokretto sterujace, aby

wybraé temperature.

Kontrolka witgcza sie, gdy piekarnik

pracuje.

3. Aby wytaczy¢ piekarnik, nalezy
obrécic pokretta w potozenie

wylaczenia.

5.2 Funkcje pieczenia

Funkcja pie- Zastosowanie
karnika

Piekarnik jest wytgczo-
0
Potozenie wy-
taczenia
6 Umozliwia wtgczenie
N o$wietlenia, gdy nie
BaviElEmE wigczono funkgcji pie-
piekarnika CzEn

Do jednoczesnego pie-
czenia na trzech pozio-
mach i do suszenia
ZYyWnNOoSCi.

Ustawi¢ temperature o
20-40°C nizsza niz dla
funkcji Gorna/dolna
grzatka.

Termoobieg
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Funkcja pie- Zastosowanie Funkcja pie- Zastosowanie

karnika karnika
Funkcja zapewnia vv Do grillowania ptaskich

‘Y oszczednos¢ energii potraw i opiekania chle-
Termoobieg podczas pieczenia. Grill ba.
wilgotn. Plus Wskazowki dotyczace
’ pieczenia — patrz roz- — Do grillowania potraw

dziat ,Wskazowki i po- ptaskich w duzych ilos-
rady”, Termoobieg wil- — . ciach i do opiekania pie-
gotn. Plus. Drzwi pie- Al czywa.
karnika powinny by¢ za- - ——
mkniete podczas pie- vov Do pieczenia wiekszych
czenia, tak aby dziata- ¥ kawatkow migsa lub
nie funkciji nie byto za- Turbo grill  drobiu z koscig na jed-
kiécane, a piekarnik nym poziomie. Do przy-
dziatat z najwyzsza rzadzania zapiekanek i
mozliwag wydajnoscig przyrumieniania.
energetyczqa. Pod“czas vv Wypiek pizzy. Do inten-
uzywania tej funkcji X sSywnego przyrumienia-
temperatura w komorze E— nia i pieczenia w celu

moze sie roznic¢ od tem-
peratury ustawionej.
Mozna zmniejszy¢ moc
grzania. Zalecenia doty-
czace oszczedzania
energii znajdujg sie w
rozdziale ,Efektywnosc
energetyczna”,
Oszczednos¢ ener-
gii.Na podstawie tej
funkcji zostata okreslo-
na klasa energetyczna
urzgdzenia zgodnie z
normg EN 60350-1.

uzyskania kruchego
spodu. Ustawi¢ tempe-
rature 230°C.

Goérna/dolna
grzatka (Gor-
na/dolna
grzatka)

Do pieczenia miesa lub
ciasta na jednym pozio-
mie.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast na
kruchym spodzie oraz
do pasteryzowania zyw-
nosci.

6. FUNKCJE ZEGARA

6.1 Zegar analogowy

Zegar petni nastepujgce funkcje:

« Aktualny czas
* Minutnik + programator zakonczenia
czasu pieczenia.
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Ustawianie aktualnego czasu

Aby ustawi¢ aktualng godzine, nalezy
nacisng¢ i obréci¢ pokretto sterujace w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara (wskazanym
strzatkg), az wskazowki zegara znajda
sie w odpowiednim potozeniu. Nie
obracac¢ pokretta sterujgcego w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara.
Po ustawieniu godziny nalezy umozliwic¢
powrét pokretta do pierwotnego
potozenia lub ostroznie je wyciggnac.

R
Normalne ustawienie \J

Obracac¢ pokretto sterowania w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, az w okienku pojawi sie symbol

\"J. W tym ustawieniu urzadzenie jest
sterowane recznie. Funkcja Minutnik +
programator zakonczenia czasu
pieczenia jest wytgczona.

Minutnik + programator
zakonczenia czasu pieczenia

Stuzy do ustawiania czasu
automatycznego wytgczenia danej
funkcji piekarnika. Maksymalny mozliwy
do ustawienia czas to 180 minut.

A. Okienko
B. Tarcza
C. Pokretto sterujgce

@ Z funkcji tej nalezy korzystac
wytacznie do
przygotowywania potraw
niewymagajacych mieszania
ani nadzoru podczas
pieczenia.

1. Ustawi¢ funkcje piekarnika i
temperature.

2. Obracac pokretto sterujgce w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara, az w okienku na
tarczy zegara pojawi sie zgdany czas
wytgczenia (w minutach).

Rozpocznie sie odliczanie czasu. Gdy

uptynie ustawiony czas, rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy. Urzadzenie wylgczy
sie.

@ Sygnat dzwigkowy mozna
wytaczy¢. Obracac pokretto
sterowania w kierunku
przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara, az w
okienku pojawi sie symbol

. W tym ustawieniu po
wytgczeniu sie urzadzenia
nie jest emitowany sygnat
dzwigkowy.

Aby wytgczy¢ funkcje Minutnik +
programator zakonczenia czasu
pieczenia, nalezy obroci¢ pokretto
sterowania, az w okienku pojawi sie

symbol Y.



OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Wktadanie akcesoriow

Ruszt:

Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice
jednego z pozioméw umieszczania
potraw i upewnic sie, ze nézki sg

Blacha do pieczenia ciasta/Gteboka
blacha:

Wsung¢ blache do pieczenia ciasta/
gteboka blache miedzy prowadnice
blachy.

—

Ruszt wraz z blachg do pieczenia ciasta/
gteboka blacha:

Wsung¢ blache do pieczenia ciasta/
gteboka blache migedzy prowadnice
blachy, a ruszt miedzy prowadnice
powyze;j.
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7. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

Niewielkie wystepy na gorze
maja na celu zapewnienie
wigkszego bezpieczenstwa.
Wystepy stuzg takze jako
zabezpieczenie przed
wypadnieciem. Wysoka
krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu si¢
naczyn z rusztu.

7.2 Prowadnice teleskopowe

Nalezy zachowac instrukcje
instalacji prowadnic
teleskopowych do
wykorzystania w przysztosci.

Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wkfadanie i wyjmowanie blach.

UWAGA!

Nie my¢ prowadnic
teleskopowych w zmywarce.
Nie smarowac prowadnic
teleskopowych.

1. Wyciggna¢ prawa i lewg prowadnice
teleskopowa.
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2. Umiescic¢ ruszt na prowadnicach
teleskopowych i ostroznie wsunag¢ je
do wnetrza piekarnika.

8. DODATKOWE FUNKCJE

8.1 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator
chtodzacy wiacza sie automatycznie, aby
utrzymywac powierzchnie piekarnika w
niskiej temperaturze. Po wytgczeniu
piekarnika wentylator chtodzgcy moze
nadal dziata¢ do czasu schiodzenia
piekarnika.

8.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg

9. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Temperatury i czasy
pieczenia podane w
tabelach majg wytacznie
charakter orientacyjny.
Zaleza one od przepisu,
jakosci oraz ilosci uzytych
sktadnikow.

@

9.1 Zalecenia dotyczace
pieczenia

Potrawy mozna umieszczac w piekarniku
na pieciu poziomach.

Przed zamknieciem drzwi upewnic sie,
ze prowadnice teleskopowe catkowicie
wsunigto do wnetrza piekarnika.

spowodowac niebezpieczne przegrzanie
urzadzenia. Aby temu zapobiec,
piekarnik wyposazono w termostat
bezpieczenstwa, ktéry w razie potrzeby
wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie
wigczy sie ponownie.

Poziomy pétek liczone sg od dna
piekarnika.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz
dotychczas uzywany. W ponizszej tabeli
znajdujg sie standardowe ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
umieszczenia potrawy.

W przypadku braku ustawien dla
specjalnego przepisu nalezy znalez¢é
ustawienia dla podobnej potrawy.

Piekarnik wyposazono w specjalny ukfad
obiegu powietrza oraz statej recyrkulacji
pary. System ten, dzieki obecnosci pary,
umozliwia przygotowanie delikatnych
potraw z chrupigca skorkg. Pozwala
skroci¢ czas pieczenia, a takze
zmniejszyC zuzycie energii.



Pieczenie ciast

Drzwi piekarnika nie nalezy otwierac
przed uptywem co najmniej 3/4
ustawionego czasu pieczenia.

Jesli wykorzystywane sg dwie blachy do
pieczenia jednoczesnie nalezy
pozostawi¢ jeden pusty poziom miedzy
nimi.

Pieczenie miesa i ryb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw
nalezy uzywac gtebokiej blachy, aby nie
dopusci¢ do trwatego zabrudzenia
piekarnika.

Po upieczeniu migsa nalezy odczekac
okoto 15 minut przed jego pokrojeniem,
aby nie wyciekty soki.

9.2 Pieczenie ciast i mies

Ciasta
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Aby unikng¢ nadmiaru dymu w
piekarniku podczas pieczenia, nalezy do
gtebokiej blachy wla¢ nieco wody. Aby
zapobiec gromadzeniu sie dymu, nalezy
dolewa¢ wode za kazdym razem, gdy
wyparuje.

Czasy pieczenia
Czasy pieczenia zalezg od rodzaju
potrawy, jej konsystencji oraz ilosci.

W poczatkowym okresie nalezy
kontrolowa¢ wyniki pieczenia. Pozwoli to
odnalez¢ najlepsze ustawienia (mocy
grzania, czasu pieczenia itp.) dla
posiadanych naczyn, przepisow i ilosci
potraw pieczonych przy uzyciu
omawianego urzgdzenia.

Produkt Gornal/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Ciasta 170 2 160 3(2i4) 45 - 60 W foremce
ucierane do ciasta
Kruche 170 2 160 3(2i4) 20-30 W foremce
ciasto do ciasta
Sernik 170 1 165 2 60 - 80 W 26 cm
foremce
do ciasta
Ciasto z 170 2 160 2 (pole- 80-100 W dwéch
jabtkami wej i po 20 cm fo-
(szarlot- prawej) remkach
ka)1) do ciasta
ustawio-
nych na
ruszcie
Strudel 175 3 150 2 60 - 80 Na blasze
do piecze-
nia ciasta
Tartaz 170 2 165 2 (pole- 30-40 W 26 cm
dzemem wej i po foremce
prawej) do ciasta
Biszkopt 170 2 160 2 50 - 60 W 26 cm
foremce

do ciasta
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Produkt Goérnal/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka

Keks/cias- 160 2 150 2 90-120 W 20cm

to owoco- foremce

wel) do ciasta

Ciastoze 175 1 160 2 50 - 60 W formie

éliwkami1) do chleba

Mate cias- 170 8 140-150 3 20 - 30 Na blasze

teczka — do piecze-

jeden po- nia ciasta

ziom

Mate cias- - - 140-150 2i4 25-35 Na blasze

teczka — do piecze-

dwa po- nia ciasta

ziomy

Mate cias- - - 140-150 1,3i5 30 - 45 Na blasze

teczka — do piecze-

trzy pozio- nia ciasta

my

Ciastecz- 140 3 140-150 3 30-35 Na blasze

ka / ciasta do piecze-

przektada- nia ciasta

ne — jeden

poziom

Ciastecz- - - 140-150 2i4 35-40 Na blasze

ka / ciasta do piecze-

przektada- nia ciasta

ne — dwa

poziomy

Ciastecz- - - 140-150 1,3i5 35-45 Na blasze

ka / ciasta do piecze-

przektada- nia ciasta

ne — trzy

poziomy

Bezy —je- 120 & 120 3 80 - 100 Na blasze

den po- do piecze-

ziom nia ciasta

Bezy - - - 120 2i4 80 - 100 Na blasze

dwa po- do piecze-
nia ciasta

ziomy 1)
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Produkt Goérnal/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Buteczkil) 190 8 190 3 12-20 Na b]asze
do piecze-
nia ciasta
Eklery — 190 3 170 3 25-35 Na blasze
jeden po- do piecze-
ziom nia ciasta
Eklery - - - 170 2i4 35-45 Na blasze
dwa po- do piecze-
ziomy nia ciasta
Tarty pta- 180 2 170 2 45-70 W 20 cm
skie foremce
do ciasta
Ciasto 160 1 150 2 110-120 W24 cm
owocowe foremce
z duzg do ciasta
iloscig
OWOCOW
Biszkopt 170 1 160 2 (pole- 50-60 W 20 cm
krélowej wej i po foremce
Wiktorii prawej) do ciasta
1) Nagrzewac¢ wstepnie piekarnik przez 10 minut.
Chleb i pizza
Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Biaty 190 1 190 1 60 - 70 1-2 bo-
hieb1) chenki po
cne 500 g
Chleb zyt- 190 1 180 1 30-45 W formie
ni do chleba
Butki 1) 190 2 180 2(2i4) 25-40 6 - 8 butek
na blasze
do piecze-

nia
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Produkt Goérnal/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Pizzal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Na blasze
do piecze-
nia ciasta
lub gtebo-
kiej blasze
Babecz- 200 & 190 3 10 - 20 Na blasze
ki) do piecze-
nia ciasta
1) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.
Zapiekanki
Produkt Goérnaldolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Zapiekan- 200 2 180 2 40 - 50 W formie
ka maka-
ronowa
Zapiekan- 200 2 175 2 45 - 60 W formie
ka wa-
rzywna
Quiche?) 180 1 180 1 50 - 60 W formie
Lasagne1) 180-190 2 180-190 2 25-40 W formie
Cannello- 180-190 2 180-190 2 25-40 W formie
ni!)
1) Nagrzewac¢ wstepnie piekarnik przez 10 minut.
mieso
Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Wotowina 200 2 190 2 50-70 Na ruszcie
Wieprzo- 180 2 180 2 90 -120 Na ruszcie
wina
Cielecina 190 2 175 2 90 -120 Na ruszcie
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Produkt Gornal/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Angielska 210 2 200 2 50 - 60 Na ruszcie
pieczen
wotowa,
lekko wy-
pieczona
Angielska 210 2 200 2 60 -70 Na ruszcie
pieczen
wotowa,
Srednio
wypieczo-
na
Angielska 210 2 200 2 70-75 Na ruszcie
pieczen
wotowa,
dobrze
wypieczo-
na
topatka 180 2 170 2 120 - 150 Ze skoérg
wieprzowa
Golen wie- 180 2 160 2 100 - 120 2 sztuki
przowa
Jagniecina 190 2 175 2 110-130 Udziec
Kurczak 220 2 200 2 70 - 85 W catosci
Indyk 180 2 160 2 210-240 W catosci
Kaczka 175 2 220 2 120- 150 W catosci
Ges 175 2 160 1 150 - 200 W catosci
Krolik 190 2 175 2 60 - 80 W kawat-
kach
Zajac 190 2 175 2 150-200 W kawat-
kach
Bazant 190 2 175 2 90-120 W catosci
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Ryba
Produkt Goérnaldolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Pstrag/ 190 2 175 2 40 - 55 3 -4 ryby
dorada
Tunczyk/ 190 2 175 2 35-60 4 - 6 file-
toso$ tow
9.3 Grill Uzy¢ czwartego poziomu piekarnika.
Nagrzewaé wstepnie piekarnik przez 3 Ustawi¢ maksymalng temperature.
minuty
Produkt llosé Czas (min)
Sztuki llos¢ (kg) 1. strona 2. strona

Steki 4 0.8 12-15 12-14
Befsztyki 4 0.6 10-12 6-8
Kietbaski 8 - 12-15 10-12
Kotlety wieprzowe 4 0.6 12-16 12-14
Kurczak (potéwki) 2 1 30-35 25-30
Kebaby 4 - 10-15 10-12
Pier$ z kurczaka 4 0.4 12-15 12-14
Hamburger 6 0.6 20-30 -
Filet rybny 4 0.4 12-14 10-12
Zapiekane kanapki 4-6 - 5-7 -
Tosty 4-6 - 2-4 2-3
9.4 Turbo grill

- . . Produkt Tempera- Czas (min)
Uzy¢ pierwszego lub drugiego poziomu A

; ) tura (°C)
piekarnika.
Wolowina Pieczen wo- 190-200 5-6
Rozgrzaé wstepnie piekarnik. towa lub fi-

L . . . let, lekko
Aby obl'lczlyc czas pieczenia, n'a'llezy. wypieczone
pomnozy¢ czas podany w ponizszej
tabeli przez liczbe centymetréw grubosci Pieczen wo- 180-190 6-8
filetu. fowa lub fi-
let, Srednio

wypieczone
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Produkt Tempera- Czas (min) Produkt Tempera- Czas (min)
tura (°C) tura (°C)
Pieczen wo- 170-180 8-10 Karczek jag- 160-180 40 -60
towa lub fi- niecy, 1 -
let, dobrze 1,5 kg
wypieczone
Dréb
Wi .
leprzowina Produkt Tempera- Czas (min)
Produkt Tempera- Czas (min) tura (°C)
t °C
ura (*C) Porcje dro-  200-220 30 - 50
topatka, 160-180 90-120 biu, po 0,2 -
karczek, 0,25 kg
szynka 1 -
1,5 kg Kurczak, po- 190-210 35-50
towki, po 0,4
Kotlety, ze- 170-180 60 -90 -0,5kg
berka, 1 -
1,5 kg Kurczak, pu- 190-210 50-70
’ larda, 1-1,5
Klops, 0,75- 160-170 50 - 60 kg
1k
g Kaczka, 1,5 180-200 80 -100
Golonka 150-170 90-120 -2 kg
wieprzowa B
(podgotowa- Ges,3,5-5 160-180 120-180
na), 0,75 - 1 kg
kg Indyk, 2,5- 160-180 120 - 150
k
Cielecina 3.5kg
Produkt Tempera- Czas (min) 'I(r;]dyk, SCARCOLL O
tura (°C)
Pieczen cie- 160-180 90 - 120 Ryba (gotowanie na parze)
leca, 1 kg Produkt Tempera- Czas (min)
Giczciele- 160-180 120 - 150 tura (°C)
ca, 1,5-2 Cataryba, 1 210-220 40 - 60
kg -1,5Kkg
Jagniecina . .
9.5 Termoobieg wilgotn. Plus
Produkt Tempera- Czas (min)
tura (°C) Aby uzyskac najlepsze
- . rezultaty, nalezy
P_|eczen jag- 150-170 100-120 przestrzegaé zalecen z
NIcca N ponizszej tabeli.
udziec jag-
niecy, 1 -

1,5 kg
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Produkt Akcesoria Temperatura Poziom Czas (min)
(°C) piekarnika
Stodkie butecz- blacha do pieczenia 175 8 40 - 50
ki, 12 sztuk ciasta lub gteboka bla-
cha
Butki, 9 sztuk  blacha do pieczenia 180 2 35-45
ciasta lub gteboka bla-
cha
Pizza mrozona, ruszt 180 2 45 - 55
0,35 kg
Rolada bisz- blacha do pieczenia 170 2 30-40
koptowa ciasta lub gteboka bla-
cha
Brownie blacha do pieczenia 170 2 45 - 50
ciasta lub gteboka bla-
cha
Suflet, 6 sztuk  ceramiczne kokilki na 190 3 45 - 55
ruszcie
Biszkoptowy forma do tarty na rusz- 180 2 35-45
spaod placka cie
Biszkopt krélo- naczynie do pieczenia 170 2 35-50
wej Wiktorii na ruszcie
Gotowana ry-  blacha do pieczenia 180 2 35-45
ba, 0,3 kg ciasta lub gteboka bla-
cha
Cata ryba, blacha do pieczenia 180 3 25-35
0,2 kg ciasta lub gteboka bla-
cha
Filet rybny, blacha do pieczenia piz- 170 3 30-40
0,3 kg Zy na ruszcie
Gotowane mie- blacha do pieczenia 180 3 35-45
so, 0,25 kg ciasta lub gteboka bla-
cha
Szasziyk, blacha do pieczenia 180 3 40 - 50
0,5 kg ciasta lub gteboka bla-
cha
Ciastka, 16 blacha do pieczenia 150 2 30-45
sztuk ciasta lub gteboka bla-
cha
Makaroniki, 20 blacha do pieczenia 180 2 45 - 55

sztuk

ciasta lub gteboka bla-
cha
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Produkt Akcesoria Temperatura Poziom Czas (min)
(°C) piekarnika

Babeczki, 12 blacha do pieczenia 170 2 30-40
sztuk ciasta lub gteboka bla-

cha
Paszteciki, 16  blacha do pieczenia 170 2 35-45
sztuk ciasta lub gteboka bla-

cha
Kruche cias- blacha do pieczenia 150 2 40 - 50
teczka, 20 ciasta lub gteboka bla-
sztuk cha
Tartaletki, 8 blacha do pieczenia 170 2 30 -40
sztuk ciasta lub gteboka bla-

cha
Gotowane wa- blacha do pieczenia 180 2 35-45
rzywa, 0,4 kg  ciasta lub gteboka bla-

cha
Omlet wegeta- blacha do pieczenia piz- 180 & 35-45
rianski Zy na ruszcie
Warzywa $r6-  blacha do pieczenia 180 4 35-45

dziemnomors.,
0,7 kg

ciasta lub gteboka bla-
cha

9.6 Suszenie - Termoobieg

Zakry¢ blachy pergaminem lub papierem

$niadaniowym.

Aby uzyskac lepszy rezultat, mozna
zatrzymac proces w potowie czasu

Warzywa

suszenia, otworzy¢ drzwi i pozostawi¢ na
jedna noc w celu dokonczenia suszenia.

W przypadku jednej blachy uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

W przypadku 2 blach uzy¢ pierwszego i czwartego poziomu piekarnika.

Produkt Temperatura (°C) Czas
(godz.)
Fasola 60 -70 6-8
Papryka 60-70 5-6
Warzywa (kwasne) 60 -70 5-6
Grzyby 50 - 60 6-8
Ziota 40 - 50 2-3
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Owoce
Produkt Temperatura Czas (godz.) Poziom piekarnika
°C
) 1 poziom 2 poziomy
Sliwki 60 -70 8-10 3 1/4
Morele 60 - 70 8-10 3 1/4
Krojone jabtka 60 - 70 6-8 8 1/4
Gruszki 60 -70 6-9 3 1/4
9.7 Informacje dla osrodkow
przeprowadzajgcych testy
Testy zgodne z normg IEC 60350-1.
Produkt Funkcja Akceso- Po- Tem- Czas (min) Uwagi
ria ziom pera-
pie- tura
karni- (°C)
ka
Mate Gorna/ Blacha 3 170 20-30 Umiescic 20 cia-
ciasto dolna grzat- do pie- stek na jednej
ka czenia blasze do pie-
ciasta czenia.
Mate Termoo- Blacha 3 150- 20-35 Umiescic 20 cia-
ciasto bieg / Pie-  do pie- 160 stek na jednej
czenie kon- czenia blasze do pie-
wekcyjne ciasta czenia.
Mate Termoo- Blacha 2i4 150- 20-35 Umiescic 20 cia-
ciasto bieg / Pie-  do pie- 160 stek na jednej
czenie kon- czenia blasze do pie-
wekcyjne ciasta czenia.
Szarlotka Gornal Ruszt 2 180 70-90 Uzyc¢ 2 form (o
dolna grzat- Srednicy 20 cm),
ka umieszczonych
po przekatnej.
Szarlotka Termoo- Ruszt 2 160 70 -90 Uzy¢ 2 form (o
bieg / Pie- Srednicy 20 cm),
czenie kon- umieszczonych
wekcyjne po przekatne;j.
Biszkopt Goérna/ Ruszt 2 170 40 - 50 Uzy¢ foremki do
bezttusz- dolna grzat- ciasta (o sredni-
czowy ka cy 26 cm).
Nagrzewac¢

wstepnie piekar-
nik przez 10 mi-
nut.
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Produkt Funkcja Akceso- Po- Tem- Czas (min) Uwagi
ria ziom pera-
pie- tura
karni- (°C)
ka
Biszkopt Termoo- Ruszt 2 160 40 - 50 Uzy¢ foremki do
bezttlusz- bieg/ Pie- ciasta (o Sredni-
czowy czenie kon- cy 26 cm).
wekcyjne Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 10 mi-
nut.
Biszkopt Termoo- Ruszt 2i4 160 40 - 60 Uzy¢ foremki do
bezttusz- bieg / Pie- ciasta (o sredni-
czowy czenie kon- cy 26 cm).
wekcyjne Umiesci¢ po
przekatnej.
Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 10 mi-
nut.
Ciastecz- Termoo- Blacha S 140- 20-40 -
kama-  bieg/Pie- do pie- 150
Slane czenie kon- czenia
wekcyjne ciasta
Ciastecz- Termoo- Blacha 2i4 140- 25-45 -
kama-  bieg/Pie- do pie- 150
Slane czenie kon- czenia
wekeyjne ciasta
Ciastecz- Gorna/ Blacha 3 140- 25-45 -
kama-  dolna grzat- do pie- 150
Slane ka czenia
ciasta
Tosty Grill Ruszt 4 maks. 2-3 minuty Nagrzewaé
4-6 pierwsza stro- wstepnie piekar-
sztuk na; 2 - 3 mi- nik przez 3 minu-
nuty druga ty.

strona
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Produkt Funkcja Akceso- Po- Tem- Czas (min) Uwagi
ria ziom pera-

pie- tura

karni- (°C)

ka
Burger  Girill Ruszti 4 maks. 20 - 30 Umiesci¢ ruszt
wotowy ociekacz na czwartym po-
6 kawat- ziomie, a ocie-
koéw, 0,6 kacz na trzecim
kg poziomie piekar-

nika. Obrocic¢
produkt w poto-
wie czasu pie-
czenia.
Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 3 minu-
ty.

10. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

10.1 Uwagi dotyczace
czyszczenia

Prz6d piekarnika nalezy my¢ miekkg
Sciereczkg zwilzong cieptg woda z
dodatkiem tagodnego ptynu do mycia
naczyn.

Do czyszczenia powierzchni metalowych
nalezy stosowaé tagodny srodek
czyszczacy.

Po kazdym uzyciu nalezy oczyscic¢
wnetrze piekarnika. Nagromadzenie sie
ttuszczu lub resztek potraw moze
spowodowac pozar. Zagrozenie jest
wieksze dla blachy do opiekania.

Po kazdym uzyciu akcesoriow nalezy
wyczysci€ je i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy
uzy¢ miekkiej sciereczki zwilzonej cieptg
wodg z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Nie myc¢ akcesoriow w
zmywarce.

Trudne do usuniecia zabrudzenia nalezy
usuwac za pomocg specjalnego $rodka
do czyszczenia piekarnikow. Nie czysci¢

powioki katalitycznej srodkiem do
czyszczenia piekarnikow.

Akcesoridéw nieprzywierajgcych nie wolno
czysci¢ zrgcymi Srodkami, ostrymi
przedmiotami ani my¢é w zmywarce.
Mogtyby one uszkodzi¢ powtoke
zapobiegajacg przywieraniu.

Wewnatrz piekarnika lub na szybach
drzwi moze skraplac si¢ para wodna.
Aby ograniczy¢ zjawisko skraplania,
nalezy rozgrzewac piekarnik przez 10
minut przed rozpoczeciem
pieczenia.Wyciera¢ wilgoc¢ osiadtg w
komorze piekarnika po kazdym uzyciu.

10.2 Piekarniki wykonane ze
stali nierdzewnej lub aluminium

Drzwi piekarnika nalezy czyscic
wytgcznie za pomoca wilgotnej sciereczki
lub ggbki. Osuszy¢ miekka Sciereczka.

Nie nalezy uzywaé myjek stalowych,
kwaséw ani produktow Sciernych,
poniewaz mogg one uszkodzi¢
powierzchnie piekarnika. Panel
sterowania piekarnika nalezy czysci¢
stosujac sie do tych samych zalecen.



10.3 Czyszczenie uszczelki
drzwi

Nalezy regularnie sprawdzac uszczelke
drzwi. Uszczelka drzwi jest zatozona
wokot obramowania komory piekarnika.
Nie wolno korzystac z piekarnika, jesli
uszczelka drzwi jest uszkodzona.
Skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Aby wyczysci¢ uszczelke drzwi, nalezy
zapoznac sie z ogélnymi informacjami na
temat czyszczenia.

10.4 Wyjmowanie prowadnic
blach/wkfadow katalitycznych

Aby wyczysci¢ piekarnik, nalezy wyjac
prowadnice blach/wkfady katalityczne.

UWAGA!

Podczas wyjmowania
prowadnic blach nalezy
zachowac ostroznosc.
Panele katalityczne nie sg
przymocowane do $cianek
piekarnika i moga wypas¢
podczas wyjmowania
prowadnic blach.

1. Odciggna¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.
Przytrzymac tylne prowadnice blach i
wkiad katalityczny na miejscu drugg
reka.

—_—

2. Odciggna¢ tylng czesé prowadnic
blach od bocznej $cianki i wyjaé je.

——
[ NS

Zamontowac¢ akcesoria w odwrotnej
kolejnosci.
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Kotki ustalajgce prowadnic
teleskopowych muszg byc¢
skierowane do przodu.

@

10.5 Czyszczenie katalityczne

Komora pokryta powtokg katalityczng
podlegajg samoczyszczeniu. Pochtania
ona ttuszcz.

Przed wiaczeniem czyszczenia
katalitycznego:

*  Wyja¢ wszystkie akcesoria .

»  Wyczysci¢ akcesoria piekarnika przy
uzyciu cieptej wody z dodatkiem
detergentu.

*  Wyczysci¢ wewnetrzng szybe drzwi
delikatng szmatkg zwilzong w cieptej
wodzie.

1. Wigczy¢ funkcje a

2. Ustawi¢ temperature na 250°C i
pozostawi¢ wtgczony piekarnik na 1
godzine.

3. Wylaczy¢ piekarnik.

4. Gdy piekarnik ostygnie, wyczysci¢
komore miekkg wilgotng szmatka.

Plamy lub odbarwienie powtoki

katalitycznej nie majg wptywu na

dziatanie czyszczenia katalitycznego.

10.6 Zdejmowanie i zakladanie
drzwi

W drzwiach piekarnika znajdujg sie dwie
szyby. Drzwi piekarnika i wewnetrzne
szyby mozna wymontowa¢ do
wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do
demontazu szyb nalezy zapoznac sie z
instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi”.

@

Jesli drzwi nie zostang
uprzednio zdemontowane,
moga sie gwaitownie
zamkng¢ podczas
wyjmowania z nich szyby
wewnetrzne;.

UWAGA!
Nie uzywacé piekarnika bez
wewnetrznej szyby.

A

1. Otworzy¢ catkowicie drzwi i znalezé
zawias po prawej stronie drzwi.
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2. Za pomocg Srubokreta unies¢ i otwarcia. Nastepnie unoszac i
catkowicie obréci¢ dzwignie przy pociggajac drzwi do siebie, wyjac je z
prawym zawiasie. mocowania.

3. Znalez¢ zawias po lewej stronie 6. Umiesci¢ drzwi na stabilnej

drzwi. powierzchni przykrytej miekkg
szmatka.

7. Chwyci¢ z obu stron gérna listwe

drzwi (B) i nacisng¢ do srodka, aby

zwolni¢ zatrzaski.

8. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu,
aby jg zdjac.

9. Chwyci¢ szybe drzwi za gorng
krawedz i ostroznie wyjac ja.
Upewni¢ sig, ze szyba catkowicie
wysunie sie z prowadnic.

4. Unies¢ i catkowicie obroci¢ dzwignie
przy lewym zawiasie.

10. Umy¢ szyby woda z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie wytrze¢ szyby do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Po umyciu zamontowac szybe oraz drzwi

piekarnika.

5. Przymkna¢ drzwi piekarnika do
potowy, do pierwszej pozycji



Nadruk na szybie powinien by¢

skierowany ku wewnetrznej stronie drzwi.

Nalezy sprawdzi¢, czy po zamontowaniu
powierzchnia obramowania szyby w
miejscu nadruku nie jest szorstka w
dotyku.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi
(powinno byto styszalne klikniecie).
Upewni¢ sie, ze wewnetrzng szybe
prawidtowo umieszczono w mocowaniu.

A
L~

= [

10.7 Wymiana os$wietlenia

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem
pradem.

Zarowka moze by¢ gorgca.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Co zrobi¢, gdy...
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1. Wytaczy¢ piekarnik.

Odczekac, az piekarnik ostygnie.

2. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

3. Umiesci¢ szmatke na dnie komory.

UWAGA!

Aby unikng¢ zabrudzenia
zarowki halogenowej
tluszczem, nalezy chwytac jg
przez szmatke.

Tylne o$wietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjac.

2. Wyczyscic¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowa,
odpowiednig do piekarnika i odporng
na dziatanie temperatury do 300°C.

4. Zamontowac klosz.

11. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Rozwiazanie

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Piekarnik jest wytgczony.

Wigczy¢ piekarnik.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Nie ustawiono funkcji Mi-
nutnik + programator za-
konczenia czasu piecze-
nia.

Ustawic¢ funkcje Minutnik +
programator zakonczenia
czasu pieczenia. Patrz roz-
dziat ,,Funkcje zegara”.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzic¢, czy przyczyng
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli
nadal bedzie dochodzi¢ do
wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektry-
kiem.

Nie dziata o$wietlenie.

Przepalita si¢ zaréwka.

Wymienié zaréwke.
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Problem Prawdopodobna przy- Rozwigzanie
czyna
Na potrawach i w komorze Potrawa pozostawata za Nie nalezy pozostawiac
piekarnika osiadajg parai dtugo w piekarniku. potraw w piekarniku na
skropliny. dtuzej niz 15-20 minut po
zakonczeniu procesu pie-
czenia.
11.2 Informacje serwisowe znamionowa znajduje sie na przednim

obramowaniu komory piekarnika. Nie
Jezeli rozwigzanie problemu we wlasnym  ysuwag tabliczki znamionowej z komory
zakresie nie jest mozliwe, nalezy piekarnika.
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie
na tabliczce znamionowej. Tabliczka

Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Model (MOD.) e

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.) e

12. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

12.1 Zabudowa urzadzenia
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12.2 Mocowanie urzgdzenia do
szafki

12.4 Przewody

Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Dobor przekroju przewodu nalezy
przeprowadzi¢ na podstawie mocy
catkowitej podanej na tabliczce
znamionowej. Mozna réwniez skorzysta¢
z informaciji zawartych w tabeli:

Moc catkowita Przekroéj przewo-
(W) du (mm?)

12.3 Instalacja elektryczna

@ Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za

nieprzestrzeganie zalecen
dotyczgcych
bezpieczenstwa, ktore
zawarto w rozdziatach
poswieconych
bezpieczenstwu.

Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

maksymalnie 1380 3 x 0.75

maksymalnie 2300 3 x 1

maksymalnie 3680 3 x 1.5

Przewdd ochronny (zo6tto-zielony) musi
by¢ 0 2 cm dtuzszy od przewodu
fazowego i neutralnego (niebieski

i brazowy).
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13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Etykieta produktu i informacje zgodnie z normg UE

65-66/2014
Nazwa dostawcy Electrolux
EOA5220A0R
Oznaczenie modelu EOA5220A0V
EOA5220A0W
Wskaznik efektywnosci energetycznej 95.3
Klasa efektywnosci energetycznej A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w

trybie tradycyjnym

0.95 kWh/cykI

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w

trybie z termoobiegiem

0.81 kWh/cykl

Liczba komor

1

Zrédio ciepta

Zasilanie elektryczne

Pojemnosc¢

721

Typ piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

EOA5220A0OR  30.2 kg

EOA5220A0V  30.2 kg

EOA5220A0OW 30.0 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do
gotowania do uzytku domowego — Czesé
1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,
piekarniki parowe i opiekacze — Metody
badan cech funkcjonalnych.

13.2 Oszczedzanie energii

Piekarnik wyposazono w
funkcje umozliwiajgce

oszczedzanie energii

podczas codziennego

pieczenia.

Ogolne porady

Nalezy sprawdzi¢, czy podczas pracy
drzwi piekarnika sg prawidtowo
zamkniete. Nie otwiera¢ drzwi zbyt
czesto podczas pieczenia. Utrzymywac
uszczelke drzwi w czystosci i upewnic
sie, ze jest prawidtowo przymocowana.

Korzystanie z metalowych naczyn
pozwala oszczedzac energie.

Jesli to mozliwe, nie nalezy wstepnie
nagrzewac piekarnika przed
umieszczeniem w nim potrawy.

Podczas pieczenia trwajgcego ponad 30
minut nalezy zmniejszy¢ temperature do
minimum na ostatnie 3-10 minut
pieczenia (odpowiednio do czasu
pieczenia). Ciepto resztkowe
zgromadzone w piekarniku pozwoli
dokonczy¢ pieczenie.

Uzywac ciepta resztkowego do
podgrzewania innych potraw.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w
miare mozliwosci skraca¢ przerwy
miedzy ich pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania
energii nalezy korzystac¢ z funkcji
termoobiegu.
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Podtrzymywanie temperatury potraw Termoobieg wilgotn. Plus

Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto podczas pieczenia.

resztkowe i podtrzymac temperature

potrawy.

14. OCHRONA SRODOWISKA

A . - .
Materiaty oznaczone symbolem £ ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucac

nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzadzen oznaczonych symbolem :
urzadzenia wtozy¢ do odpowiedniego razem z odpadami domowymi. Nalezy
pojemnika w celu przeprowadzenia zwroci¢ produkt do miejscowego punktu
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne ponownego przetwarzania lub
przetwarzanie odpadow urzadzen skontaktowac¢ sie z odpowiednimi
elektrycznych i elektronicznych, aby wiadzami miejskimi.

chroni¢ srodowisko naturalne oraz
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